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Allgemein

Dieses Gerat ist nur far den Gebrauch im Haushalt und nicht im Gewerbe bestimmt.
Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerdtes an andere Personen ist die Gebrauchsan-
weisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das Gerat wie angegeben und beachten Sie
die Sicherheitshinweise. Flr Schaden oder Unfille, die durch Nichtbeachtung entste-
hen, wird keine Haftung Gbernommen.

Sicherheitshinweise

- Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Netzanschlussleitung und Gerat keine Beschadigungen auf-
weisen. Vor jedem Gebrauch tberprifen!

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder)

mit eingeschrankten physischen, sensorischen, oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen.

- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem separaten Fernwirksy-
stem betrieben werden!

- Stecker nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall ziehen.

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie diese nicht an Kanten
und klemmen Sie diese nicht ein.

- Netzanschlussleitung von heiBBen Teilen fernhalten.

- Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals ohne Aufsicht.

- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten Raum auf.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B. wenn es herunterge-
fallen ist oder auf eine andere Weise beschadigt wurde.

- Um Gefadhrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung austauschen, nur durch einen Kundendienst
ausgefihrt werden.

- Gerat wird heiB, nur nach dem Abk(hlen transportieren.

Vor dem ersten Gebrauch:
Alle Teile — auBer dem Heizkérper — grindlich reinigen und trocknen.
Um den Neugeruch zu beseitigen, das Gerat ca. 10 Min. aufheizen lassen.

Vorsicht! Gerdt wird heiB. Verbrennungsgefahr!
Gerat auf eine ebene nicht empfindliche Unterlage stellen und mindestens
70 cm Abstand zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) einhalten.



Zuhermtung von Sandwiches aller Art
Wickeln Sie das Kabel ab.

- SchlieBen Sie das Gerat gemal Typenschildangabe an. Das rote Licht leuchtet.

- Beim ersten Aufheizen kann das Gerat leicht qualmen. Nach einigen Minuten hort
das Qualmen auf.

- Heizen Sie das Gerat bei geschlossenem Deckel auf bis das orange Licht leuchtet. Sie
haben die optimale Temperatur zum Toasten erreicht.

- Geben Sie die Zutaten gemaB Rezeptanhang in das Gerat und schlieBen den De-
ckel, bis er merklich einrastet.

- Das orange Licht zeigt, dass das Gerat bereit ist zum Snacken. Wahrend der Grillzeit
(ca. 5 Minuten far Snacks) kann das orange Licht aus- und wieder anschalten. Der
Thermostat arbeitet.

- Wenn das Sandwich fertig ist, nur mit einem Holz oder Plastikspatel herausneh-
men, damit die Beschichtung nicht beschadigt wird.

- Um keine Hitze zu verlieren, den Deckel immer schlieBen.

- Wenn das orange Licht leuchtet, kénnen Sie das nichste Sandwich in das Gerat
geben.

Achtung: Es kann Dampf vom Toastgut zwischen den Platten austreten,
Verbrennungsgefahr! Keine in Folie verpackten oder GbergrofBe
Lebensmittel in das Gerat geben.

Reinigung und Pflege
Nach jeder Benutzung das Gerat reinigen.

- Netzstecker ziehen.

- Das Gerat abkihlen lassen, im lauwarmen Zustand lasst es sich am besten reinigen.

- Mit einem feuchten Tuch auswischen. Hartnackige Ruckstande pinseln Sie mit et-
was Ol ein, lassen das Gerat 5 Minuten stehen und wischen es danach nochmals mit
einem feuchten Tuch aus.

Schnell + einfach sind diese leckeren Sandwiches gemacht. lhrer Phantasie sind dabei
keine Grenzen gesetzt. Ob deftig oder fein ob pikant oder st in kurzer Zeit ist ein
schmackhafter Imbiss zubereitet. Fir Kinder immer ein toller SpaB, wenn sie selbst ih-
ren Snack belegen und grillen kénnen. Bitte achten Sie darauf, dass die Fillung nach
dem Grillen sehr heil sein kann.

Fiir ein gutes Grillergebnis fiillen Sie die Sandwiches nicht zu prall, da sonst
das Gerat schwer zu schlieBen ist.

Toastzeit

Man kann mit ca. 5 Minuten rechnen. Der Toast sollte auBen schén gebraunt und
die Seiten verschweiBt sein. Die Snacks werden automatisch beim Grillen geteilt und
versiegelt. Dadurch wird ein Herauslaufen der Flllung vermieden.

EBrot

Verwenden Sie die groflen ,,American”-Sandwichscheiben z.B. von Golden Toast. Fir
suBe Snacks kénnen Sie Rosinenschnitten von Golden Toast verwenden. Man kann
auch die Standart-Toastscheiben verwenden.
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Butter oder Margarine

Grundsatzlich die Toastscheiben auBen dinn mit Butter oder Margarine bestreichen!
Fir ein besonderes Geschmackserlebnis verwenden Sie handelsibliche Buttervariati-
onen (z.B. Knoblauchbutter) oder verwenden Sie eine der nachfolgenden selbstge-
machten Butterrezepte.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.

Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
ﬁ Uber den Hausmiill entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle

recyclingfdahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefiihrt werden

sollten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch
unkontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb
uber geeignete Sammelstysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die
Stelle, bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen Ver-
wertung zufihren.

Verpackungs-Entsorgung
Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung
zufihren.

Gerdteverpackung:

- Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen abgeben
- Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die dafir vorgesehenen

- Sammelbehélter gegeben werden

PE fdr Polyethylen, die Kennziffer 02 fir PE-HD, 04 fir PE-LD, PP

& @3 & In den Beispielen fir die Kunststoffkennzeichnung steht:
= ® far Polypropylen, PS fiir Polystiirol.

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kénnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 / 449-17 / -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Achtung! Elektrogerite dirfen nur durch Elektro-Fachkrafte repariert werden, da
durch unsachgemadabBe Reparaturen erhebliche Folgeschdden entstehen kénnen.
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Selbstgemachte Butterrezepte

Knnhlauchbuttur
125 gr. weiche Butter
+ 2 Knoblauchzehen
- Salz + Pfeffer
+ Krauterbutter
+ 125 gr. weiche Butter
- 2 TL gehackte Krauter (Petersilie, Schnittlauch, Majoran)

Zitronenbutter

+ 125 gr. weiche Butter

+ 2TL Zitronensaft

- %2 TL abgeriebene Zitronenschale
- Cayennepfeffer

Currybutter

» 125 gr. weiche Butter

- 1 TL Currypulver

- Curcuma (Messerspitze)
- Salz + Pfeffer

Senfhuttar
- 125 gr. weiche Butter
+ 3TL Senf
- ¥a TL schwarzer Pfeffer
- Gewdlrzbutter
- 125 gr. weiche Butter
+ 1EL Zucker
+ ¥ TL Muskat und Zimt

Ihrer Phantasie bezlglich der Toastflllungen sind keine Grenzen gesetzt.
Wir winschen Ihnen einen guten Appetit.




Hier einige Rezeptvorschlage:

Grundsatzlich die Toastscheiben auBBen diinn mit Butter oder Margarine bestreichen!

Hawai-Tua:t
- gekochter Schinken in Scheiben
« Schnittlauch
* Scheibletten-Kase
- kleingeschnittene Ananas
- Paprikapulver
- Toastbrot
Toast mit Schinken, Kdse und Ananas belegen. Schnittlauch waschen und in kleine
Réllchen schneiden. AnschlieBend wiirzen, mit einer 2. Toastscheibe bedecken und
ca. 5 Min. toasten.

|ta|IEIII$I:hEr Toast
- Basilikumpaste (aus dem Glas)
- Parmaschinken in Scheiben
- Fleischtomaten
- Salz + Pfeffer
- Morzarella in dinnen Scheiben
- Toast
Toast innen didnn mit Paste bestreichen. Schinken, Tomate, Morzarella klein schnei-
den, gleichmaBig verteilen und
wilrzen. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten.

Gl"lE-tl'IlHl‘lEl" Toast
- Schafskase
« frischer gepresster Knoblauch oder Knoblauchpulver
- Salz + Pfeffer
- Olivendl
- Oregano frisch oder getrocknet
- kleingehackte Oliven
- gehdutete Paprikaschote
- Toastbrot
Schafskdse mit etwas Olivendl zerdricken und mit den restlichen Zutaten auf die
Toastscheibe geben. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten.




Franzdsischer Toast

- Rogquefort-Kase

- Sauerrahm

- Pfeffer

- dunne Birnenschnitze

- Toastscheiben

Rogquefort mit Sauerrahm mischen und mit Pfeffer wiirzen. Den Toast mit dieser
Mischung und den Birnenschnitzen belegen. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und
ca. 5 Min. toasten.

American-Toast
- Rinderhackfleisch
- fein gehackte Zwiebel
- Ketchup
- 5alz + Pfeffer
- Ei
- Paprikapulver
- Petersilie fein geschnitten
- Tomaten gewdrfelt
- Toastscheiben
Aus dem Rinderhack, Zwiebel, Ketchup, Salz + Pfeffer, Ei, Paprika, Petersilie diinne
Hamburger-Scheiben formen und im Ol ausbraten. Den Toast mit Tomaten und dem
Hamburger belegen. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten.

HEF‘HH-TI)HS‘I:

Thunfisch in Ol (aus der Dose)
- fein gehackte Zwiebeln
- Tomaten gewidrfelt

Salz + Pfeffer
- Zitronensaft

Basilikum

Schnittlauch (klein geschnitten)

Toastscheiben
Thunflsch abtropfen lassen und zerkleinern. Mit Zwiebeln, Salz + Pfeffer, Zitronen-
saft, Basilikum sowie Schnittlauch abschmecken. Thunfisch-Masse auf eine Toastschei-
be geben, mit Tomaten belegen, mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min.
toasten.




Pizza-Toast
- Salami

gekochter Schinken

milde Pepperoni

kleingehackte Champignons

Pizzagewlirz

Pfeffer

geriebener Pizzakase

1 EL siBe Sahne
- Toastscheiben
Salami, Schinken, Pepperoni wirfeln, mit dem Kase und den Gewdlrzen und der
Sahne vermengen. Masse auf eine Toastscheibe geben und mit einer 2. Toastscheibe
bedecken. Ca. 5 Min. toasten.

Hot Dog-Toast

Cocktail-Wirstchen

Senf und/oder Ketchup

gerdstete Zwiebeln
- Toastscheiben
Toast mit Senf und/oder Ketchup bestreichen, Zwiebeln dariber streuen. Warstchen
auf die Toastscheibe geben. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toas-
ten.

Hahnchen-Toast

Hahnchenbrust

Tomaten gewirfelt

Scheibletten-Kdse mit Paprika

Basilikum-Paste
- Toastscheiben
Hahnchenbrust klein schneiden und mit Pfeffer und Salz in der Pfanne anbraten.
Toastscheibe mit Paste bestreichen, Hadhnchenmasse und die Scheibletten auf den
Toast geben und mit einer 2. Toastscheibe bedecken.
Ca. 5 Min. toasten.




Apfalstmdel im Bldtterteig

Fertig-Blatterteig

Apfel

gehackte Mandeln

Rosinen

Zucker

Zimt

evtl. Rumaroma
Blattertmg auf passende GréBe zuschneiden. Apfel schalen, grob raspeln. Mit Man-
deln, Rosinen, Zucker, Zimt (evtl. Rumaroma) kurz andiinsten und abtropfen lassen.
Auf den Blatterteig geben, mit einer 2. Blatterteigscheibe
bedecken und ca. 5 Min. toasten.

Schoko-Banane im Bldtterteig

Fertig-Blatterteig

Banane

evtl. Zitronensaft

Schokotrépfchen von Schwartau
Blatterteig auf passende GroBe zuschneiden und Schokotropfchen darauf geben. Ba-
nane in Stiicke schneiden, der Lange nach teilen und auf den Blatterteig geben. Mit
einer 2. Scheibe abdecken und ca. 5 Min. toasten. Statt der Banane kann man auch
Birnenschnitze verwenden.




MpucTpiit anA BUroToBNEHHA ceHABIYiB SG20

3aranbHi NONOXKEHHA

Lie# npMcTpii NnpU3HaYeHnid TINbKK ANA AOMAalUHLOTO BUKOpUCTaHHA,. He gna
NPOMMCNOBOro BUKOPUCTAHHA. Byab Nacka, NPO4MTANTE HACTYNHY IHCTPYKUiK No
BMKOPWUCTaHHIO Ta AocnyxaWTecs ii nopaa,. Y pasi noganswoi nepeaadi npunagy
iHWim ocobam IHCTPYKLIA M3E CynpoBoAKyBaTH npunag,. Mpunan mae 6yTu
BUKOPHUCTaHMIA 3a3HA4YEHWUM YMHOM Ta 3 AOTPMMAHHAM IHCTPYKUii Beanekn. MapaHTia
HE PO3NOBCIOIMYETLCA Ha BUNAAKWM BUHMKHEHHA NOLWKOAMEHDb Ta HELWACHOTO
BMNAAKY , WO HACTanM y HACNigoK HeAOTPUMaHHA IHCTPYKUIL.

besneka

-+ NigKknoyakTe Ta NpauiTe 3 NPUCTROEM TiNBKK AK BKa3aHO Ha Tabauyu -

-+ He BUKOPWCTOBYWTE, AKLLO WHYP MUBNEHHA a0 NpuAaa NOWKOAMKEHWA.
MNepesipadTe nepen KOMHUM BUKOPUCTaHHAM!

& - LeH NPUCTPIA He NPU3HAYEeHMH ANA BUKOPUCTaHHA ocobamu (BRAKOYAOYK piTei)
3 obMemeHUMK QiI3UYIHUMHK, CEHCOPHUMM abo posymoBumu 34iBHocTAMM, abo 3
Bpakom goceiny Ta / abo 3HaHb, AKWO BOHK MakoTe ByTH nig KOHTponem ocobm,
BiANOBiAansHOI 3a ix Be3neky, AKa MOXE HarNALAaTH 338 TMM, AK BUKOPHUCTOBYETLCA
NPMUCTPRIN.

++ AITKU NOBWHHI BYTK Nig HarnAaom, Wob BOHW HE BUKOPUCTOBYBANM NPUCTPINA AK
irpawxy

-+ HEe A03BONAETLCA, WO6 NpUcTpid mae Taimep, abo okpemy cHcTemy
AWCTAHUIMHOIO KepyBaHHA

+ + BUAMaKWTe BUKY NICNA KOXMHOTO BUKOPUCTaHHA, abo y pasi NOMWIKMK.

++ He TAMHITE 33 Kabene MUBneHHA. He TpitTe pebpa WHYpa W He 3aKkpinninTe Horo Ha
Knemy.

- » TPUManTe Kabenb MUBNEHHA NOAANI Bif rapAYymMx YacTUH.

++ HE 3anuwalkite npuctpii 6es Harnaay nig vyac pabotu.

-+ HE TPMMaNTe NPUCTPIK Ha BigKkpuTOoMYy NOBITRI abo y Bonoromy NpUMILLEHHI.

+ + HIKONKW He 3aHYPIoWATE NPUCTPIN Y BOAY.

-+ HE BUKOPMWCTOBYWTE NPUCTPIK nicnA 36010, HanpuKknag, Konu BiH enae , abo bys
HDI.IJHD,EI,}HEHHﬁ AKMMOCH iHLLKMM YUHOM.

++ WOB YHUKHYTH HEDBe3NeKM PEMOHT NPUCTPOID, HaNpPUKAa 3amiHa kabeniwo
MUBNEHHA, MOXMe BYTH NPOBEASHMIA TINBKK Y CEPBICHOMY LIEHTPI.

- -FapAYMA NPUCTPIK Nepen TPaHCNOPTYBAHHAM MaE OXONOHYTH

& Mepeg neplwiMm BUKOPUCTAHHAM:

Bci getani - 33 BUHATHOM paniampa - PETENBRHO OYUCTHUTH Ta BUCYLUWUTH.

LLlob po3siaTk 3anax nicnA BMpobHUUTEA, 3aNMWTE NPUCTRIM nporpiTMcA Banasko 10
XBUIINA.

@‘J’Bam! MpucTpii crae rapayum. Heb6eaneka oniky!

MomicTiTe NPUCTPIA Ha piBHY, HE YYTNUBY NOBEPXHIO, | TPMMaHTe MOro npuHaMmHI 70
cMm gani sig matepianie, Wo cnanaxyoTe (Hanpuknag, Wropw).
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MpurotyBaHHA BCiX BMAIB CAaHABIYIB

* + PO3MOTaNTE Kabenb MUBNEHHA.

-+ MiAKNHOYMTH NPUCTRIA ¥ BIANOBIAHOCTI 3 BUMOraMK Ha NAACTHMHI. 3aropAeTLCA
YyepeOHe CBiTNo.

-+ MpwW NoYaTKOBOMY PO3irpiai NPUCTPIN MOXKe TPOXK YaguTKH. MicnA AeKiNBKOX XBUAKWH
YafiHHA NPUNHMHUTLCA.

-+ 3AKPUATE KPULLKY Ta PO3irpilnTe NPUCTRIA 40 MOMEHTY, KOAKW KOAIp NaMNOYKK
3IMHETLCA Ha CBITNO-OBTUIM . BU AOCATKW ONTMMaNLHO! TEMNEPATYRPKM ANA TOCTIB.

-+ MoMIcTiTh iIHrpeaieHTH BiANOBIAHO A0 PELENTa Y NPUCTPIH | 3aKPUHTE KPHULLKY ,NMOKK
BOHA He 33 DIKCYETLCA.

- * NOMapaH4yeBe CBIT/I0 03HAYaE, WO NPUCTPIM rOTOBMIA AN1A NPUIOTYBaHHA CaHABIMIB.
Mig 4yac npuroTysaHHA (6AM3bKo 5 XBUAWH ANA 3aKYCKM)NOMapaH4yese CBITN0 MOoHe
BMMWKaTMCA Ta BUMMKaTUCA. TepMoCTaT Npauioe.

- *KONW CaHABIY TOTOBMIA, BMIMMaTK HOro TiNbKKM aepeB'AHMM abo NNacTUKOBUM
wnarenem,TakMm YMHOM, WoB He NOWKOANTH NOKPUTTA.

-+ Wo6 He BTPaYaTH TENNO, TPUMANTE KPHULLKY 33BKAN 3aKPUTOIO.

* MICNA 3aropAHHA NOMapaH4YeBOro CBITNA 40AaBANTE HACTYNHWKA CaHABIY
[\Npumitka: Big nonagaHHA YacToK CeHABIYIB Mix NAACTUHAMM NPUCTPOI0 MOXe
BMHWUKaTK aum. Hebeaneka oniky! He knagite y npyucTpid npoayKkT oBropHyTi y
donery, abo Ti Wo MaloTe 3aBeNUKI pO3MipHK.

OuMLEeHHA Ta TeXHiYHe o6cnyroByBaHHA

-+ MICNA KOMHOTO BUKOPUCTAHHA OHMLLATH NPUCTPIN,

- - BUTAITH BUAKY.

-+ [lANTE NPUNaAY OXONOHYTH, TINbKK ¥ NPOX0N0AHOMY CTaHi BiH moxe ByTK
OYMLLEHMM HaWKpalwe.

-+ MPOTRITL BONOTOK TKAHWHOI. 3aTBepaini 3aNMLWKWN 3MaXTe HEBE/IMKOK KiNbKICTO
Macna Ta 3anuwTe Ha 5 XBWAWH, a8 NOTIM NPOTPITE NPUCTPIN LWE pas BONOrow
THEHWHOKD,

LBnaKko + nerkoi cmauHi caHagivi 3pobneri. Bawa daHTasia TyT HEMae mewi. Bu
MOMETE NPMIOTYBATK 33 KOPOTKMIA 4ac CMadqHy 3aKkycky: Benury abo ToHKy, NpAHy abo
conogky. Lle 3aewau BenvKe 3a40BONEHHA ANA OiTEH, KONK BOHW CamMi MOXYTh
NPUroTYBaTH Ha rPKAI 3aKkycry anA cebe, byab nacka, 3BepHiTh yBary , Wo caHABY
NicNA NPUroTYBaHHA MoXe ByTH rapadmm.

[nAa Hallkpalloro pe3ynsTaTy HE BUKOPWUCTOBYMTE 3aHaaTo BaraTo iHrpenienHTis .
MpucTpii mae byt gobpe 3a4uHEHMM.

Yac Ha BuniKaHHA

Yac Ha BMNiKaHHA caHaBidie - barabko 5 XxBUNKWH. TocT mae byTh KpacvBoro
KOPWYHEBOTO KONBLOPY 30BHI , @ HOro Kpai mawTe ByTH cnony4eHUMK,. TaKMM YHHOM
iHrpenieHTM CaHABIYIB 3aNMLLAKOTLCA ¥ CepeauHI.
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Xni6

BuropucToeyiTe Benuki cknboukk xniba "amepukaHceki” Hanpuwknag «Golden Tosts.
Ana conopgxux caHOBiviE MOMXHAa BUKOPUCTOBYBAaTKH XNib 3 poA3vUHKaMK TOProsoi
mapku «Golden Tost». TakoX MOXHA BUKOPUCTOBYBATH CKMBOYKKM Xniba
CTaHAAPTHOro po3mipy.

Bepuwkose macno abo maprapmH

3aransHa eumora: ckuBoukn xniba 3308Hi Tpeba 3MmalLyBaTH TOHKKMM LWAPOM Macha,
abo maprapuny. Akwo Bu bamaeTe QOCATHYTA HaA3BMYAMHOMD CMaKy BUKOPHUCTOBYMTE
KOMepUuiiHi pisHoBMAM Mmacna (HanpuKknag Macno 3 YacHMKom), abo BnacHopyd
3pobaeHe Macno 3a HACTYNHUMK peuenTamm.

Mpaswno 3 yTuaisauil uboro npunagy:

HenpwaaTHWiA NpUNaa He cnig BUKOPUCTOBYBATH.

E B pamkax EC, LUeW CUMBON BKA3YE, WO LUEKH NPOAYKT HE MOMHA BUKWAATH pa3om i3
nobyToeumK Bigxogamu. MpUCTPOT MICTATE WiHHI MaTepiand , AKi MOXyTb ByTK
nepepobneHUMK Ta 3HOBY BMKOPUCTAaHMMM. 3aBAAKK LUbOMY 3MEHLUYETLCA
HaBaHTaXMeHHA Ha AOBKINNA Ta naceke 3aopos'A. Crapi npuctpoi Tpeba yTuaisysati
Yyepes NPUCTOCOBaHI AnA uboro cnyxbu, abo tpeba signpaBuTh NPUCTPINA Ao Tiel
YyCTaHOBM , e BM Horo npuabanu. YcTaHOBW MaloTb NOBEPHYTH NPMUCTPOI Ha KiHUEBY
nepepobry.

Yrunizauina 30BHILHBOT yNaKOBKMK:

MakyeaneHi matepianu He Tpeba npocTM BMKMAATH, Tpeba HaaaTM KiIHUEBMI
nepepobu.

YnakoBka npucTporo:

ALA Bymary, KapToH Ta rodppoBaHWiA KapToH Tpeba 3pasati y NYHKTH Npyidomy
-+ = = YacTMHW yNakoBKM i3 WTY4HUX maTtepianie Ta donbry Tpeba 3gasatv go
HaNeMHUX MYHKTIB

LWiTy4Hi maTepiany no3HaYaOTECA HACTYNHUM YuHOM: PE AnA nonietuneHy , No3Hayka
02 pna PE-HD, 04 ana PE-LD, PP gna noninponineny, PS gna nonictupony.

CepgicHii ueHTp no oBcNyroByBaHHIO KNIEHTIB:

ManoWmoBipHo, ane akwo Baw npuctpii byge noTpibyeatu cepsicHoro
obcayrosysaHHA , 3BepHiTeCA, Byab Nacka, 3a BkasaHo agpecolo. ¥ pa3i HagaHHA
rapaHTilHoro obcnyrosyBaHHA MK 3abepemo npucTpii. MpucTpin mae ByTh
HaNexHUM YMHOM YNaKoBaHMA ONA TPAHCMOPTYBaHHA.

Maketn npuimaTUca He byayTe !
Steba Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany Binain npogaxy Ten.-09543 [/ 449-17 / -18,
cepsic Ten 09543 / 449-44, dawxc: 09543 / 449-19
EnektpoHHa nowTa: elektro@steba.com cait : hitp://www.steba.com

Yeara! EnekTpuuHi npunaaam nosBMHHI ByTH BiApEMOHTOBaHI 33 AONOMOrol HaBYeHoro
nepcoHany, ANA TOro Wob YHUKHYTW CEpHMO3HMK HECNPABHOCTEN Y HACNIAoK
HeKBanihiKoBaHOTO PEMOHTY.




JomawHi peuenti macna

Macno 3 yacHMKOM

++ 125 r BEPLWHKOBOro Macna, po3m'AKWWEeHoro
++ 2 3yBYMKKM YaCHURY

-+ CiNb + nepeub

Macno 3 foAaBaHHAM AYXMAHWX TPas
-+ 125 r BEpWIKOBOro Macna, po3m AKWEHOro
-+ 2 YaitHi nomKKn nogpibHeHol Tpaen (NeTpyweka, 3eneHa unbyna, mailopat)

Macno 3 nAMMmoHOM

-+ 125 r BepLWKOBOro Mmacna, po3m'AKLWEHOro
«+ 2 4.1, NMMOHHOTO CORY

++ Y2 HalHOI NOMKM TEPTOI LeApU NMMOHA

-+ KAUEHCKUM Nepelb

Macno kapi
-+ 125 r BEPWKOBOro Macna, po3m AKWEHOro
++ 1 yaiiHa NOMKa NOPOLWKY Kapi

© Kypkyma (winka)
++ Cinb + Nepeub

lipynyHe macno

-+ 125 r BEpLUKOBOro Macna, po3m'aKILEHOro
-+ 3 YaNHOT NOKKK FipYmui

-+ ¥ YalHOT NOXKKA YOPHOTO NEPLID

Macno 3 npAHOLWaMm1

-+ 125 r BepLUKOBOro Macna, po3m'sKLLEHOro
-+ 1 CTONOBA NOMKA LYKPY

-+ ¥ 4alHOT NOMKM MYCKaTHOTO Topixa | Kopuui

Hexalt Bawa yABa y BiAHOWEHHI HANOBHIOBAYiB ANA TOCTIB HE MAE ME.
Mu Baaemo Bam rapHoro aneTMry.



Ocb gekinbKka peyentis:

3aranbHa BMMmora: ckubouku xniba 3308Hi Tpeba 3malllyBaT TOHKKUM LApoM Macna,
abo maprapuHy.

lFaBaMcbKMii TOCT

- BapeHa WwwHKa y ckmbo4kax

- MNopizaHa umbyna

- Cup y nUCTKax

- AHAHAC ¥ MaNeHbKUX KyCcouKax

- MopowoK nanpuku

- Xni6 pana Tocris

MoKnacTk Ha TOCT WWHKY, CWp Ta aHaHnac. LLnbynio nopizatu kinsuamu. Jogatu
NPMNPaB, HAKPUTU BEPXHIM TOCTOM W HapuTK 6ina 5 XBUAKH.

ITanicbkunia TocT

-+ nacra 3 6asunikom (3 6aHKK)

*+ MepMCbKa LUKHKA HapizaHa

++ NOMIZOPH

- = Cinb + Nepeub

<« MOUapena, TOHKUMHK CKMOKamu

*+* TOCTH

TocT scepeanHi HamacTUTK TOHKMM Wwapom nactu. LWuHKyY, nomigopu, cMp mouapena
Y ApiBHUX WMaTOYKaX, PpiIBHOMIpHO PO3NOAINKMTYH Ta A0AATH NpUNpaB. HakpuTH
BEPXHIM TOCTOM W Xaputu Binga 5 xemauH.

Toctu Mpeuin
+ + OBEYUHA CHUp
*+ CBIMWUHA TOBYEHWH HYacHWK 3aBo YacHWKOBWIH NOPOLLOK
-+ Cib + Nepeub
-« OIMBKOBa ONiA
-« CBiIMKWIA abo cyweHwnid ope raHo
+ + Hapi3aHi MaNeHbKUMK LWMATOYKaMKU ONMBKK
- nepeub bes WKipKku
** TOCTH
Po3imM'ATH CHP 3 ONMBKOBOIO ONIEID | PO3NOAINWUTH IHWI iIHrpeaieHTM Ha TOCT HakpuTK
BEPXHIM TOCTOM M ¥apWTh BiNA 5 XBUNKH.




PpaHLUy3IbKUK TOCT

-+ cup Pokdop

- CMETaHa

++ nepeub

* + TOHKI CKWDOOYKM rpyLWi

* - TOCTH

Pokdop 3miwaTy 3i cmeTaHowo i npunpasnTi nepuem. Joaati Ha TOCT Cymill Ta
CKUBOYKK rpyLi. HaKpUTH BEPXHIM TOCTOM W MapWTK BiNA 5 XBUNKH.

AmMepHUKaHCbKI TOCTH

++ hapL 3 ANOBUYMHM

-+ ApibHoO HapizaHa unbyna

* KeTuyn

++ CiNb + Nepeub
. " Hﬁue

" NMOPOWOK Nanpviu

- NeTpyluKa, apibHo HapizaHa

 NOMIAOPHK, Hapi3aHi kyBukamm
‘- TOCTH
ChopmysaTti 3 Anosudoro gapuwy, uKMbyni, KeTyyny, coni, Nepuio, ARLA, NaNpPUKK,
neTpywxu kotnerty -fambyprep i obcmamuti B Macni. Ha Toct noknactu nomigopu ,
KOTNeTy. HakpuT BepxHim TOCTOM MW apuTi Bina 5 xBUNKH.

Toct -HentyH
*+ TyHeub 8 onil (3 BaHku)
-+ ApibHoO HapizaHa unbyna
: NOMIAOPK, Hapi3aHi kyBuramm
*+ CiNb + nepeub
*+ NHMOHHWIA CiK
- - Basunikom
-+ 3eneHa uubyna (pybaHwia)
+ « TOCTH
3nMiTeE ONiD 3 TYHUA Ta nogpibHite Horo. Cymiw cmakye 3 ywbynero, cinnw i nepuem,
NUMOHHUM coKom, Basmnikom Ta 3eneHoro uMbynero. Macy 3 TYHUA HAHECTH Ha

LWMaTOUYOK TOCTY A0OAATH NOMIAOPW, HAKPUTH BEPXHIM TOCTOM M apuTh Bina 5
XBHUNMH,



Toctu Miua

++ canami

** BdpeHa WWHKa

+ + M'AKI NENepoHi

-+ HapizaHi rpMbu WamniHbHOHK

++ cneuin ana nium

-+ NepeLb

++ TEPTUIA CUP ANA MLy

-+ 1 €T.n. BEpLWKiB

* = TOCTH

Mopi3aTi Ha KyYBUKK canAmi, LUMHKY, NENEPOHI , 3MIWATH 3 CHPOM, CNELiAMK Ta
cMeTaHow. Cymill po3noginMTi Ha TOCTi , HAKPUTKM BEPXHIM TOCTOM W WapuTu Bina 5
XBWUAMH,

Hot Dog-toctn

- + KOKTelnb - KoBbacu

-+ ripumua Ta / abo Ketdyn

«+ CMameHa umbyna

*+ TOCTH

TocT nolwKnploBaTUcA 3 ripumueto i / abo ketuynom, aogatu umbynio. Ha Toct gogatu
koebacy. HakpuTu BEpXHIM TOCTOM WM MapuTH BinA 5 XBUAKMH.

TocT 3 KypAYMM M'ACOM

*+ KYpAYa rpyauHKa

«+ MOMIAOPH, Hapi3aHi KybuKamK

-+ CHp Y NMCTax 3 NanpUKow

-+ nacrta 3 6aannikom

»+ TOCTH

HapizaTi Kypady rpyaky Ta ob6CcmaruTi 3 Cinn i Nnepuem Ha ckoBopopi. HaHecTu Ha
TOCT NacTy , AOAATH KYPATUHY Ta CHUP,HAKPUTK BEpXHIM TOCTOM U ¥apuTK Bina 5
XBHU/IWH.

ABAYyYHMIA NUpIr B IMCTKOBOMY TicTi

-+ FOTOBA CYMill NWCTHOBOTO TicTa

«+ AbAyKa

- - Hapi3aHMin MMraans

** POA3MHKMK

'+ UYKOp

-+ KOPHULA

*+ MOMWMBO POMOBA eceHLuiA

NucTroBe TicTo po3pisaTi Ha BiANOBIAHWIA po3mip. ABNYKA OYMCTHTK Big WHKIPKHK,
HaTEepPTW Ha KPYNHIA TepTui. 3MiWaTH MUraank, POA3IMHKKW, UYKOP, KOpUUK (MOMAKWBO,
POMOBY ECEHLIKD) Ta WBWAKO NIACMAXKWTH, NpouiguTH. MNoKNacTy HanoBHIOBaY Ha
JNIUCT TICTa , HAKPWUTKH BEPXHIM LIAPOM W apuTu BinA 5 XBUAKH.



Lokonaano-6aHaHoOBKMiA TOCT

* * FOTOBA CYMill NUCTKOBOTO TicTa

-+ baHaH

* + MOMAUBO TMMOHHWA CiK

-« WoKonagHi nnactieuyi Schwartau

JTUCTKOBE TICTO pO3pi3aTH Ha BIANOBIAHMIA po3mip | AOAATH WOKONAAHI NNACTIBUY.
BaHaH po3pi3aTh Ha WmaTo4ku. Po3noginuTi GaHaHOBI LWUMATOYKKM NO NOBEpPXHI TicTa.
HakpuTti BepxHim Wapom W wapuTi Bina 5 xaunuH. 3amicte BaHaHa momHa
BMKOPMCTOBYBATM LWIMaTOYKM FpyLUi.

YTunizauis Bupoba

Bu moxeTte 36epertu HaBkonuLHe cepeaosuLe!
byob nacka, He 3abyeaiTe npo npaeuna
Beaneku: BiONpaBnsanTe He NpaLoYm
enekTpoobnagHaHHs B LEHTPKU nepepobku.
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CepBiCHi ueHTpM:

M. BiHHwuA, Byn. Keneukas, 61a, « MHTEPCEPBWC»,
Ten.: (0432) 619573, 699193
M. [HinponeTpoeckK, np. Kipoea, 59 « MIHTEPCEPBWC»
Ten.: (0562) 350409, 346705
M. [JHinponeTpoBckk, ByNn. JleHuHrpagcka, 59 4 at. kimHata 407,
Yl «MockaneHko» Ten.: (0562) 337574, 7881916
M. [HinponeTpoBeckk, Byn. HabepexHan Nepemorn, 118
Ten.: (0552) 676044, 3756705
M. JoHeuek, np. Maswux KomyHapie, 188 « TexHocepeuc» Ten.: (062) 3430305
M. JoHeubk, nn. NMonosuya, 33 Yl «llynika» Ten.: (062) 3818555
M. JoHeubk, Byn. 3earunbekoro, 55 ten.: (062) 3454970, (050) 9741925
M. 3anopixoxs, Byn. BepxHsas, 6 «TexHika i Cepsic», Ten.: (061) 2187431
M. IBaHo-@paHKiBCcLK, BYN. BoBuynHeubka, 223 Bonkos B.A., Ten.: (0342) 756040
M. Kiposorpag eyn. Koponenko, 2, K® Jlotoc, ten.: (0522) 357923
M. Kipoeorpag, eyn. JlyHadyapckoro, 1-8, «EBpoBuiTTEXCEpBUCH,

en.: (093) 8362051, (095) 5001464
M. Kiposorpag, eyn. BacHeuoea, 8, «TexHomup», Ten.: (0522) 361014, 270177
M. Kpueui pir, eyn. Kocuopa, 70, « IHTEPCEPBWC»,
Ten.: (056) 4400779, 929789
M. Kuie, Byn. AntuHckan 24/23, MMM «llenexa U.O», Ten.: (044) 5764616
M. KpemeHnuyk, Byn. Coeetckasn, 44 o2, "3ko Can"dawko W.B,
Ten.: (053) 6639192
. Jly6Hu, eyn. Cosetckasn, 42 Call- Llentp Tten.: (05361) 70410, (067) 4690177
. NeBig, np. YopHoeona, 95, «Cepsuc-Nobya», Ten.: (0322) 407845
. NbBiB, Byn. Mug Monockom 15a, «Kpync», Ten.: (032) 2445344(40)
. llbBie, Byn. Bon.Benukoro, 2, «Acu WaHc», Ten.: (032) 2471499
. NbBiB, BYN. B.XMencHUUKkoro, 116, «PecTop-cepeic» Ten.: (032) 2458052
. Jlyuek, np. Bonw, 27 odh. 322, «EBponaiti», Ten.: (03322) 40258
. Jlyuek, np. NMepmoru, 22, «Baw Mawctep», Ten.: (03322) 30103
. llyraHcek, Byn. llomoHocoBa, 96:, Ten.: (0642) 330242 ,494217
. Mapiynons, np. Metannyproe 227, «Pean-cepsic», Ten.: (0629) 473000
. Makiieka, Byn. TanoxHas, 1 «[o» boraopeHko», Ten.: (062) 3413758

. Mukonu, BHyTpilwHbOKBapTansHWK npoiaa, 2, « MIHTEPCEPBUC»,
Ten.: (0512) 580647, 242260
M. Hikonone, eyn. Wee4exko 81a MHLL- 1, YN «Koeanie», Ten.: (05662) 46764
M. Opneca, eyn. b.XmensHuukoro, 55 , @0OIN «KywHup»,
Ten.: (048) 390618,7151025
M. Opeca, syn. ®unartoea, 11, «MpodecioHan», Ten.: (048) 7373042,7770822
M. Opneca, eyn. LLleroneea, 14, «[liBoeHs-cepeicy, Yl «Pibkkis»
Ten.: (0482) 7349815,
M. Maenorpapg, syn. [iHenpoeckasn, 172, 00O «Jlotoc»,
Ten.: (05632) 61554,62342
M. MNonTaea, syn. AnmasHas, 14, « MIHTEPCEPBWMC»,
Ten.: (05632) 509889, 694262
M. PisHe, syn. BuauHckas, 10 «AgamadT», Ten.: (0362) 450042
m. Cimceponone Byn. KoeuneHa, 72, « Tenecsit-cepsic», Ten.: (0652) 690778
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M. Ceeactononek Byn. NeHepana Konomuitua, 9, «Bpatukos,

Ten.: (0692) 674131, 451277

M. Cymu Byn. KoonepatueHas, 7a, CIIT «Cepeic», Ten.: (0542) 781013
M. Cymu Byn. Metponaenuecka 86/1, «Enwd», Ten.: (0542) 660300

M. TepHonine Byn. KynuuHckoro, 9, «Espo-cepsicy», Ten.: (0352) 265807
M. Xapkie Byn. MNontasckui wWnax, 3, «Kackan ceps.icy,

Ten.: (057) 7349724, 7125181

M. XepcoH eyn. Kapbuweea, 28a, « MHTEPCEPBWC»,

Ten.: (0552) 434040, 434033

M. XMeneHuUbkniA, Byn. 3anagHan OkpyxHa, 54, «paHg Imnopt»,

Ten.: (0382) 725303

M. YepHisui, syn. J1.Kobunuuwu, 105, «bnoLwkox,

Ten.: (0372) 901311, (050) 4345529

M. Yepkacsl, Byn. XomeHko, 17, @Ol «Labuin U.M.», Ten.: (0472) 636901,636542
M. Yropog, syn. Ileroukoro 66a, N «3sepes», Ten.: (0312) 654266

M. Eenatopisn, syn. MNepemoru, 67, MM «by3uH E.A.», Ten.: (06569) 44774
M. Xutomup, Byn. JlbBiBeka, 8, « TaHaem-cepsicy, Ten.: (0412) 471568
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N.l.b. npopasusn

1" BHHMAHHE !!!
He 3anonHeHHbLIA NPOAABLOM rapaHTUAHBLIA TanoH
nuwaeT Bac npasa Ha rapaHTHIO.




