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Grillplatte fiir PC-ITG 1130

Grillplaat voor PC-ITG 1130 « Gril pour PC-ITG 1130 « Parrilla para PC-ITG 1130
Piastra grill per PC-ITG 1130 ¢ Grill plate for PC-ITG 1130 « Piyta grilla do PC-ITG 1130
Grillezd lap a PC-ITG 1130 késziilékhez « XapouHas nosepxHocTb ans PC-ITG 1130
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DEUTSCH

Sicherheitshinweise

Verbrennungsgefahr! Griffe werden heif3! Verwenden Sie Topflappen.
Die Girillplatte niemals leer oder mit Fett auf hdchster Energiestufe
aufheizen.

Schalten Sie die Herdplatte umgehend aus, sollte eine Uberhitzung
auftreten. Die Grillplatte aber nicht von der Herdplatte nehmen!
Lassen Sie sie stattdessen eine Weile auf der sich abkuhlenden
Herdplatte stehen.

Sollte die Grillplatte Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall
die Flammen mit Wasser zu l6schen. Ersticken Sie die Flammen
mit einem feuchten Tuch.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie die Grillplatte in gewohnter Weise in einem Spiilbad. Anschlieend mit einem Tuch trocknen.

Anwendungshinweise

+ Reiben Sie die Grillplatte vor jedem Gebrauch leicht mit Speisedl ein.
+ Aufheizen auf hoherer Energiestufe. Garen auf mittlerer bis kleinere Energiestufe.
+ Wenn Sie mit dem Braten beginnen, erhitzen Sie zunéchst die Grillplatte. Geben Sie erst dann das Bratgut darauf. Wenden

Sie das Bratgut erst, wenn die Unterseite gebraunt ist.

+ Benutzen Sie kein Metallgeschirr, sondem z. B. einen Holzl6ffel. Dadurch wird eine Erhitzung des Werkzeugs durch das In-

duktionsmagnetfeld verhindert und die Antihaft-Beschichtung nicht beschadigt.

Reinigung und Pflege

+Nach Gebrauch méglichst bald in heiRem Wasser unter Zusatz eines Spuilmittels reinigen. Anschlieend mit einem Tuch

trocknen.

+ Weichen Sie festsitzende Speisereste ein. Verwenden Sie eventuell einen Holzschaber, Schwamm oder eine Biirste zum

Entfernen der Speisereste. Achtung: Verwenden Sie keine harten Objekte, Stahlwolle, Scheuerpulver oder aggressive Mittel
wie z. B. Chlorbleiche.

Technische Daten

HEIZIIBCRE! ...vo e bbb Rttt 20cm @

NEBHOGEWICHE: ..otttk ca. 1,23kg
MaRe

AU . 39,0x4,5x26,0cm (BxHxXT)
IMNEIN <R 25,0x1,5x23,0cm (BxHxXT)
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Veiligheidsinstructies

* Risico op brandwonden! Handgrepen worden warm. Gebruik altijd
ovenwanten.

Verhit de grillplaat nooit op de hoogste stand als deze leeg of vet is.
Schakel de verwarmingsplaat direct uit als deze te heet wordt. Ver-
wijder de grillplaat niet van de verwarmingsplaat! Laat deze echter
op de verwarmingsplaat liggen totdat hij is afgekoeld.

Als de grillplaat in brand vliegt, probeer dan in geen geval de vlam-
men met water te doven. Gebruik in plaats daarvan een natte doek.

Voor het eerste gebruik
Reinig de grillplaat met water en afwasmiddel. Vervolgens afdrogen met een theedoek.

Opmerkingen voor het gebruik

+ Smeer voor ieder gebruik bakolie op de grillplaat.

+ Gebruik het hoogste vuur om verwarming of het kleine en middelste vuur om te koken.

+ Verhit de grillplaat eerst voordat u er voedsel op legt. Doe er dan het voedsel dat u wilt bakken op. Wacht tot de onderkant
van het gebraad goudbruin is en keer het vervolgens om.

+ Gebruik geen metalen bestek, maar bijv. een houten spatel. Dit voorkomt het verhitten van het bestek door het inductieveld,
en het beschadigen van de anti-aanbaklaag.

Reinigen en onderhoud

+ Reinig de pan na gebruik zo snel mogelijk met warm water en afwasmiddel. Vervolgens afdrogen met een theedoek.
+ Week hardnekkige restjes. Gebruik indien nodig een houten spatel, een spons of een borstel om restjes te verwijderen.
Let op: gebruik geen harde voorwerpen, staalwol, schuurpoeders of agressieve reinigingsmiddelen zoals chloorbleek.

Technische gegevens
VEIWaIMINGSOPPEIVIAK: ......oooeveriveeriiiesiiereise i 20cm @

NEBHOGEWICHE: ..ottt bbb ong. 1,23kg

Maten

AFMEINGEN DUILBNWETKS: ..ottt 39,0x4,5x26,0cm (BxHxD)

AFMELINGEN DINNENWETKS: .......ovvvteeeiiieiieiei bbb 25,0x1,5x23,0cm (BxHxD)
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FRANGAIS

Consignes de sécurité

Risque de brilures ! Les poignées sont chaudes ! Utilisez toujours
des maniques.

Ne faites jamais chauffer le gril a vide ou avec de la graisse quand il
fonctionne au réglage maximal.

Mettez hors tension la plaque chauffante immédiatement s'il sur-
chauffe. N'enlevez pas le gril de la plaque chauffante ! Laissez-le
plut6t reposer sur la plague chauffante jusqu’a ce qu'il ait refroidi.

Si le gril prend feu, ne tentez jamais d'éteindre les flammes avec de
I'eau. Utilisez plutét un tissu humide.

Avant premiére utilisation
Nettoyez le gril avec de I'eau et du liquide-vaisselle. Puis, séchez a I'aide d'un tissu.

Notes d’utilisation

+ Appliquez de I'huile de cuisson sur le gril avant chaque utilisation.

+ Utilisez la puissance la plus élevée pour chauffer ou les puissances petite et moyenne pour cuire.

+ Avantd'y placer des aliments, préchauffez le gril. Ensuite, vous pouvez y placer des aliments a frire. Attendez que le fond du
roti devienne doré, puis, seulement alors, retournez-le.

+ Nutilisez pas d'ustensiles métalliques, mais plutdt une cuillere en bois par exemple. Cela empéchera l'outil de chauffer par le
champ d'induction et le revétement anti-adhésif d'étre endommageé.

Nettoyage et entretien

+ Aprés utilisation, nettoyez le faitout dés que possible avec de I'eau chaude et un détergent liquide pour vaisselle. Puis, sé-
chez avec un tissu.

« Faites tremper les restes qui collent. Si besoin, utilisez une spatule en bois, une éponge ou une brosse pour enlever les
restes. Attention : N'utilisez pas des objets durs, de la laine d'acier, de la poudre abrasive ou des agents nettoyants agres-
sifs comme I'eau de javel.

Données techniques
SUMACE 08 CRAUITE ... bbb 20cm @
POIAS ML .ottt bbb environ 1,23kg
Dimensions
DIMENSIONS BXEEINES © ....vovuoieveiesseieseeiss etttk 39,0x4,5x26,0cm (IxHxP)
DIMENSIONS INEEIMES ... vevriiveieise ettt 25,0x1,5x23,0cm (IxHxP)
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Instrucciones de seguridad

* jRiesgo de quemaduras! jLas manillas se calientan! Use siempre
guantes de cocina.

* No caliente nunca la parrilla vacia o con grasa a la posicion maxima.

* Apague la plancha de inmediato si se sobrecalienta. jNo saque la

parrilla de la plancha! En su lugar, déjela reposar sobre la plancha

hasta que se haya enfriado.

Sila parrilla se incendia, no intente apagar nunca las agua con

agua. Para apagar las llamas, utilice un pafio humedo.

Antes del primer uso
Limpie la parrilla con agua y detergente lavavajillas. Después, seque la olla con un pafio.

Notas de uso

+ Ponga aceite culinario en la parrilla antes de cada uso.

+ Utilice el ajuste més alto de potencia para calentar o los ajustes medio y bajo para cocinar.

+ Antes de poner alimentos, caliente la parrilla. Ponga a continuacion los alimentos que desee freir. Espere a que la parte infe-
rior de los alimentos se doren y dele la vuelta.

+No use utensilios metalicos, use por ejemplo una cuchara de madera en su lugar. Asi evitara que la herramienta se caliente
con el campo de induccién y se dafie el recubrimiento antiadherente.

Limpieza y mantenimiento

+ Después de utilizarla, limpie la olla lo mas pronto posible con agua caliente y detergente para platos. A continuacion, seque
con un pafio.

+ Deje a remojo los restos que se hayan quedado pegados. Si es necesario, use una espatula de madera, una esponja o un
cepillo para eliminar los restos de comida. Precaucion: No utilice objetos duros, estropajos metalicos, polvos abrasivos o
productos de limpieza agresivos como el cloro.

Datos técnicos
Superficie de CAlENTAMIENTO: ...t 20cm @

PESO NMELO: ...ttt R b aprox. 1,23kg

Dimensiones

DiIMENSIONES EXLEMNAS: ... vvueeriesrireiseriesiees s 39,0x4,5x26,0cm (LxAxP)

DiIMENSIONES INTEMNAS: .....ovvvuieaeieesis bbb 25,0x1,5x23,0cm (LxAxP)
5
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ITALIANO

Istruzioni di sicurezza

* Rischio di scottature! Le impugnature diventano bollenti! Utilizzare
sempre presine.

+ Non riscaldare mai la piastra grill vuota o con grasso se € allimpo-
stazione piu alta.

+ Se si surriscalda, spegnere immediatamente la piastra di riscalda-
mento. Non rimuovere la piastra grill dalla piastra di riscaldamento!
Invece, lasciarla riposare sulla piastra di riscaldamento finché non
si & raffreddata.

« Se la piastra grill prende fuoco, non tentare in nessun caso di spe-
gnere le fiamme con acqua. Usare invece un panno bagnato.

Prima dell’uso
Pulire la piastra grill con acqua ed un detersivo per piatti. Asciugare poi con un panno.

Note per 'uso

+Applicare olio da cucina sulla piastra grill prima di ogni utilizzo.

+Usare limpostazione pil alta per riscaldare o le impostazioni bassa o media per cuocere.

+ Prima di mettere sopra il cibo, riscaldare la piastra grill. Quindi metterci sopra il cibo che si desidera friggere. Attendere che la
base degli alimenti diventano imbruniti e poi girare.

+Non usare posate in metallo ma, ad esempio, un cucchiaio di legno. Questo evita che lo strumento venga riscaldato dal cam-
po di induzione, ed evita di danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulizia e manutenzione

+ Dopo I'uso pulire la pentola subito con acqua calda e detersivo per piatti. Asciugare poi con un panno.
+Mettere a bagno residui incrostati. Se necessario, usare una spatola in legno, una spugna o una spazzola per rimuovere i
residui. Attenzione: Non usare oggetti duri, spugna d'acciaio, polveri abrasive o detersivi aggressivi come sbiancante.

Dati tecnici
SUPEITICIE FISCAIAANTE:......... v 20cm @
PESO NMEO: ...ttt ca. 1,23kg
Misure
ISUE BSEEIME: ...ttt 39,0x4,5x26,0cm (LxHxP)
IVESUTE INEEINE! ...t 25,0x1,5x23,0cm (LxHxP)
6
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Safety Instructions

Risk of burns! Handles get hot! Always use oven mitts.

Never heat the grill plate empty or with grease when on the highest
setting.

Turn off the hot plate immediately in case it overheats. Do not re-
move the grill plate from the hot plate! Instead, let it rest on the hot
plate until it has cooled down.

In case the grill plate catches fire, in no case try to put out the
flames with water. Use a wet cloth instead.

Before First Use
Clean the grill plate with water and a dish washing detergent. Dry afterwards with a cloth.

Notes on Use

+ Apply cooking il to the grill plate before every use.

+ Use the highest power setting for heating or the small and medium power settings for cooking.

+ Before you put any food on, please heat up the grill plate first. Then put on the food you want to fry. Wait for the bottom of the
roast to turn golden and only then turn the food.

+ Do not use metal silverware, but e.g. a wooden spoon instead. This prevents the tool from being heated by the induction field
and the anti-stick coating from being damaged.

ENGLISH

Cleaning and Maintenance

+  After use, clean the pot as soon as possible with hot water and dish washing liquid. Dry with a cloth afterwards.
+ Soak sticky leftovers. If necessary, use a wooden spatula, a sponge or brush to remove leftovers. Caution: Do not use hard
objects, steel wool, abrasive powders, or aggressive cleaning agents such as chlorine bleach.

Technical Data

HEATING SUMACE: ...t 20cm @

INBEWBIGNLE ...ttt bRt approx. 1.23kg

Dimensions

OUET GIMENSIONS: ...ttt bttt 39.0x4.5x26.0cm (WxHxT)

INNEE GIMENSIONS: ...ttt 25.0x1.5x23.0cm (WxHxT)
7
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JEZYK POLSKI

Instrukcje bezpieczenstwa

* Ryzyko oparzen! Uchwyty nagrzewajg sie! Zawsze korzystac z reka-
wic kuchennych.

* Nigdy nie podgrzewac pustej ptyty grilla lub z tuszczem na najwyz-
szym ustawieniu.

+ W przypadku przegrzania natychmiast wytaczy¢ ptyte grzejna. Nie
zdejmowac ptyty grilla z ptyty grzejnej! Zamiast tego pozostawic jg
na plycie grzejnej do ostygniecia.

+ W przypadku, gdy ptyta grilla zapali si¢, w zadnym przypadku nie
probowac ugasic¢ ptomieni ognia woda. Nalezy wowczas uzy¢ mo-
krej szmatki.

Przed pierwszym uzyciem
Plyte grilla my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu do mycia naczyn. Wysuszy¢ nastepnie szmatka.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

+  Przed kazdym uzyciem na plyte grilla nanies¢ nieco oleju do smazenia.

+ Uzy¢ najwyzszego ustawienia mocy w celu podgrzewania lub matego badz $redniego w celu gotowania.

+  Przed natozeniem potrawy plyte grilla nalezy najpierw rozgrzac. Nastepnie nalezy natozy¢ potrawe do usmazenia. Poczekac,
az dolna cze$¢ pieczeni lekko zbrazowieje i dopiero wtedy jg obrécic.

+ Nie uzywa¢ metalowych sztu¢cow, lecz postugiwac sie np. drewniana tyzka. Zapobiega to rozgrzewaniu sie narzedzia w wy-
niku dziatania pola indukcyjnego i uszkodzeniu powtoki teflonowe;.

Czyszczenie i konserwacja
+ Po uzyciu wyczysci¢ gamek jak najszybciej goraca woda i ptynem do mycia naczyn. Wysuszy¢ nastepnie szmatka.
+  Odsaczy¢ lepkie pozostatosci. W razie konieczno$ci uzy¢ drewnianej fopatki, gabki lub pedzelka, aby usuna¢ resztki.
Uwaga: Nie uzywac twardych przedmiotéw, druciakéw, proszkow do szorowania ani zracych srodkdw do czyszczenia takich
jak chlorowe wybielacze.

Dane techniczne
POWIEIZCNNIA GIZEJNA: ...ttt 20cm @
MSE NEHO: ..ottt bbb ok. 1,23kg
Wymiary
WYMIATY ZEWNEIZNE: ... cvoeeierieaiie ittt 39,0x4,5x26,0cm (SxWxD)
WWYMIATY WEWNEITZNE! ... oottt 25,0x1,5x23,0cm (SxWxD)
8
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Biztonsagi tudnivalok

Egésveszély! A fogantyuk felforrésodnak! Mindig hasznaljon siits-
kesztyt.

Soha ne hevitse Uresen vagy megzsirozva a grillez6 lapot a legma-
gasabb beallitason.

* Tulhevulés esetén azonnal kapcsolja ki a féz6lapot. Ne tavolitsa el
a grillez6 lapot a f6z6lapbol! Ehelyett addig hagyja a f6z6lapban,
mig le nem hil.

Abban az esetben, ha a grillez6 lap meggyullad, semmi esetre se
probalja eloltani a langokat vizzel. Helyette hasznaljon egy nedves
ruhat.

Az elsé hasznalat el6tt
Vizzel és mosogatoszerrel tisztitsa meg a grillez6 lapot. Utana egy ruhaval szaritsa meg.

Megjegyzések hasznalatra

+Minden hasznalat el6tt 6ntson némi f6zdolajat a grillezd lapra.

+ Alegmagasabb teljesitményszintet hasznélja a melegitéshez, a kis és kozepes teljesitményszintet pedig fézéshez.

+ Mielétt élelmiszert helyezne a grillezd lapra, eldszor hevitse fel a grillez lapot. Ezutan helyezze ra a siitendd élelmiszert.
Vérja meg, amig az étel alsé része aranybamara s, és csak azutan forditsa meg az ételt.

+ Ne hasznaljon fém illetve eziist targyakat, helyette hasznaljon pl. fakanalat. Ez megakadalyozza, hogy a targy indukcios me-
zGvel valo melegitését és a tapadasmentes bevonat karosodasat.

Tisztitas és karbantartas

+ Hasznéalat utén a lehetd leghamarabb tisztitsa meg az edényt forré vizben, mosogatoszer segitségével. Ezutan egy ruhaval
szaritsa meg.

+  Aztassa be a makacs lerakédasokat. Ha sziikséges, egy fa spatula, szivacs vagy kefe segitségével tavolitsa el a lerakoda-
sokat. Vigyazat: Ne hasznaljon kemény targyakat, acél dorzsszivacsot, karcold suroldporokat vagy agressziv tisztitdszere-
ket, mint a hipo.

Miszaki adatok

HEVIEEST FRITIEE: ..ot 20cm @

INBHO SUIY: . vvvveeeeesseeesseees s kb. 1,23kg

Méretek

KUISE METBLEK: ...ttt 39,0x4,5x26,0cm (SzxMxV)

BEISE METBLEK: ...ttt 25,0x1,5x23,0cm (SzxMxV)
9
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PYCCKUH

WHCTpYKUMK NO TEXHMKe 6€30MacHOCTH

* MoxHo oBxeybcs! Pyykn MoryT BbITb ropsummi! Beerga nonb3ym-
TECb MPUXBaTKaMMU.

* Hwukorga He HarpeBainTe MyCcTyH UK HaMOSTHEHHYHO TOMbKO Mac-
ITOM apOYHYH0 NOBEPXHOCTb HA MaKCUMarbHOM TemnepaType.

* Heme[neHHO BbIKIMIOYKTE XapOUHYH MOBEPXHOCTL NPy ee nepe-
rpese. He CHUMaiTe apoyHyH NOBEPXHOCTbL C ropsiven Harpesa-
TenbHoM noeepxHocTu! OctaBbTe ee Ha HarpeBaTenbHOM NoBEpX-
HOCTW, NMOKa OHa He OCTbIHET.

* B cnyyae BocnnameHeHUs xapo4HOii NOBEPXHOCTU HI B KOEM Chy-
Yae He TyLwuTe ee BoAOW. BMeCTO 3TOro NCMOsb3ymTe BraxXHYH0
TKaHb.

Mepea nepBbIM UCMONL30BaHUEM

OHVICTKy )KapquoM NOBEPXHOCTW CneayeT Npou3BoanUTb TEnnomn Bogoi ¢ YACTALLMM CPeaCTBOM. Mocne aToro npoTpute ee
TKaHbKO oCyXa.

I'Ipumeqal-ma Mo UCNonb30BaHUA

+ Tepep kaxabIM UCTIONB30BaHIUEM XAPOYHOI MOBEPXHOCTY HaNMBaNTE HA Hee Macno NS FOTOBKM.

* Vcnonbayiite MakcuMasbHYH0 MOLLHOCTb AMst Pa30rpeBa Wik CPEHIO U MAHMMATBHYH MOLLHOCTb /1719 MPUrOTOBIIEHHS
iy,

+ Tepef Tem, Kak NONOXUTb NPOAYKTbI, Pa3orpeiTe XapouHyH NOBEPXHOCTb. [10crie Yero NonoxXuTe Ha Hee MNPOAYKTbI Ans
o6xapvBaHust. MoaoxanTe, Moka oGxapuBaeMblil MPOLAYKT HE CTAHET CHU3Y 30MI0TUCTLIM, U TOMBKO TOrAa NepeBopayBaiiTe
ero.

B npouecce obxapk He nCnonb3yiiTe MeTanMYeckue NpUCnocoBneHmsl, UCToNb3yiiTe, HanpUMep, AEPEBSHHYHO TIOXKKY.
3T0 NpeoTBPaTUT HarpeBaHme MpUCNOCOBEHNst MHAYKLMOHHLIM MONEM, a Takke 3aLUTUT aHTUMPUTapHOE NOKPbITUE OT
MOBPEXOEHNS.

UucTka u obenyxueaHue

+ Tocrie UCMoNb3oBaHMs Kak MOXHO BbICTpee MOUMCTIATE KaCTPIONHO ropsiyeit BOAOI W XKIAKOCTBIO ANs MbiTbst nocybl. Mocne
3TOT0 MPOTPUTE €€ TKAaHbIO [OCYXa.

+ 3amauuBaiiTe nunkie octatku. ECrin HeoBXOAUMO, UCTIONL3YiATe [EPEBSHHYIO NonaTouky, ryGKy Ui LWETKY Ans yaaneHus
ocratkog. [peaynpexaenue: He ucronbayiite TBepable NPEAMETHI, CTanbHYH0 MoYarnky, abpasvBHbIe MOPOLLKM UMk arpec-
CMBHbIE YNCTALLME CPEACTBA, HAMPUME, XITOPCOAePXaLLi oT6envBarTeb.

TexHu4eckne gaHHble
IKAPOUHAS MOBEPXHOCTD: ... vvo e ressessseesseesseessessseesse st ss e sseess s sees e s bbbkt [uametp 20cm
BEC HETTO: ..ottt bbb npumepHo 1,23 kr
Pa3mepbl
[@BAPUTHBIE PABMEPDL:........vevveeriseeissessssssssssssss st bbb s st 39,0x4,5x26,0cm (LWxBxT)
BHYTDEHHIUE PABMEPDI: ......ovevvveetsaeieaeiesee et bbbt 25,0x1,5x23,0cm (WxBxT)
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