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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgféltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Méglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanlei-
tung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Netzstecker ziehen.

« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

* Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen re-
gelmaBig auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kunden-
dienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehgr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise".

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise
unbedingt, um Unfalle und Schaden am Gerat zu
vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fir lhre Gesundheit und zeigt
mégliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen flir das Geréat
oder andere Gegensténde hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Kinder und gebrechliche Personen

«Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor,
etc.) erreichbar liegen.
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/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir
dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Vor dem Auswechseln von Zubehér oder
Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

+ Berlihren Sie keine sich bewegenden Teile.

+ Bevor Sie Zubehorteile wechseln, warten Sie,
bis das Messer steht.

+ Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass
der Zubehtraufsatz korrekt angebracht ist und
fest sitzt.

+ Verwenden Sie immer den mitgelieferten
Stopfer. Halten Sie niemals die Finger oder
Werkzeuge in den Einfillstutzen!

¢ Handhaben Sie das Messer beim Herausneh-
men und Reinigen mit der nétigen Sorgfalt!

« Zerkleinern Sie keine harten Gegenstande wie
Knochen oder Schalen.
*Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.

Teilebeschreibung / Lieferumfang

1 Fllitablett
2 Motorgeréat
3 Schalter ®/O/R (Ein/Aus/Riickwérts)

4 Schraube
5 Wendelgehéuse
6 Stopfer

DEUTSCH

Abbildungen A - D auf letzter Seite:
7 Wendel
8 Messer
9 3 Siebe (fein, mittel, grob)
10 Verschluss
11 Wurstaufsatz
12 2-teiliger Aufsatz ,Kebbe"
13 2-teiliger Pl&tzchenaufsatz
14 Schiene fiir Platzchen

BestimmungsgeméaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum

+ Zerkleinern (Wolfen) von Lebensmitteln.

+  Sie kdnnen Paste oder Teig mit verschiedenen
Aufsatzen formen.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt
und darf nur dafr verwendet werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,
wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben
ist.

Sie diirfen das Gerat nicht fir gewerbliche Zwecke
einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemé&B und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschaden flihren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir
Schaden, die durch nicht bestimmungsgemé&Ben
Gebrauch entstehen.

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie s&mtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Flllmaterial, Kabelhalter und Karton-
verpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
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i HINWEIS:

Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
séubern.

Vorbereitung

Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Ubersichten
auf Seite 3 und 74.

1. Offnen Sie die Aufnahme fiir das Wendelgehu-

se mit der Schraube (4) am Gerét.

2. Setzen Sie das Wendelgehause (5) mit dem
Einflllstutzen nach oben in den Wendelantrieb
und drehen Sie die Schraube im Uhrzeigersinn
wieder zu.

3. Setzen Sie das Fllltablett so auf den Einflillstut-

zen, dass sich die Aufnahme des Tabletts (iber
dem Motorblock befindet.

4. Schieben Sie die Wendel (7) in den waagerech-

ten Teil des Wendelgehduses, bis die Achse
mechanisch einrastet.

Siehe weiter in den Abschnitten Montage des

Fleischwolfs, des ,Kebbe“ Aufsatzes, des Wurstauf-

satzes oder des Platzchenaufsatzes.

Montage des Fleischwolfes

+ Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildun-

gen unter ,A* (Seite 74).

+ Gehen Sie vor wie unter Punkte 1 —4 ,Vorberei-

tung* beschrieben.
5. Setzen Sie das Messer mit den gescharften
Seiten nach auBen auf die Achse der Wendel.
6. Wahlen Sie ein Sieb (9) aus.

i HINWEIS:

Die Fihrungen am Sieb sitzen in den Ausspa-

rungen am Wendelgehéuse.

7. Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn
zu.

8. Geben Sie die Fleischstiicke auf das Filltablett
(1) und in den Einfillstutzen.

Siehe weiter unter ,Elektrischer Anschluss®.

6

Montage des Wurstaufsatzes

+ Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildun-
gen unter B (Seite 74).

+ Verfahren Sie zuerst wie unter ,Vorbereitung*
und ,Montage des Fleischwolfes" Punkte 1 - 6.

7. Setzen Sie den Wurstaufsatz auf das Wendel-
gehduse.

8. Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn
zU.

9. Fllen Sie die Wurstpaste auf das Fillltablett
und in den Einflllstutzen.

Siehe weiter unter ,Elektrischer Anschluss/Anwen-
dungshinweise”.

Montage des ,,Kebbe“ Aufsatzes

i HINWEIS:
Mit dem ,Kebbe* Aufsatz lassen sich Rohren aus
Fleisch- oder Teigpaste formen.

« Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildun-
gen unter ,C* (Seite 74).

« Gehen Sie vor wie unter Punkte 1 -4 ,Vorberei-
tung” beschrieben.

5. Setzen Sie den 2-teiligen ,Kebbe" Aufsatz auf
die Achse der Wendel.

i HINWEIS:
Die Fiihrungen am Aufsatz sitzen in den Ausspa-
rungen am Wendelgehause.

6. Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn
zu.

7. Geben Sie Ihre Fleisch- oder Teigpaste auf das
Flilltablett und in den Einfillstutzen.

Siehe weiter unter ,Elektrischer Anschluss”.

Montage des Platzchenaufsatzes

i HINWEIS:

Haben Sie einen Platzchenteig vorbereitet, kin-
nen Sie mit diesem Aufsatz dem Teig verschie-
dene Formen geben. Dies eignet sich vor allem
fiir Spritzgeback.

« Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildun-
gen unter ,D* (Seite 74).



5.

MpodreccuoHanbHaa macopybka PROFI COOK PC-FW 1003
Kynutb B MHTepHeT-MmarasmHe www.clatronic-shop.com.ua

Gehen Sie vor wie unter Punkte 1 -4 ,Vorberei-

tung” beschrieben.
Setzen Sie erst die Scheibe mit der Durchftih-
rung auf die Achse der Wendel.

i HINWEIS:
Die Fihrungen sitzen in den Aussparungen am
Wendelgeh&use.

6.
7.

8.

Setzen Sie dann die Formscheibe auf.

Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn
zu.

Schieben Sie die Schiene (14) durch die Schlit-
ze der Formscheibe.

Siehe weiter unter ,Elektrischer Anschluss/Anwen-
dungshinweise”.

Elektrischer Anschluss

Stellen Sie sicher, dass der Funktionsschalter
auf O (Aus) steht.

SchlieBen Sie das Gerét an eine vorschrifts-
mé&Big installierte Schutzkontakt Steckdose
220-240 V~, 50 Hz an.

SchalterfunktionenVorlauf/Riicklauf

Das Gerat verfiigt Giber einen Vor- und Riicklauf.
Sollte sich die Wendel einmal verklemmt haben,
kdnnen Sie den Riicklauf nutzen, um die Blockade
zu entfernen.

Vorlauf:

Stellen Sie den Schalter (3) auf , . Das Gerat
befindet sich im ,Vorlauf”.

Ricklauf:

Stellen Sie den Schalter (3) auf ,O* und warten
Sie, bis der Motor zum Stillstand kommt.
Stellen Sie den Schalter (3) auf ,R". Das Gerat
befindet sich im ,Ricklauf*,

Ausschalten

Stellen Sie den Schalter (3) auf ,O* und ziehen
Sie den Netzstecker.

Anwendungshinweise

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer.
Halten Sie niemals die Finger oder Werkzeuge in
den Einfiillstutzen!

/\ ACHTUNG:

Benutzen Sie das Gerét konstant nicht langer
als 15 Minuten. Lassen sie es vor erneutem
Gebrauch 10 Minuten abkiihlen.

i HINWEIS:

Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2,5 cm groBe
Stilicke. Achten Sie bitte darauf, dass sich kei-
ne Knochen oder Sehnen im Fleisch befinden.
Um das Fleisch grob zu zerkleinern, benutzen
Sie das Sieb mit den Schlitzen.

In einem zweiten Arbeitsgang wéhlen Sie das
Sieb mit den feineren oder gréberen Lochern,
je nachdem wie fein Sie wolfen wollen.
Bestreichen Sie die Siebe vorher leicht mit
Pflanzenfett.

Waurst herstellen

Sie kdnnen sowohl echten als auch Kunstdarm
verwenden.

Haben Sie sich flir einen Naturdarm entschie-
den, weichen Sie diesen vorher einige Zeit in
Wasser ein.

Ein Ende des Darms verknoten Sie.

Schieben Sie den Darm (iber den Wurstaufsatz.

Die Wurstmasse wird durch den Wurstaufsatz
gedrtickt und der Wurstdarm wird gefillt.

Achten Sie darauf, dass der Wurstdarm ,locker*

gefillt ist, da Wurst sich beim Kochen bzw.
Braten ausdehnt und der Darm aufreiBen kann.
Hat die erste Wurst die gew(inschte Lange
erreicht, pressen Sie die Wurst am Ende des
Wurstaufsatzes mit den Fingern zusammen.
Bis Sie Routine entwickelt haben, kénnen Sie
nach jeder Wurstlange das Gerat ausschalten.
Drehen Sie die Wurst ein bis zweimal um die
eigene Achse.

DEUTSCH
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Platzchenaufsatz

+ Schrauben Sie den Platzchenaufsatz auf und
stellen Sie die gewiinschte Platzchenform ein.

¢ Geben Sie den Teig auf das Flltablett und den
Einfiillstutzen.

+ Halten Sie die Teigstrange am Auslass mit
der Hand und schneiden Sie jeweils an der
gewinschten L&nge ab.

Reinigung

/N WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker und warten Sie, bis das Geréat
abgekhlt ist.

+ Das Motorgerat auf keinen Fall zum Reinigen
in Wasser tauchen. Es kénnte zu einem elek-
trischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegensténde.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel.

Motorgerét

+ Wischen Sie das Motorgerét nur mit einem
feuchten Lappen ab und trocknen Sie mit einem
Tuch nach.

Fiilltablett, Wendel, Wendelgehéuse und
samtliches Zubehor

{\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiiler.
Die Oberflachen kénnten stumpf werden.

+ Diese Teile kdnnen Sie von Hand in einem
Spiilbad reinigen.

+ Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie die Teile ab.

Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Las-
sen Sie das Zubehdr vollstandig trocknen.

Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es (ber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.
Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifteten

und trockenen Ort.
Storungsbehebung
Stérung  Magliche Abhilfe
Ursache
Das Gerat | Das Gerat hat |- Uberpriifen Sie
istohne | keine Strom- die Steckdose
Funktion. | versorgung. mit einem an-
deren Gerat.
- Setzen Sie den
Netzstecker
richtig ein.
- Kontrollieren
Sie die Haus-
sicherung.
Das Geratist |- Wenden Sie
defekt. sich an unseren
Service oder an
einen Fach-
mann.
Das Es haben sich | 1. Stellen Sie den
Gerétist | Fleischreste Schalter (3) auf
blockiert. | an der Wendel ,OF und warten
festgesetzt. Sie, bis der
Motor zum Still-
stand kommt.
2. Stellen Sie den
Schalter (3)
auf ,R*, um
die blockierten
Fleischreste zu
[6sen.
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Abhilfe

Stérung

Mdgliche
Ursache

Das Es haben sich | 3. Schalten Sie
Geratist | Fleischreste das Gerat aus
blockiert. | an der Wendel und ziehen Sie
festgesetzt. den Netzste-
cker.

4, Entfernen Sie
nun ggf. festsit-
zende Reste.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr
einer Bedienperson (LpA) in Ubereinstimmung mit
der DIN EN ISO 3744.

Technische Daten
MOGEIL: ..ot PC-FW 1003
Spannungsversorgung:......... 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme nominal: ............ccccvvene. 800 W
Leistungsaufnahme maximal: ...........cccc.. 1500 W
Schalldruckpegel:........oeeeeereeeerneeeeeerennee 93 dB(A)
SCNULZKIASSE: ...ovvvvvceeereeecei s [
Nettogewicht (ohne Zubehdr): ............... ca. 3,60 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Hinweis zur Richtlinienkonformitéat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-FW 1003 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen
Richtlinie flr elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung ge-
eignet, gewahren wir beim Kauf durch Unter-
nehmer fir das Geréat eine Garantie von 12
Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen

sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des K&ufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfugung gestellt werden.

3. Méangel missen innerhalb von 14 Tagen nach

Erkennbarkeit uns gegeniber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgeméBer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Gerats
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind
Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht
von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verléngert. Es besteht auch kein Anspruch

9

DEUTSCH



DEUTSCH

MpodreccuoHanbHaa macopybka PROFI COOK PC-FW 1003
Kynutb B MHTepHeT-MmarasmHe www.clatronic-shop.com.ua

auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns
als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte (Nacherflllung, Riicktritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 03 2008
Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garan-
tieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Moglichkeit ist
die Anmeldung Gber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise
Ihrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der lhnen
direkt nach lhrer Anmeldung per E-Mail Gbermittelt
wird, kénnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kénnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

servicecenter@proficook.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, Stra-
Be, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-
Nummet, soweit vorhanden, Fax-Nummer und
E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren bendtigen wir

die Typenbezeichnung des reklamierten Gerétes,
eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum
und den Handler, bei dem Sie das Neugerat erwor-
ben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgefilliten Versandauf-
kleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur noch auf
10

die Verpackung lhres gut verpackten Gerétes zu
kleben und das Paket bei der ndchsten Annahme-
stelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser Service-
center bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie |hres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie
eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann
Ihre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet
werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Bei unfreien Lieferun-
gen entfallt Ihr Anspruch auf Garantieleistungen.

Profi Cook
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen

)¢

Entsorgung- Bedeutung
des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind,
erhalten Sie ber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Algemene Veiligheidsinstructies

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpak-

king. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.
+Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,

hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit
de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig
op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of een
eender gekwalificeerd persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-
structies” in acht.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het ap-
paraat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

1
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Dit product mag niet worden gebruikt door
personen (inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of gebrekkige ervaring en/of kennis, tenzij een
voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven
heeft voor het gebruik van het product.

Houd toezicht op kinderen om te waarborgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+V00r de vervanging van accessoires of extra
onderdelen die tijdens het gebruik bewegen,
moet het apparaat worden uitgeschakeld en
van het lichtnet worden afgesloten.

+ Raak geen bewegende delen aan.

+Wacht voordat u accessoires gaat verwisselen
tot de messen tot stilstand zijn gekomen.

+ Vodr het inschakelen, zorg ervoor dat de
accessoires correct zijn geinstalleerd en goed
vastzitten.

+  Gebruik altijd de meegeleverde stamper.
Steek nooit uw vingers of voorwerpen in de
vulopening!

+ Behandel de messen met de noodzakelijke
voorzichtigheid wanneer u deze verwijderd en
reinigt!

+ Breek geen harde delen zoals botten of schel-

pen.

+ Bewerk geen veiligheidsschakelaars.

Beschrijving van de
onderdelen / Geleverde onderdelen

1 Vulschaal

Motor

Schakelaar®/O/R (aan/uit/achteruit)
Schroef

Spiraalbehuizing

Duwstaaf

o O B~ WD

12

lllustraties A tot D op de laatste pagina:
7 Spiraal
8 Mes
9 3 Zeven (fijn, medium, grof)
10 Vergrendelring
11 Worstaccessoire
12 2-delig hulpstuk “Kebbe”
13 2-delig koekjesaccessoire
14 Rail voor koekjes

Beoogd gebruik

Dit apparaat kan gebruikt worden voor

*Het vermalen van voedsel.

+ U kunt pasta of deeg verschillende vormen
geven met behulp van de accessoires.

Het is exclusief bedoeld voor dit doel en mag alleen
op de juiste wijze gebruikt worden.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven
staat in deze gebruikershandleiding.

U mag het apparaat niet voor commerciéle doelein-
den gebruiken.

Gebruik voor enige andere toepassing wordt als
onjuist beschouwd en kan resulteren tot beschadi-
gingen van uw eigendommen of verwondingen.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door onbeoogd gebruik.

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals
folies, vulmaterialen, kabelbinders en kartonver-
pakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op
compleetheid.

I OPMERKING:

Er kan nog steeds stof of productieresten op het
apparaat aanwezig zijn. Wij raden u aan het ap-
paraat schoon te maken zoals beschreven onder
“Reiniging’”.



MpodreccuoHanbHaa macopybka PROFI COOK PC-FW 1003
Kynutb B MHTepHeT-MmarasmHe www.clatronic-shop.com.ua

Voorbereiding

Let hiervoor ook op onze overzichten op pagina 3
en’s.

1. Open de houder voor het schroefhuis met de
schroef (4) aan het apparaat.

2. Plaats het schroefhuis (5) met de vulopening
naar boven in de schroefaandrijving en draai de
schroef met de klok mee weer vast.

3. Plaats het vulblad zodanig op de vulopening dat
de houder van het blad zich boven het motor-
blok bevindt.

4. Schuif de schroef (7) in het horizontale gedeelte
van het schroefhuis totdat de as mechanisch
inklikt.

Zie verder onder “Montage van de vieeswolf’, het
“Kebbe™-hulpstuk, het worsthulpstuk of het koekjes-
hulpstuk.

Montage van de vleeswolf

* Let op de afbeeldingen bij “A” (Pagina 74).

+ Voer de stappen 1 - 4 uit zoals onder “Voorbe-
reiding” beschreven staat.

5. Bevestig het mes met de scherpe kant naar
buiten op de as van de spiraal.

6. Kies een zeef (9).

i OPMERKING:
De geleidingen aan de zeef bevinden zich in de
uitsparingen aan de schroefgang.

7. Draai de vergrendelring met de klok mee.
8. Plaats de vleesstukken op het vultablet (1) en in
de vulaansluiting.

Zie onder “Elektrische aansluiting”.

Bevestig het worstaccessoire

+ Let op de afbeeldingen bij “B” (Pagina 74).

+ Ga eerst te werk zoals onder “Voorbereiding”
en “Montage van de vleeswolf” punt 1 tot 6,
beschreven staat.

7. Bevestig het worstaccessoire op de spiraalbe-
huizing.

8. Draai de vergrendelring met de klok mee.

9. Vul de worstmassa op het vulblad en in de
vulopening.

Zie onder “Elektrische aansluiting/Bedieningsin-
structies”.

Bevestig het “Kebbe” accessoire

i OPMERKING:
Slierten viees of deeg kunnen worden gemaakt
met het “Kebbe” accessoire.

+ Let op de afbeeldingen bij “C” (Pagina 74).

+ Voer de stappen 1 - 4 uit zoals onder “Voorbe-
reiding” beschreven staat.

5. Plaats het 2-delige Kebbe accessoire op de as
van de spiraal.

i OPMERKING:
De geleiders voor de accessoires bevinden zich
in de inspringing op de spiraalbehuizing.
6. Draai de vergrendelring met de klok mee.
7. Leg de vlees- of deegpasta op het vultablet en
in de vulaansluiting.

NEDERLANDS

Zie onder “Elektrische aansluiting”.

Bevestig het koekjesaccessoire

i OPMERKING:

U kunt met deze accessoire het voorbewerkte
deeg diverse vormen geven. Dit is met name
handig voor spritskoeken

+ Let op de afbeeldingen bij “D” (Pagina 74).

+ Voer de stappen 1 - 4 it zoals onder “Voorbe-
reiding” beschreven staat.

5. Plaats eerst de schijf op de verlenging van de
spiraalas.

i OPMERKING:
De geleiders bevinden zich in de inspringing op
de spiraalbehuizing.
6. Bevestig dan de vormgevende schijf.
7. Draai de vergrendelring met de klok mee.
8. Schuif de rail (14) door de gleuf van de vorm-
schijf.
Zie onder “Elektrische aansluiting/Bedieningsin-
structies”.
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Elektrische aansluiting

+Vergewis u ervan dat de schakelaar in de ‘O’
stand staat (Uit).

+ Steek de stekker van het apparaat in een cor-
rect geinstalleerd 220-240 V~, 50 Hz stopcon-
tact dat voorzien is van een randaarde.

Schakelfuncties vooruit/achteruit

Dit apparaat is uitgerust met een vooruit- en ach-
teruitfunctie. Indien de spiraal blokkeert kunt u de
achteruitfunctie gebruiken om het vrij te maken.

Vooruit:
+ Zet de schakelaar (3) op “@”. Het apparaat is
nu in “Vooruit” modus.

Achteruit:

+  Zet de schakelaar (3) op “O” en wacht todat de

motor stilstaat.

+ Zet de schakelaar (3) op “R” Het apparaat is nu

in “Achteruit” modus.

Uitschakelen
+ Stel de veiligheidsschakelaar (3) op “O” en
verwijder de stekker uit het stopcontact.

Bedieningsinstructies

/\ WARRSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Gebruik altijd de meegeleverde stamper. Steek
nooit uw vingers of voorwerpen in de vulopening!

/\ LET OP:

Gebruik het apparaat nooit langer dan 15 onon-
derbroken minuten. Laat het 10 minuten afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt.

i OPMERKING:

+ Snijd het vlees in blokjes van ong. 2,5 cm.
Overtuig u ervan dat zich geen botten of
pezen in het vlees bevinden.

+ Gebruik het zeef met de gleuven om het vlees
grof klein te maken.

14

i OPMERKING:

In een tweede werkstap kiest u de zeef met de
fiinere of grovere gaten, al naargelang hoe fijn
u het vlees wilt malen.

Smeer de zeven vooraf iets in met plantaardig
vet.

Het maken van worsten

U kunt natuurlijke of kunstmatige darmen ge-
bruiken.

Indien u heeft gekozen voor natuurlijke darmen
laat deze dan vooraf enige tijd weken in water.
Maak een knoop aan het eind van de darm.
Plaats de darm over het worstaccessoire.

De worstvulling word geduwd door het worstac-
cessoire en de darm wordt gevuld.

Zorg ervoor dat de worst “losjes” wordt gevuld,
anders kan de darm knappen, want de worst zet
uit wanneer deze wordt gekookt of gebraden.
Nadat de eerste worst de gewenste lengte heeft
bereikt, drukt u de worst met uw vingers dicht,
aan het eind van het worstaccessoire.

Totdat u de vereiste routine heeft bereikt, kunt u
het apparaat uitschakelen na elk stuk worst.
Draai de worst één of twee keer rond zijn as.

Koekjesaccessoire

Bevestig het koekjesaccessoire en pas de
gewenste koekjesvorm aan.

Plaats het deeg op het plateau en in de vul-
mond.

Houd de deegstreng die uit de uitlaat komt vast
met uw hand en snijd het af op de gewenste
lengte.

Reiniging

A\ WAARSCHUWING:

Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact
wanneer u het apparaat wilt gaan schoonma-
ken en wacht tot het is afgekoeld.

Dompel de motorbehuizing nooit in water. Dit
kan leiden tot een elektrische schok of brand.
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A\ LET OP:

¢ Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

¢ Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

Motorbehuizing

+ Maak de motorbehuizing schoon met een
vochtige doek en droog het vervolgens met een
droge doek.

Vulschaal, spiraal, spiraalbehuizing en
alle accessoires

/N LET OP:
Doe deze onderdelen nooit in de vaatwasser.
De oppervlakken kunnen hun glans verliezen.

* Deze onderdelen kunnen met de hand in de
wasbak worden gereinigd.

+ Spoel de onderdelen na met schoon water en
droog deze vervolgens af.

Opslaan

* Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de
accessoires volledig drogen.

+ Wijraden u aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als het voor een langere
periode niet wordt gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde
en droge plaats buiten het bereik van kinderen.

Storing

Het appa-
raat werkt
niet.

Probleemoplossing

Mogelijke
oorzaak

Het apparaat
is niet voorzien
van stroom.

Oplossing

- Controleer het
stopcontact
met een ander
apparaat.

- Steek de stek-
ker correct in
het stopcontact.

- Controleer de
zekering van
het lichtnet.

Het apparaat
is defect.

- Neem contact
op met onze
dienst of een
specialist.

Het ap-
paraat is
geblok-
keerd.

Vleesresten
Zijn vastge-

plakt aan de
schroef.

1. Zet de scha-
kelaar (3) op
“O” en wacht
tot de motor is
gestopt.

2. Zet de scha-
kelaar (3) op
“R” om de
geblokkeerde
vleesresten los
te maken.

3. Schakel het
apparaat uit en
trek de stekker
uit het stopcon-
tact.

4. Verwijder nu
alle vastge-

plakte resten.

NEDERLANDS
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Technische gegevens
MO Lo PC-FW 1003
Voedingsspanning:............... 220-240 V~, 50/60 Hz
Nominaal Vermogen: .........coueeeeeeeeernennne. 800 W
Maximaal energieverbruik:..........cocceeeennee. 1500 W
GEIUIASNIVEAU: ©..vovvereercereriseeeeeieeereris 93 dB(A)
Beschermingsklasse: .......ccoereinninnernerneienn. Il

Netto gewicht (zonder toebehoren).......ong. 3,60 kg

Technische wijzigingen voorbehouden!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften

16
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Verwijdering - Betekenis van het
“vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische ap-
paraten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik
van oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzame-
lingspunten.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre I'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec l'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est desting. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de

la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitét le cable d'alimentation.

+ Arrétez 'appareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter 'appareil et le bloc
d’alimentation régulierement en vue d'éven-
tuels signes d’endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contac-
tez plutét un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
fiques” cidessous.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez & bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d'endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE :
Attire Votre Attention Sur Des Conseils Et Infor-
mations.

17
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Enfants et personnes fragiles

+Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique,
carton, polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. Il'y a risque d’étouffement !

+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes (y compris les enfants)
aux facultés mentales, sensorielles ou phy-
siques limitées ou n‘ayant pas I'expérience et/
ou les connaissances requises, a moins d'étre
sous la surveillance d'une personne respon-
sable de leur sécurité ou d’avoir regu par elle
des instructions sur le maniement de I'appareil.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin de
garantir qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Conseils de sécurité spécifiques
a cet appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Avant de remplacer tout accessoire ou toute
autre piece en mouvement pendant I'utilisa-
tion, I'appareil doit étre éteint et débranché de
I'alimentation.

+ Ne touchez pas les pieces en mouvement.

+ Avant de changer les accessoires, attendez
que le couteau soit au repos.

¢ Avant dallumer, assurez-vous que les acces-
soires ont été correctement installés et posés
en sdreté.

+ Utilisez toujours le tasseur fourni. N'introdui-
sez jamais vos doigts ou outils dans le goulot
de remplissage !

+Manipuler le couteau avec le soin nécessaire
lors du démontage et du nettoyage !

¢ Ne broyez pas d>objets durs comme les 0s ou
les coquilles.
¢ Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.

18

Description des pieces/pieces fournies
1 Plateau de remplissage

2 Moteur

3 Interrupteur @ / O /R (Marche/Arrét/
Inversion)

4 \Vis

5 logement de la vis sans fin

6 Poussoir

lllustrations A a D de la derniére page :
7 vissansfin
8 Couteau
9 3 Disque (fin, moyen, épais)
10 Bouchon
11 Accessoire a saucisse
12 Garniture en 2 parties “Kebbe”
13 Accessoire en 2 parties pour biscuit
14 Glissiere pour les petits biscuits

Utilisation prévue

Cet appareil sert a

+  Découper les aliments.

+ Vous pouvez modeler des nouilles ou de la pate
avec différents accessoires.

II'est exclusivement congu pour cet usage et doit
étre utilisé de fagon appropriée.

Il ne doit étre utilisé que de la fagon décrite dans ce
manuel d'instructions.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins
commerciales.

Son utilisation a toute autre fin serait considérée
comme étant inappropriée et non conforme et
pourrait engendrer des dommages matériels et
corporels.

Le fabricant n'est aucunement responsable des
dégats liés a un usage non prévu.

Déballer 'appareil

1. Enlevez 'appareil de son emballage.

2. Enlevez tout le matériel d'emballage tel que
les feuilles, les matériaux de remplissage, les
supports de cable et le carton.

3. Vérifiez l'ntégralité des éléments livrés.
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i NOTE:

Des résidus de poussiére et de production peu-
vent rester sur I'appareil. Nous vous conseillons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans
“Nettoyage”.

Préparation

Merci de vous conformer également & nos tableaux
aux pages 3 et 74.

1. Ouvrez I'emplacement de fixation du bloc avec
I'hélice a 'aide de la vis (4) de 'appareil.

2. Placez le bloc (5) avec le bac de remplissage
orienté vers le haut sur I'axe puis vissez fer-
mement la vis dans le sens des aiguilles d'une
montre.

3. Placez le plateau de remplissage sur le bac de
fagon a ce qu'il se trouve au-dessus du bloc
moteur.

4. Introduisez I'hélice (7) dans la partie horizontale
du bloc jusqu'a ce que l'axe s'enclenche méca-
niquement.

Voir plus loin aux paragraphes montage du hachoir
a viande, de la garniture “Kebbe”, de l'accessoire a
saucisses ou de I'accessoire pour biscuits.

Montage du hachoir a viande

+ Veuillez également consulter les illustrations de
la lettre “A” (Page 74).

*  Procédez comme indiqué dans les paragraphes
1-4 “Préparation”.

5. Introduisez le couteau avec le bord tranchant
vers |'extérieur, sur I'axe de la vis sans fin.

6. Sélectionner un disque (9).

i NOTE :
Les guidages sur le disque se situent dans les
évidements sur le logement de la vis sans fin.

7. Faites tourner la fermeture dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

8. Placer les morceaux de viande sur le plateau de
remplissage (1) et dans le bec de remplissage.

Consultez la section “Branchement électrique”
cidessous.

Montage de I'accessoire a saucisse

+ Veuillez également consulter les illustrations de
la lettre “B” (Page 74).

+ Procéder d’abord comme décrit sous “Prépa-
ration” et “Montage du hachoir a viande” art. 1 &
art. 6.

7. Placez 'accessoire a saucisse sur le logement
de la vis sans fin.

8. Faites tourner la fermeture dans le sens des
aiguilles d'une montre.

9. Placez la chair a saucisse sur le plateau puis
versez-la dans le bac.

FRANGAIS

Consultez la section “Branchement électrique/
Consignes d'utilisation”.

Montage de I'accessoire a Kebbe

i NOTE :
Des tubes de viande ou de pate a biscuit peuvent
étre réalisés avec I'accessoire a Kebbe.

+ Veuillez également consulter les illustrations de
la lettre “C” (Page 74).

+  Procédez comme indiqué dans les paragraphes
1-4 “Préparation”.

5. Placez l'accessoires a 2 parties sur l'axe de la
vis sans fin.

i NOTE:
Les guides sur I'accessoire sont situés dans les
rainures sur le logement de la vis sans fin.

6. Faites tourner la fermeture dans le sens des
aiguilles d'une montre.

7. Placer votre pate de viande ou de pate sur le
plateau de remplissage et dans le bec de rem-
plissage.

Consultez la section “Branchement électrique”
cidessous.
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Montage de I'accessoire a biscuit

i NOTE:

Vous pouvez modeler différentes formes avec cet
accessoire apres avoir préparé une pate a biscuit.
Il est particulierement adapté pour les biscuits
sablés.

+ Veuillez également consulter les illustrations de
la lettre “D” (Page 74).

+  Procédez comme indiqué dans les paragraphes
1-4 “Préparation”.

5. Introduisez d‘abord le disque sur la rallonge de
I'axe de la vis sans fin.

i NOTE:
Les guides sont situés dans les rainures sur le
logement de la vis sans fin.

6. Montez ensuite le disque de forme.

7. Faites tourner la fermeture dans le sens des
aiguilles d’une montre.

8. Poussez la glissiére (14) a travers les fentes du
disque.

Consultez la section “Branchement électrique/
Consignes d'utilisation”.

Branchement électrique

+Assurez-vous que l'interrupteur de fonction se
trouve en position d'arrét ‘O,

+ Branchez I'appareil & une prise de courant de
220-240 V CA 50 Hz correctement installée et
reliée a la terre.

Fonctions de 'interrupteur avancer / reculer

Lappareil est doté d'une fonction avance et retour.
Si la vis sans fin se bloque, vous pouvez utiliser la
fonction de retour afin de la lioérer.

Avance :
*Placer l'nterrupteur (3) sur “@”. Lappareil est
en mode Avance.

Retour :
*Placer I'nterrupteur (3) sur “O” et patienter
jusqu'ace que le moteur S'arréte.
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+ Placer 'Interrupteur (3) sur “R”. Lappareil est en
mode Retour.

Arrét
+  Déplacez lnterrupteur de sécurité (3) sur “O”
et débranchez la fiche d'alimentation.

Consignes d’utilisation

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !
Utilisez toujours le tasseur fourni. N'introduisez
jamais vos doigts ou outils dans le goulot de
remplissage !

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 15 mi-
nutes consécutives. Laissez-le refroidir pendant
10 minutes avant de I'utiliser & nouveau.

1 NOTE :

+ Coupez la viande en morceaux d’env. 2,5 cm.
Veillez a ce qu'il n'y ait pas d'os ni de nerf.

+ Afin de grossierement broyer la viande, utiliser
un disque aux fentes.

+ Dans une deuxieme étape de travail, sélecti-
onner le disque aux alésages plus fins ou
plus gros, en fonction du résultat que vous
souhaitez obtenir.

+ Avant toute utilisation, Iégérement enduire les

disques de graisse végétale.

Fabrication de saucisses

+Vous pouvez utiliser des boyaux naturels ou
artificiels.

+  Sivous optez pour des boyaux naturels,
faitesles d'abord tremper dans I'eau pendant
quelques instants.

« Effectuez un nceud a 'extrémité du boyau.

+ Enfilez le boyau sur I'accessoire a saucisse.

+ Lachair de la saucisse est pressée a travers
I'accessoire a saucisse et le boyau est rempli.

+ Assurez-vous que le boyau de la saucisse n'est
pas trop rempli pour éviter de le faire éclater lors
de I'expansion qui se produit durant la cuisson
ou la friture de la saucisse.
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«Apres avoir obtenu la premiére saucisse de
la longueur désirée, appuyez a I'extrémité de
I'accessoire a saucisse avec vos doigts.

+Vous pouvez arréter I'appareil aprés chaque

section de saucisse jusqu’a acquérir le mouve-

ment de routine.

« Tournez la saucisse une ou deux fois autour de

Son axe.

Accessoire a biscuit

+ Vissez I'accessoire a biscuit et réglez la forme
de biscuit désirée.

+ Placez la pate dans le plateau de remplissage
et le remplisseur.

+ Tenez les brins de pates a la sortie avec votre
main et coupez a la longueur désirée.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours la fiche d'alimentation
avant le nettoyage et attendez que I'appareil
soit refroidi.

+ N'immergez jamais le bloc moteur dans 'eau
pour le nettoyer. Il y aurait sinon risque de
choc électrique ou d'incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou
d’autres types d'ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.

Bloc moteur

+ Essuyer le bloc moteur avec un chiffon humide
et séchez ensuite avec un chiffon sec.

Plateau de remplissage, vis sans fin, logement

de vis sans fin et tous les accessoires

{\ ATTENTION :
Ne nettoyez pas ces pieces au lave-vaisselle.
Les surfaces pourraient se ternir.

Ces piéces peuvent étre lavées a la main dans
[évier.
Rincez les pieces a I'eau propre et séchez-les.

Rangement

Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez
entierement sécher les accessoires.

Nous vous conseillons de ranger 'appareil
dans son emballage d'origine lorsque vous ne
I'utilisez pas pendant une longue période.
Rangez toujours 'appareil dans un endroit sec
et bien ventilé hors de portée des enfants.

Dépannage
DE Raison Solution
possible
Lappa- Lappareil n'est | - Vérifiez la sortie
reil ne pas alimenté. avec un autre
fonctionne appareil.
pas. - Insérez correc-
tement la fiche
électrique.
- Vérifiez le fu-
sible principal.
Lappareilest |- Contactez
défectueux. notre centre de
service ou un
spécialiste.
Lappa- Desrestes de | 1. Réglez le bou-
reil est viande collent ton (3) sur ‘O’
bloqué. alavis. et attendez l'ar-
rét du moteur.
2. Réglez le
bouton (3) sur
“R” pour libérer
les restes de
viande bloqués.
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Défaut Raison Solution
possible

Lappa- Des restes de | 3. Eteignez 'appa-

reil est viande collent reil et retirez la

bloqué. alavis. fiche.

4. Enlevez mainte-
nant tout résidu
qui colle.

Données techniques
MOGEIE ..vvvverrirereeeeeer e PC-FW 1003
Alimentation électrique : ... 220-240 V CA, 50/60 Hz
Consommation électrique nominale : ........... 800 W
Consommation électrique max. : ......c.ccoee.e. 1500 W
Niveau de pression SONOre : ..........c..eeeene. 93 dB(A)
Classe de protection : .........cveeneeneeenneerneeneienens Il
Poids net : (sans accessoire) : ........ environ 3,60 kg

Sous réserve de modifications techniques.

Cet appareil est conforme a toutes les directives
GE en vigueur, telles que les directives sur la com-
patibilité électromagnétique et les faibles tensions
et a été fabriqué selon les derniers réglements de
sécurité.
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Elimination- Signification du
symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défec-
tueux dans les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y
guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de
pago y si es posible también el carton de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningn caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos hlimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija

y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se
deben controlar regularmente para garantizar
que no estén dafiados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a
un establecimiento autorizado. Para evitar peli-
gros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan
sefaladas en especial. Siga estas advertencias
incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

/N AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, polies-
tireno etc.) a su alcance.
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I\ AVISO!

No deje jugar a los nifios con la lamina. jExis-
te peligro de asfixia!

Este equipo no esta destinado al uso por
personas (nifos incluidos) que tengan capaci-
dades fisicas, sensoricas 0 mentales limitadas
0 una falta de experiencia y/o conocimientos.
S6lo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se
les instruye sobre el uso.

Los infantiles deberian ser vigilados, para ase-
gurar que no jueguen con el aparato.

Consejos de seguridad
especiales para este aparato

A AVISO: jRiesgo de heridas!
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Antes de sustituir los accesorios o las piezas
adicionales que se mueven durante el fun-
cionamiento, el dispositivo debe apagarse y
aislarse de la red.

No toque las piezas moviles.

Antes de cambiar los accesorios, espere has-
ta que el cuchillo se haya puesto en espera.
Antes de encender, asegurese de que la
fijacion de los accesorios ha sido instalada
correctamente y se asienta firmemente.
Utilice siempre el tapdn suministrado. jNunca
inserte los dedos ni otras herramientas en el
cuello de relleno!

Mantenga el cuchillo con el cuidado necesario
cuando lo saque y lo limpie.

No muela elementos duros como los huesos o
las semillas.
No manipule los interruptores de seguridad.

Descripcion de las partes/Piezas
suministradas

1 Bandeja de relleno

2 Motor

3 Interruptor ®/O/R (Encendido/Apaga
do/Inversion)

4 Tuerca

5 compartimento de rollo
6 Pulsador

llustraciones A a D en la ultima pagina:
7 Rollo
8  Cuchillo
9 3 Coladores (fino, medio, basto)
10 Toma
11 Union de Salchichas
12 Pieza sobrepuesta de 2-piezas
“Kebbe”
13 Unidn de galletas de 2 piezas
14 Tablilla para galletas

Uso para el que esta destinado

Este aparato sirve para

+ Cortar alimentos.

+ Podra dar forma a sopas o pastas con distintos
accesorios.

Se destina exclusivamente para esta finalidad y tan
s6lo puede ser utilizado conforme a ella.

Tan solo puede utilizarse del modo descrito en las
presentes instrucciones de funcionamiento.

Quizas no utilice el aparato para fines comerciales.

El uso para cualquier otro fin se considera
inadecuado y toda aquella finalidad que no sea la
prevista podra conllevar dafios personales y a la
propiedad.

El fabricante no sera responsable de dafios causa-
dos por uso no previsto.

Desembalaje del aparato

1. Saque el dispositivo de su embalaje.

2. Quite todos los materiales de embalaje como
laminas, materiales de relleno, portacables y
paquetes de carton.

3. Verifique que el alcance de la entregas esta
completo.

i NOTA:

Todavia puede haber polvo o restos de produc-
cion en el dispositivo. Se recomienda que limpie
el dispositivo como se describe en “Limpieza’”.
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Preparacion

Se ruega prestar también atencion a nuestras
vistas de conjunto en la pagina 3 y 74.

1. Abra la admision para la carcasa del molino con
el tornillo (4) en el aparato.

2. Cologue la carcasa del molino (5) con la boca
de llenado hacia arriba en el accionamiento del
molino y apriete el tomillo girndolo en sentido
de las agujas del reloj.

3. Cologue la bandeja de tal manera sobre la boca
de llenado, que la admision de la bandeja se
encuentre sobre el bloque del motor.

4. Introduzca el molino (7) en la parte horizontal
de la carcasa del molino hasta que el eje halla
encajado mecanicamente.

Continde viendo en los apartados montaje de la pi-
cadora de carne, de la pieza sobrepuesta “Kebbe”,
de la unién de salchichas o de la union de galletas.

Montaje de la picadora de carne

+ Por favor, observe también nuestras ilustracio-
nes de la seccion “A” (Pagina 74).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4
del aparte “Preparacion”.

5. Introduzca el cuchillo con el borde afilado hacia
fuera en el eje del rollo.

6. Seleccione un colador (9).

i NOTA:
Las guias del colador estén en las entalladuras
de la carcasa helicoidal.

7. Gire el agarre en el sentido de las agujas del
reloj.

8. Coloque los trozos de carne sobre la bandeja
de relleno (1) y en el tubo de relleno.

Véase a continuacion la “Conexion eléctrica”.

Montaje del accesorio de salchichas

+ Por favor, observe también nuestras ilustracio-
nes de la seccion “B” (Pagina 74).
+ Proceda primero como indicado bajo “Prepa-

racion” y “Montaje de la picadora de carne”
Punto1 hasta 6.

7. Ubique el accesorio de salchichas en el com-
partimento del rollo.

8. Gire el agarre en el sentido de las agujas del
reloj.

9. Llene la bandeja y la boca de llenado con la
pasta del embutido.

Véase a continuacion la seccidn “Conexion eléctri-
ca/Instrucciones de la aplicacion”.

Montaje del accesorio “Kebbe”

i NOTA:
Los tubos de comida o pasta pueden realizarse
con el accesorio “Kebbe”.

+ Por favor, observe también nuestras ilustracio-
nes de la seccion “C” (Pagina 74).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4
del aparte “Preparacion”.

5. Posicione la union Kebbe de dos piezas en el
eje del rollo.

i NOTA:
Las guias del accesorio se encuentran ubicadas
en los huecos del compartimento del rollo.

6. Gire el agarre en el sentido de las agujas del
reloj.

7. Cologque su masa de carne 0 su masa de pasta
sobre la bandeja de relleno y en el tubo de
relleno.

ESPANOL

Véase a continuacion la “Conexion eléctrica”.

Montaje del accesorio de galletas

i NOTA:

Podra crear distintas formas con este accesorio
tras preparar la pasta de una galleta. Es concre-
tamente adecuado para las masitas.

+ Por favor, observe también nuestras ilustracio-
nes de la seccion “D” (Péagina 74).

+ Proceda seguin se describe en los puntos 1-4
del aparte “Preparacion’”.

5. Primeramente, introduzca el disco en la exten-
sion del eje del rollo.
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i NOTA:
Las guias del accesorio se encuentran ubicadas
en los huecos del compartimento del rollo.

6. A continuacion, monte el disco de forma.

7. Gire el agarre en el sentido de las agujas del
reloj.

8. Empuije la tablilla (14) por las ranuras de la
cuchilla redonda.

Véase a continuacion la seccion “Conexion eléctri-
ca/Instrucciones de la aplicacion”.

Conexion eléctrica

+ Asegurese de que el interruptor de funcion esta
en la posicién de “O” (Apagado).

+ Conecte el aparato a una toma puesta a tierra
de 220-240 V CA, 50 Hz correctamente instala-
da.

Funciones de interruptor movimiento de avan-
ce/movimiento de retroceso

El aparato esta equipado con una funcion de avan-
ce y retroceso. Si el rollo se bloquea, podra utilizar
la funcion de retroceso, con vistas a liberarlo.

Avance:
+ Conmute el interruptor (3) a “@". El aparato
esta en modo de “Avance”.

Retroceso:

+ Conmute el interruptor (3) a “O’ y espere hasta
que el motor se haya detenido.

+ Ponga el interruptor (3) en la posicién “R”. El
aparato esta en modo de “Retroceso”.

Apagado
+ Desplace el interruptor de seguridad (3) a ‘O’ y
tire del cable de alimentacion.

Instrucciones de la aplicacion

I\ AVISO: jRiesgo de heridas!

Utilice siempre el tapon suministrado. jNunca
inserte los dedos ni otras herramientas en el
cuello de relleno!
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/\ ATENCION:

No utilice el aparato durante mas de 15 minutos
seguidos. Deje que se enfrie durante 10 minutos
antes de utilizarlo otra vez.

1 NOTA:

+ Corte la carne en pedazos de aprox. 2,5 cm.
Tome la precaucion de que no se encuentren
huesos o tendones en la carne.

+ Para desmenuzar la carne en trozos gruesos,
utilice el colador con rajas.

+ Enun segundo proceso de trabajo seleccione
el colador con los agujeros mas finos o grue-
sos, dependiendo de lo fino que quiera picar.

¢ Anteriormente pase una mano de grasa vege-

tal sobre los coladores.

Hacer salchichas

+ Podra utilizar intestinos artificiales o naturales.

+ Siopta por los intestinos naturales, enjudguelos
previamente con agua.

*Haga un nudo al final del intestino.

+ Empuje el intestino sobre el accesorio de salchi-
chas.

+ Lamasa de salchichas se prensa a través del
accesorio de salchichas y se rellena el intestino
de salchichas.

+ Compruebe que el intestino de salchichas se
rellena “de forma suelta”, ya que de lo contrario
el intestino podria quemarse debido a que la
salchicha se expande cuando se cocina y se
frie.

*Una vez que la primera salchicha haya alcanza-
do la longitud requerida, empuje las salchichas
juntas al final del accesorio de la salchicha con
sus dedos.

* Hasta que haya adquirido la rutina, podra apa-
gar el aparato tras cada seccion de salchichas.

+ Tuerza la salchicha una vez o dos entorno a su
propio eje.

Accesorio de galletas

+ Fije el accesorio de galletas y ajuste la forma
que desee para las galletas.

+ Ponga la pasta en la bandeja de relleno y rellene.
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+ Sostenga las hebras de pasta por el exterior
con su mano y corte la longitud deseada.

Limpieza

A\ AVISO:

+Saque siempre la toma de alimentacion antes
de limpiarla y espere hasta que el aparato se
haya enfriado.

+Nunca sumerja el conjunto del motor en agua
para su limpieza.Podria conllevar electrocucio-
nes o incendios.

/N ATENCION:

+No use cepillos metalicos ni otros utensilios
abrasivos para limpiar.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.

Montaje del motor

+ Limpie sélo el conjunto del motor con un pafio
hlimedo y séquelo con un pafio seco después.

La bandeja de llenado, el rollo,
el compartimento del rollo y los accesorios

/\ ATENCION:
No limpie estas piezas en el lavavajillas.
La superficie podria ser mediocre.

+ Estas partes pueden limpiarse a la mano en el
lavadero.
+ Enjuague con agua limpia y seque las partes.

Almacenamiento

+ Limpie el dispositivo como se indica. Deje los
accesorios completamente secos.

+ Se recomienda que almacene el dispositivo
en su embalaje original cuando no se vaya a
utilizar durante mucho tiempo.

+  Almacene siempre el dispositivo en un lugar
bien ventilado y seco fuera del alcance de los
nifios.

Resolucion de problemas

Disfun-  Causa Remedio

cion posible

El dispo- | Eldispositivo | - Compruebe el

sitivono | no recibe enchufe con

funciona. | alimentacion. un dispositivo
diferente.

- Inserte el en-
chufe correcta-
mente.

- Compruebe el
fusible de red.

El dispositivo | - Contacte con
esta defec- nuestro Ser-
tuoso. vicio 0 con un
especialista.
El dispo- | Residuosde | 1. Ponga el inte-
sitivo estd | carne atascan rruptor (3) en
bloquea- | el tornillo. ‘O’ y espere
do. hasta que el
motor se haya
parado.
. Ponga el inte-

rruptor (3) en
“R” para soltar
los residuos
blogueados de
carne.

3. Apague el

dispositivo y tire
del enchufe de
alimentacion.

4. Ahora quite

cualquier resi-
duo atascado.

27

ESPANOL



ESPANOL

MpodreccuoHanbHaa macopybka PROFI COOK PC-FW 1003
Kynutb B MHTepHeT-MmarasmHe www.clatronic-shop.com.ua

Datos técnicos
MOGEIO:. ..o PC-FW 1003
Alimentacion:.........cc..... 220-240 V CA, 50/60 Hz
Consumo de potencia nominal: .......c........... 800 W
Consumo maximo de potencia: ..........c...... 1500 W
NIVl d TUIOS:.....oevererrerirerireeieiee e 93 dB(A)
Clase de proteCCion: .........c.coueeeeeeerereeeseeesneeens Il
Peso neto (Sin accesorios): ... ca. 3,60 kg

No reservamos el derecho de efectuar modificacio-
nes técnicas.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion - Significado del simbolo
“cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defec-
tuosos en los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambien-
tales y en la salud por una eliminacion de residuos
inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién
sobre los puntos de recoleccion.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola
di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per ['uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di applica-
zione previsto. Questo prodotto non € stato con-
cepito ai fini di un impiego in ambito industriale.
Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari
e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con
le mani umide. Nel caso in cui si bagni o0 si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli acces-
sori oppure nel caso in cui lo si debba pulire 0 si
siano manifestate anomalie.

¢ Non mettere in funzione I' apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+Controllare regolarmente che I'apparecchio ¢ il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve pil essere
utilizzato.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.

ITALIANO

Simboli per questo manuale di istruzioni per I
uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

A AVVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri
0ggeti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.
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Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla
portata dei bambini.

I\ AVVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!
+ Quest'apparecchio non & destinato all'uso
da parte di persone (compresi i bambini) con

capacita fisiche, psichiche, sensorie o intellettive

limitate, o da persone sprovviste della necessa-
ria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di
una persona responsabile ed addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato I'ap-
parecchio.

Evitare che i bambini giochino con l'apparec-
chio.

Istruzioni speciali di sicurezza
per questo apparecchio

/\ AVVISO: Pericolo di lesioni!

+ Prima di sostituire accessori o parti supple-
mentari in movimento quando I'apparecchio é
in funzione, spegnere I'apparecchio e scolle-
garlo dallalimentazione.

Non toccare le parti rotanti.

Prima di cambiare accessorio, attendere che il
coltello si sia arrestato completamente.

Prima di accendere I'apparecchio, controllare
che gli attacchi degli accessori siano stati
installati e fissati correttamente.

Utilizzare sempre il pestello in dotazione. Non
inserire dita o attrezzi nel collo di riempimento.
Maneggiare il coltello con la necessaria atten-
zione durante la sua estrazione e la pulizia!

Non spezzare oggetti duri (es. 0ssi 0 gusci).
+ Non manomettere gli interruttori di sicurezza.

30

Descrizione dei pezzi /
Pezzi in dotazione

1 Vassoio di riempimento

2 Motore

3 Interruttore /O/R (Accensione/
Spe gnimento/Inversione)

4 Vite

5 Vano della spirale

6 Spintore

Figure da A a D all’'ultima pagina:
7 Spirale
8 Coltello
9 3 Setacci (fine, medio, grossolano)
10 Spina
11 Accessorio salsicce
12 Accessorio in 2 pezzi “Kebbe”
13 Accessorio biscotti in 2 pezzi
14 Guida per biscotti

Uso previsto

Questo apparecchio deve essere impiegato per

+ Tagliare generi alimentari.

+ E possibile dare la forma di taglierini o impasti
con accessori diversi.

E’ destinato esclusivamente a questo scopo e deve
essere utilizzato solo in maniera appropriata.

Deve essere utilizzato solo nella maniera descritta
in queste istruzioni per I'uso.

E vietato utilizzare 'apparecchio per scopi com-
merciali.

Lutilizzo per scopi diversi € ritenuto improprio e non
conforme allo scopo di destinazione e puo determi-
nare danni ai beni e lesioni alle persone.

I produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da uso non conforme alla desti-
nazione d'uso.

Disimballaggio dell‘apparecchio

1. Estrarre 'apparecchio dall'imballaggio.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come
pellicole, materiali di riempimento, supporti cavi
e cartone.
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3. Controllare che siano presenti tutte le parti.

i NOTA:

Sull'apparecchio possono essere presenti polvere
o residui di produzione. Si consiglia di pulire I'ap-
parecchio come descritto nella sezione “Pulizia”.

Preparazione
Osservare anche i nostri riepiloghi a pagina 3 e 74.

1. Aprire il supporto dell'alloggiamento della spira-
le attraverso la vite (4) dell'apparecchio.

2. Inserire I'alloggiamento della spirale (5) nel si-
stema di azionamento della spirale in modo che
il bocchettone di riempimento sia rivolto verso
I'alto, quindi ruotare nuovamente la vite in senso
orario.

3. Posizionare il vassoio di riempimento sul boc-
chettone di riempimento in modo che il supporto
del vassoio venga a trovarsi sopra il blocco
motore.

4. Spingere la lama all'interno del componente
orizzontale dell'alloggiamento della stessa
spirale (7), finché 'asse non si innesti meccani-
camente in posizione.

Si vedano anche le parti sul montaggio del trita-
carne, dellaccessorio “Kebbe”, dell'accessorio
salsicce o dell'accessorio biscotti.

Montaggio del tritacarne

+ Osservare la nostra illustrazione contrassegnata
con “A” (Pagina 74).
* Procedere conformemente alle istruzioni indica-
te ai punti 1 - 4 del paragrafo “Preparazione”.
5. Inserire il coltello con il lato tagliente rivolto in
fuori sull'asta della spirale.
6. Scegliere un setaccio (9).
i NOTA:
Le guide del setaccio devono entrare nelle cavita
sul vano della spirale.
7. Ruotare il fermo in senso orario.
8. Inserire i pezzi di carne sul vassoio (1) € nel
bocchettone di riempimento.

Consultare il paragrafo “Collegamento elettrico”
riportato pit avanti.

Montaggio dell’accessorio salsicce

+ Osservare la nostra illustrazione contrassegnata
con “B” (Pagina 74).

* Procedere prima come indicato in “Preparazio-
ne” e “Montaggio del tritacarne” nei punti da
1a6.

7. Posizionare I'accessorio salsicce sul vano della
spirale.

8. Ruotare il fermo in senso orario.

9. Mettere la pasta di salsiccia sul vassoio di riem-
pimento e nel bocchettone di riempimento.

Consultare le seguenti istruzioni “Collegamento
elettrico/lstruzioni di applicazione”.

Montaggio dell’accessorio “Kebbe”

i NOTA:
Con I'accessorio “Kebbe” & possibile creare forme
tubolari di carne o di impasto.

+ Osservare la nostra illustrazione contrassegnata
con “C” (Pagina 74).

+  Procedere conformemente alle istruzioni indica-
te ai punti 1 - 4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Posizionare l'accessorio Kebbe in 2 pezzi
sull‘asta della spirale.

i NOTA:
Le guide sull'accessorio si trovano nelle rientran-
ze del vano della spirale.

6. Ruotare il fermo in senso orario.
7. Inserire i pezzi di carne o pasta sul vassoio e
nel bocchettone di riempimento.

ITALIANO

Consultare il paragrafo “Collegamento elettrico”
riportato pit avanti.

Montaggio dell’accessorio biscotti

i NOTA:

Con questo accessorio, & possibile creare forme
diverse dopo aver preparato un impasto per
biscotti.Laccessorio & particolarmente adatto per i
cosiddetti “Spritzgeback”.

¢ Osservare la nostra illustrazione contrassegnata
con “D” (Pagina 74).
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+ Procedere conformemente alle istruzioni indica-
te ai punti 1 - 4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Innanzitutto, inserire il disco nella prolunga
dell'asta della spirale.

i NOTA:

Le guide si trovano nelle rientranze del vano della

spirale.

6. Montare quindi il disco formella.

7. Ruotare il fermo in senso orario.

8. Spingere la guida (14) attraverso la fessura del
disco.

Consultare le seguenti istruzioni “Collegamento
elettrico/Istruzioni di applicazione”.

Collegamento elettrico

+ Assicurarsi che linterruttore di funzionamento
sia impostato su “O” (Spento).

+ Collegare I'apparecchio a una presa corretta-
mente installata e dotata di messa a terra da
220-240 V~, 50 Hz.

Funzioni dell’interruttore Avanti / Indietro

Lapparecchio € dotato di una funzione di avanza-
mento e ritorno. Se la spirale si bloccasse, € possi-
bile utilizzare la funzione di ritorno per sbloccarla.

Avanzamento:
* Mettere l'interruttore (3) su “@". L'apparecchio
si frova in modalita “Avanzamento”.

Ritorno:

+ Mettere l'interruttore (3) su “O’ed attendere
finché il motore si & spento.

¢ Mettere l'nterruttore (3) su “R”. L'apparecchio si
trova in modalita “Ritorno”.

Spegnimento

* Spostare I'interruttore di sicurezza (3) su “O” ed
estrarre la spina dell'alimentazione.
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Istruzioni di applicazione

/N AVVISO:Pericolo di lesioni!
Utilizzare sempre il pestello in dotazione. Non
inserire dita o attrezzi nel collo di riempimento!

/\ ATTENZIONE:

Non usare I'apparecchio per piu di 15 minuti
consecutivi. Lasciar raffreddare I'apparecchio per
10 minuti prima di riutilizzarlo.

i NOTA:

+ Tagliare la carne a fette di dimensioni pari
a circa 2,5 cm. Accertasi che la carne non
contenga ossi o tendini.

+  Per macinare la carne grossolanamente usare
il setaccio con le fessure.

+ Inuna seconda sequenza di lavoro scegliere il
setaccio con i fori piu sottili o piu grandi, a se-
conda di quanto finemente si voglia macinare
la carne.

+Ungere prima i setacci leggermente con gras-
S0 vegetale.

Preparare salsicce

« E possibile utilizzare intestini naturali o artificiali.
+ Se si opta per gli intestini naturali, metterli pre-
ventivamente in acqua per un po’ di tempo.

+ Fare un nodo allestremita dell'intestino.

*  Premere l'intestino sullaccessorio salsicce.

+ Lamassa della salsiccia viene pressata attra-
verso l'accessorio salsicce e l'intestino relativo
viene riempito.

+ Controllare che, dopo il riempimento, l'intestino
della salsiccia non risulti troppo teso, perché
potrebbe lacerarsi al momento della cottura o
della frittura,

+Quando la prima salsiccia avra raggiunto la
lunghezza desiderata, unirla con la pressione
delle dita all'estremita dell'accessorio salsicce.

+ Fino a quando non si sara acquisita familiarita
con l'operazione, € possibile spegnere 'appa-
recchio dopo ogni sezione di salsiccia.

* Ruotare una o due volte la salsiccia intorno al
SUo asse.
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Accessorio biscotti

+ Avvitare I'accessorio biscotti e regolare la forma

di biscotto desiderata.

* Mettere limpasto sul vassoio di riempimento e il

riempitore.
+ Tenere le strisce di impasto allesterno con la
mano e tagliare la lunghezza desiderata.

Pulizia

A\ AVVISO:

+ Estrarre sempre la spina dell‘alimentazione
prima di effettuare la pulizia e attendere che
I'apparecchio si sia raffreddato.

¢ Non immergere mai il gruppo motore in acqua
per la pulizia. Si potrebbero provocare scosse
elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili
abrasive per effettuare la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Montaggio del motore

« Pulire il gruppo motore solo con un panno umi-
do e asciugare quindi con panno asciutto.

Vassoio di riempimento, vano della spirale e
tutti gli accessori

{\ ATTENZIONE:
Non pulire questi componenti in lavastoviglie. Le
superfici potrebbero perdere la brillantezza.

+ Tali componenti possono essere puliti a mano
nel lavandino.

+ Sciacquare abbondantemente con acqua pulita
e asciugare i componenti.

Conservazione

+ Pulire 'apparechio come descritto. Lasciar
asciugare completamente gli accessori.

« Siconsiglia di conservare I'apparecchio nell'im-
ballaggio originale quando non lo si utilizza per
periodi di tempo prolungati.

+ Conservare sempre 'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato al di fuori della portata
dei bambini.

Risoluzione di problemi

Anomalia Possibile Rimedio
cause
Lapparec- | Lapparecchio |- Controllare la
chionon | non risulta presa inseren-
funziona. | collegato dovi la spina di
allalimenta- un altro appa-
zione. recchio.

- Inserire la spina
correttamente.

- Controllare i
fusibile princi-
pale.

Lapparecchio |- Contattare il
é difettoso. centro assi-
stenza o uno
specialista.
Lappa- Residui di car- | 1. Portare l'inter-
recchio & | ne sulla vite. ruttore (3) su
bloccato. ‘O’ e attendere

. Portare l'inter-

3. Spegnere

4. Rimuovere

lo spegnimento
del motore.

ruttore (3) su
“R” per elimi-
nare i residui di
carme.

I'apparecchio e
sfilare la spina
dalla presa.

eventuali

residui.
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Specifiche
MOTEIIO: .o PC-FW 1003
Alimentazione elettrica:......... 220-240 V~, 50/60 Hz
Consumo energetico nominale: .................... 800 W
Consumo energetico Max: ........ueeeeeeeenenes 1500 W
Livello pressione acustica: ..........c.coeeveeenn. 93 dB(A)

Classe di protezione: .........cceeeeeeeeesererneeeseeesneeens Il
Peso netto (senza accessori): ................ ca. 3,60 kg

Con riserva di apportare modifiche tecniche!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
CE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-
gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le pill recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento - Significato del
simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elet-
trici nei rifiuti domestici.
Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi

deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

« The appliance is designed exclusively for private
use and for the envisaged purpose. This appli-
ance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

+The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by
our customer service or by qualified person and
with a cable of the same type.

+Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, polysty-
rene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for dan-
ger of suffocation!
« This device is not intended to be used by indi-
viduals (including children) who have restricted
physical, sensory or mental abilities and/or

35
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insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received
instructions on how to use the device.

+ Children should be supervised at all times in

order to ensure that they do not play with the
device.

Special safety instructions
for this unit

/N WARNING: Risk of injury!

+ Before replacement of accessories or ad-
ditional parts which move during operation, the
device must be switched off and cut off from
the mains.

+ Do not touch moving parts.

+ Before changing accessories, wait until the
knife has come to standstill.

+ Before switching on, make sure that the
accessories attachment has been installed
correctly and is seated securely.

+ Always use the supplied tamper. Never insert
your fingers or tools into the filling neck!

+Handle the knife with the necessary care when
taking out and cleaning it!

+ Do not break up hard items such as bones or

shells.

+ Do not manipulate safety switches.

Description of Parts / Supplied parts

1 Filling tray

Motor

Switch @/O/R (On/Offlreverses)
Screw

Scroll housing

Pusher

o O B~ WD

lllustrations A to D on the last page:
7 scroll
8 Knife
9 3 Sieve (fine, medium, coarse)
10 Plug
11 Sausage attachment
36

12 2-part “Kebbe” attachment
13 2-part cookie attachment
14 Rail for biscuits

Intended use

This appliance serves

+ Cut up foodstuff.

* You can shape noodles or dough with different
attachments.

Itis exclusively intended for this purpose and may
be only used appropriately.

[t may only be used in the manner described in
these operating instructions.

You may not use the appliance for commercial
purposes.

Use for any other purpose is considered improper
and not for the intended purpose and can result in
damage to property and personal injury.

The manufacturer shall not be liable for damages
caused by not intended use.

Unpacking the appliance

1. Remove the device from its packaging.

2. Remove all packaging materials like foils, filling
materials, cable holders, and carton packaging.

3. Check the scope of deliveries for completeness.

1 NOTE:

There may still be dust or production remains on
the device. We recommend that you clean the
device as described under “Cleaning”.

Preparation
Please see the overviews on pages 3 and 74.

1. Open the fixture for the spiral housing with the
screw (4) on the device.

2. Place the spiral housing (5) with the filler neck
facing upwards into the spiral drive and turn the
screw clockwise until it is closed.

3. Place the filling tray on to the filler neck in such
a way that the fixture for the tray is above the
motor block.
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4. Push the spiral (7) into the horizontal section of
the spiral housing until the axle locks in place.

See also the sections on assembling the meat
grinder, the “Kebbe” attachment, the sausage at-
tachment or the biscuit attachment.

Assembly of the meat grinder

Please also observe our illustrations under “A”

(Page 74).

* Please follow points 1 to 4 as described under
“Preparation ”.

5. Insert the knife with the sharpened edge out-
wards onto the shaft of the scroll.

6. Select a sieve (9).

i NOTE:

The guide mechanisms on the sieve fit into the
recesses of the spiral housing.
7. Rotate the catch clockwise.

8. Put the pieces of meat on to the filling tray (1)
and into the filler neck.

See below “Electrical connection”.

Assembly of the sausage attachment

* Please also observe our illustrations under “B”
(Page 74).

* First proceed as described under “Preparation”
and “Assembly of the Meat Grinder”, points 1 to
6.

7. Position the sausage attachment on the scroll
housing.

8. Rotate the catch clockwise.

9. Fill the sausage paste on to the filling tray and
into the filler neck.

See below “Electrical connection/Application
instructions”.

Mounting of the “Kebbe” attachment

i NOTE:
Tubes of meat or dough paste can be made with
the “Kebbe” attachment.

+ Please also observe our illustrations under “C”
(Page 74).

¢ Please follow points 1 to 4 as described under
“Preparation”.

5. Position the 2-piece Kebbe attachment on the
shaft of the scroll.

i NOTE:
The guides on attachment are located in the
recesses on the scroll housing.

6. Rotate the catch clockwise.
7. Place your meat or dough paste on the filling
tray and into the filler neck.

See below “Electrical connection”.

Assembly of the cookie attachment

i NOTE:
You can shape different forms with this attach-
ment after preparing a cookie dough. This is
particularly suitable for so-called “Spritzgebéck”
(cookies).
+ Please also observe our illustrations under “D”
(Page 74).
+ Please follow points 1 to 4 as described under
“Preparation”.
5. First, insert the disc onto the extension of the
scroll shaft.

i NOTE:
The guides are located in the recesses on the
scroll housing.

6. Then mount the shaping disc.

7. Rotate the catch clockwise.

8. Push the rail (14) through the slits of the shaping
disc.

ENGLISH

See below “Electrical connection/Application
instructions’”.

Electrical connection

« Ensure that the function switch is set to “O”
(Off).

«Connect the appliance to a correctly installed
and earthed socket 220-240 V AC, 50 Hz.

37
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Switch Functions Forward/Return

The appliance is equipped with a forward and re-
turn function. If the scroll should block, you can use
the return function, in order to release it.

Forward:
+ Turn the switch (3) to “@”. The appliance is in
the “Forward” mode.

Return:

+ Turn the switch (3) to “O’ and wait until the mo-
tor stops.

+Turn the switch (3) to “R”. The appliance is in
the “Return” mode.

Switching off
+ Move the safety switch (3) to “O” and pull the
power plug.

Application instructions

/N WARNING: Risk of injury!
Always use the supplied tamper. Never insert
your fingers or tools into the filling neck!

/\ CAUTION:
Do not use the appliance for longer than 15 con-
tinuous minutes. Let it cool for 10 minutes before
using it again.

i NOTE:

+ Cut the meat into pieces of about 2.5 cm.
Please take care that the meat does not con-
tain any bones or sinews.

+ Inorder to cut up the meat coarsely, use the
sieve with the slits.

+ Inasecond step, select the sieve with the finer
or coarser holes, depending on how finely you
want to grind the food.

+ Coat the sieves beforehand lightly with veg-
etable oil.

Making sausages
+You can use either natural or artificial intestines.
+ If you have decided for natural intestines, soak

them beforehand for some time in water.
38

*+ Make a knot at the end of the intestine.

+ Push the intestine over the sausage attachment.

+ The sausage mass is pressed through the
sausage attachment and the sausage intestine
is filled.

+ Make sure that the sausage intestine is filled
“loosely”, since otherwise the intestine could
burst because the sausage expands when
cooking and/or frying.

+ After the first sausage has achieved the require
length, press the sausage together at the end of
the sausage attachment with your fingers.

+ Until you have acquired routine, you can switch
the appliance off after each sausage section.

+ Twist the sausage once or twice around its own
axis.

Cookie attachment

«Screw the cookie attachment on and adjust the
required cookie shape.

+ Put the dough on the filling tray and filler.

* Hold the dough strands at the outlet with your
hand and cut off the required length.

Cleaning

/N WARNING:

+  Always pull the power supply plug before
cleaning and wait until the appliance has
cooled down.

+Never immerse the motor assembly in water
for cleaning. It could result in an electric shock
or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive
utensils for cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents.

Motor assembly

+ Only wipe the motor assembly with a damp
cloth and dry with a dry cloth after.
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Filling tray, scroll, scroll housing and

all accessories
/\ CAUTION:

Do not clean these parts in the dishwasher.
The surfaces could become lacklustre.

+ These parts can be cleaned by hand in the
wash basin.
+ Rinse with clear water and dry the parts.

Storage

+ Clean the device as described. Let the acces-
sories dry completely.
+ We recommend that you store the device in its

original packaging when it is not to be used for a

longer period.

+ Always store the device at a well ventilated and

dry place outside the reach of children.

Troubleshooting
Malfunc-  Possible Remedy
tion cause
The The deviceis |- Check the
device not supplied outlet with a dif-
does not | with power. ferent device.
function. - Insert the
power plug cor-
rectly.
- Check the
mains fuse.
The deviceis | - Contact our
defective. Service or a
specialist.
The Meat residue | 1. Set the switch
deviceis | is sticking to (3)t0“O’and
blocked. | the screw. wait until the
motor has
stopped.
2. Set the switch
(3)t0“R"to
loosen the
blocked meat
residue.

Malfunc-  Possible Remedy

tion cause

The Meat residue | 3. Switch the

device is | is sticking to device off and

blocked. | the screw. pull the power
plug.

4. Now remove
any sticking
residue.

Noise development

The sound pressure level in the ear of an opera-
tor (LpA) was measured according to DIN EN ISO
3744,

Specifications
010 O PC-FW 1003
Power supply:.....c.ooceuevene. 220-240 V AC, 50/60 Hz
Nominal power consuUMPLoN: ........c.oveeevreeen: 800 W
Max. power consumMpLion: ..........cc.cueeereeerees 1500 W
Sound pressure level: ........ccoeeereeeneeennne. 93 dB(A)
Protection Class: ..., Il

Net weight (without accessories): ...approx. 3.60 kg

Subject to technical changes without prior notice!

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

39
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)i

Disposal - Meaning of
the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utili-
zation of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.

40
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze za-
chowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospo-
darczej.

Prosze nie korzystaé z urzadzenia na zewnatrz.
Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepfa,
bezposredniego promieniowania stonecznego,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurzaé w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke

(nalezy ciagnag za wtyczke, nie za przewdd).
« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, je-
zeli cheecie Paristwo zamontowag jakie$ akce-

soria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku ja-

kichkolwiek zakidcen, prosze zawsze wytgczy¢
urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

+ Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozosta-
wiac bez nadzoru. Przed opuszczeniem po-
mieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wyta-
czaé i wyciggac wtyczke sieciowg z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadze-
nie i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestaé korzysta¢ z urza-
dzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzystaé z pomocy autoryzowa-
nego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nie-
odtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifiko-
wang 0sobe w celu uniknigcia zagroZenia.

+  Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

+  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazowkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania®“.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzyt-
kownika sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie sto-
suj sie do tych wskazéwek, aby uniknaé wypadkow
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na potencjalne ryzyka obrazen.

A\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadze-
nia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkow-
nika.
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Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!
+To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozli-
wosciach fizycznych, motorycznych lub umy-
stowych lub nie posiadajace niezbednego do-
Swiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urza-
dzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacz-
nie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu
wskazowek dotyczacych uzywania urzadzenia.
+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpie-
czenstwa zwigzane z niniejszym
urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+  Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodat-
kowych, ktore ruszaja sie podczas pracy urza-
dzenie nalezy wytaczyc¢ i odtaczy¢ od sieci.

+ Nie dotykac czesci ruchomych.

+  Przed wymiang akcesoriow odczekaj do cat-
kowitego zatrzymania noza.

*  Przed wigczeniem nalezy sprawdzic, czy
wszystkie koncowki akcesoriw zostaty prawi-
dtowo zainstalowane i bezpiecznie umieszczo-
ne.

+ Zawsze korzystac z dotgczonego tampera. Ni-
gdy nie wktadac palcéw ani zadnych narzedzi
do przewodu napetniania!

+ Zachowaj odpowiednig ostrozno$¢ podczas
wyjmowania i czyszczenia noza!

Nie uzywaj do kruszenia twardych obiektéw, ta-
kich jak kosci lub muszle.
Nie manipuluj przetacznikami bezpieczenstwa.

42

Opis czesci / czesci dostarczone

1 Podajnik

2 Silnik

3 Przetacznik @ /O /R (wh/wyt/
wstecz)

4 Sruba

5 Obudowa spirali

6 Popychacz

llustracje A do D na ostatniej stronie:
7 Spirala
8 Noz
9 3 Sita (drobne, $rednie, grube)
10 Wtyczka
11 Akcesorium do kietbas
12 2-czeSciowa nasadka do kebbe
13 2-czeSciowe akcesorium do ciastek
14 Szyna na ciastka

Przeznaczenie

Urzadzenie to stuzy do

* Rozdrabniania produktéw.

* Ksztattowania makaronu lub ciasta przy uzyciu
roznych akcesoriow.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do tego
celu i powinno by¢ wykorzystywane zgodnie z prze-
znaczeniem.

Moze ono by¢ eksploatowane jedynie w sposaéb,
jaki zostat opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
Urzadzenia nie mozna wykorzystywaé w celach ko-
mercyjnych.

Stosowanie do innych zastosowan jest uznawa-
ne za niezgodne z przeznaczeniem i nieprawidto-
we i moze prowadzi¢ do uszkodzenia mienia i ob-
razen ciafa.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowo-
dowane uzytkowaniem niezgodnym z przeznacze-
niem.
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Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjaé urzadzenie z opakowania.

2. Zdja¢ wszystkie materiaty opakowania, takie jak
folie, materiaty wypetniajace, uchwyty kablowe
oraz kartony.

3. Sprawdzi¢ catg dostawe pod katem kompletno-
Sci

i WSKAZOWKA:

W urzadzeniu wcigz moze pozostawaé kurz i po-
zostatosci produkcyjne. Zalecamy czyszczenie
urzadzenia tak, jak opisano w rozdziale ,Czysz-
czenie’.

Przygotowanie

Nalezy réwniez zapoznac sie z przegladami
umieszczonymi na stronach 3 i 74.

1. Przy pomocy $ruby (4) w urzadzeniu prosze
otworzy¢ mocowanie dla obudowy skrecarki.

2. Prosze umiescic¢ obudowe skrecarki (5) w na-
pedzie skrecarki kréccem napetniania do gory,
a nastepnie prosze ponownie dokreci¢ srube w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zega-
ra.

3. Prosze umiesci¢ tace napetniania na krd¢cu na-
petniania w taki sposdb, aby mocowanie tacy
znajdowato sie powyzej korpusu silnika.

4. Prosze wsunag skrecarke (7) w pozioma cze$¢
obudowy skrecarki, az 0§ mechanicznie sie za-
zebi.

Zapoznaj sie z akapitami dotyczacymi montazu
maszynki do migsa, nasadki do kebbe, nasadki do
kietbas lub akcesorium do ciastek.

Montaz maszynki do mielenia miesa

* Zapozngj sie z ilustracjami ,A" (Strona 74).

*  Prosze postepowaé jak opisano w punktach 1-4
,Przygotowanie".

5. Wiz n6z na wat spirali, z zaostrzong krawedzig
skierowang na zewnatrz.

6. Wybierz sitko (9).

i WSKAZOWKA:
Prowadnice w sitku muszg by¢ dopasowane do
wyztobien w obudowie $limaka.

7. Rotate the catch clockwise.
8. Potdz kawatki migsa na podajniku (1), a nastep-
nie zsun je do szyjki maszynki.

Patrz ,Podtaczenie do zasilania“ ponizej.

Instalacja akcesorium do kietbas

« Zapozng; sie z ilustracjami ,B* (Strona 74).

+ Postepuj zgodnie z opisem podanym w tema-
tach ,Przygotowanie” i ,Montaz maszynki do
mielenia migsa“ (punkty od 1 do 6).

7. Umie$¢ akcesorium do kietbas na obudowie spi-
rali.

8. Obrdé blokade zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

9. Prosze napetnic tace napetniania i krociec
napetniania past kietbasiana.

Patrz ,Podiaczenie do zasilania/Instrukcja obstu-
gi“ ponizej.

Instalacja akcesorium ,,Kebbe*

i WSKAZOWKA:
Wstegi miesa lub ciasta moga by¢ wykonywane
za pomocg akcesorium ,Kebbe".

« Zapozngj sie z ilustracjami ,C* (Strona 74).
* Prosze postepowaé jak opisano w punktach
1-4 ,Przygotowanie".
5. Umie$¢ 2-czesciowe akcesorium Kebbe na wale
spirali.
i WSKAZOWKA:
Prowadnice na przystawce umieszczone sg we
weigciu obudowy spirali.
6. Obrdé blokade zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.
7. Pot6z paste migsna Iub ciasto na podajniku, a
nastepnie zsun je do szyjki.

JEZYK POLSKI
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Instalacja akcesorium do ciastek

i WSKAZOWKA:
Po przygotowaniu ciasta mozesz ksztattowaé réz-
ne formy za pomoca tego akcesorium. Jest to
szczegolnie przydatne np. do pierniczkéw i cia-
stek Swigtecznych.
+ Zapozna; si¢ z ilustracjami ,D (Strona 74).
+ Prosze postepowaé jak opisano w punktach 1-4
,Przygotowanie”.
5. Zatbz dysk na przedtuzenie watu spirali.

i WSKAZOWKA:
Prowadnice umieszczone sg we wcieciu obudo-
wy spirali.
6. Nastepnie zatdz dysk ksztattujacy.
7. Obrdé blokade zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.
8. Przet6z szyne (14) przez szczeliny ptytki formu-
jacej.
Patrz Podtaczenie do zasilania/Instrukcja obstu-
gi” ponizej.

Podtaczenie do zasilania

+ Upewnij sie, ze przetacznik funkcji ustawiony
jest na , O (Off/Wyt.).

+ Podtgcz urzadzenie do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazdka 220-240 V AC,
50 Hz.

Funkcje przetacznika bieg normalny/bieg
wsteczny

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje pracy do
przodu i do tytu. Jedli spirala sie zablokuje, mozesz
uzy¢ funkcji wstecznej, aby ja odblokowac.

Do przodu:
+ Ustaw przetacznik (3) na D", Urzadzenie
dziata w trybie ,Do przodu*.

Do tylu:

+ Ustaw przetacznik (3) na ,O" i poczekaj na wy-
taczenie silnika.

+  Ustaw przetacznik (3) na ,R". Rzadzenie dziata
w trybie ,Wstecz",
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Wytaczanie
*  Przetacz przetacznik bezpieczenstwa (3) na
O i wyjmij wiyczke.

Instrukcja obstugi

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Zawsze korzystac z dotaczonego tampera. Ni-
gdy nie wktadaé palcow ani zadnych narzedzi do
otworu napefniania!

N UWAGA:

Nie uzywaj urzadzenia bez przerwy dtuzej, niz
przez 15 minut. Przed ponownym uzyciem nalezy
poczekac na jego ostygniecie przez 10 minut.

i WSKAZOWKA:

+ Prosze pokroi¢ migso na kawatki o wielkoSci
ok. 2,5 cm. Prosze uwazac, aby w miesie nie
znalazly sig kosci lub zyty.

+  Aby rozdrobnié¢ mieso na wieksze kawatki,
uzyj sitka ze szczelinami.

+ Podczas drugiego przebiegu uzyj sitka
z mnigjszymi lub wigkszymi otworami
w zaleznosci od tego, jak grubo ma by¢
zmielone migso.

+ Przed rozpoczeciem pracy posmaruj sitko
odrobing oleju roslinnego.

Produkcija kietbas

* Mozesz uzywaé flakow naturalnych lub sztucz-
nych.

+ Jesli decydujesz sie na uzycie flaka naturalne-
go, najpierw przez pewien czas mocz go w wo-
dzie.

* Zréb wezet na koricu flaka.

+ Wsun flak na akcesorium do kietbas.

+ Masa wedliny jest wyciskana przez akcesorium
do kietbas i flak zostaje napetniony.

* Upewnij sie, ze flak wedliny zostaje napetniony
,luzno”, gdyz w przeciwnym razie moze zosta¢
rozerwany podczas rozszerzania sie kietbasy
przy gotowaniu ilub smazeniu.

+ Po osiagnieciu odpowiedniej dtugosci przez
pierwszg kietbase, scisnij ja palcami przy kon-
cowce akcesorium do kietbas.
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+ Dopoki nie nabierzesz wprawy, mozesz wyta- Przechowywanie
cza¢ urzadzenie po kazdym odcinku kietbasy.

+  Skrec¢ kietbase wokot jej wiasnej osi raz lub dwa
razy.

+ QOczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pocze-
kac na catkowite osuszenie akcesoriow.

+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w orygi-
nalnym opakowaniu, kiedy nie jest uzytkowane
przez diuzszy czas.

+ Zawsze przechowywa¢ urzadzenie w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasie-
giem dzieci.

Akcesorium do ciastek

+Nakre¢ akcesorium do ciastek i ustaw odpo-
wiedni ksztatt ciastka.

* Naldz ciasta do podajnika i napetniacza.

* Przytrzymuj wstegi ciasta przy wylocie reka, i
przycinaj je do odpowiedniej dtugosci.

Usterki i sposoby ich usuwania

Czyszczenie Urzadze- Mozliwa Rozwigzanie
: nie nie rzyczyna
/A OSTRZEZENIE: O
* Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze wy- " o T
ciagaj wiyczke zasilajaca i czekaj, az urzadze- | Das Gerat | Urzadzenie nie | - Sprawdzic wyj-
nie ostygnie. istohne | jest zasilane. Scie za pomo-
+ Podczas czyszczenia nigdy nie wolno zanu- Funktion. ga innego urza:
rzaé w wodzie zespotu silnika. Mogtoby to Vig;';‘é v
spowodowag porazenie pradem lub pozar. i i
poWodowac porazenic pra P dtowo wtyczke
A\ UWAGA: zasilania.
+ Nie stosowaé do czyszczenia drucianej - Sprawdzi¢ bez-
szczotki ani innych $ciernych przybordw. piecznik sieci.
+ Nie stosowaé ostrych ani zracych Srodkow Urzadzenie - Skontaktowac
czyszczacych. jest wadliwe. sig z centrum
serwisowym lub
Zespot silnika wykwalifikowa-
+ Zespdt silnika przecieraj tylko wilgotng szmatka, nych fachow-
a nastepnie osuszaj za pomoca suchej szmatki. ﬁetm- Specja-
ista.
Podajnik, spirala, obudowa spirali i wszystkie
akcesoria
N UWAGA:

Nie myj tych czesci w zmywarce do naczyn.
Powierzchnie moga utraci¢ potysk.

+ Te czesci moga by czyszczone recznie w zle-
wie.
+ Splucz czystg wodg i osusz czesci.
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Urzadze- Mozliwa Rozwiazanie
hie nie przyczyna
dziata.
Urzadze- | Pozostalosci | 1. UstawiC prze-
nie jest miesa przyle- tacznik (3) w
zabloko- | gajg do $ruby. poz. O’ ipo-
wane. czekaé na za-
trzymanie sil-
nika.
2. Ustawic prze-
tacznik (3) w
pozycji ,R”, aby
rozluzni¢ zablo-
kowane pozo-
statosci migsa.
3. Wytgczy€ urza-
dzenie i wyjaé
wiyczke z
gniazdka
4. Mozna juz
usuwac
przywierajace
osady.

Dane techniczne
MOGEL:....cooeereeeeeeeens PC-FW 1003
Zasilanie:.......c.ooeeveerernn. 220-240 V AC, 50/60 Hz
Nominalne zuzycie MOCY: ....cccvveeeeneereenne. 800 W
Maks. ZUZYCIE MOCY ...covevrerererereerierirerinens 1500 W
Poziom cinienia dZwigku ..........c.ovveveeeens 93 dB(A)
StOPIEN OCHIONY: ..o Il
Masa netto (bez akcesoriow): ............... ok. 3,60 kg

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej
czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w ter-
minie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprze-
tu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszyst-
kie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na
skutek wady materiatéw lub wadliwego wykonania,
naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub
(jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urza-
dzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabryczne-
7o, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania kt6-
rych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym za-
kresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit ze-
wnetrznych takich jak wytadowania atmosfe-
ryczne, zmiana napiecia zasilania i innych zda-
rzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia
elekirycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

*  sznurw potaczeniowych, sieciowych, zardwek,
baterii, akumulatorow,

*  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewta-
$ciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego uzyt-
kowania, przechowywania, konserwacji, samo-
wolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerd-
bek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,
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*roszczen z tytutu parametréw technicznych wy-

robu, o ile sg one zgodne z podanymi przez pro-

ducenta,

* prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majg
nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozli-
we po uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwaran-
cja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg wymie-
niane konczy sie, wraz z koricem gwarancji na to
urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewidu-
je inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umo-
we nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg
na terenie Rzeczpospolite] Polskiej.

)i

Usuwanie- Znaczenie symbolu
~Pojemnik na $mieci*

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucaé urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nale-
2y odstawic do miejskich punktéw zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia
i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody utyli-
zacji odpadaow.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajdujg sie
na terenie danego miasta.

JEZYK POLSKI
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan ol-
vassa végig a hasznalati utasitést, és Grizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a
csomagoldkartonnal, ill. az abban lévd bélésanyag-
gal egyiitt! Amenynyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati tmutatot is
adja a készlilékhez.

+ Kizarélag személyi célra haszndlja a kész(iléket,
és csupan arra, amire vald! A kész(ilék nem ipa-
fi jellegli haszndlatra kész(ilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s hé-
hatasnak, kozvetlen napsugarzasnak és ned-
vessegnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és Gvja az éles szélektdl! Ne hasznal-
ja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vi-
zes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a kon-
nektorbdl.

+ Kapcsolja ki a készilléket és mindig hlizza ki a
csatlakozdt a dugaszolo aljzatbdl (a csatlakozot,
ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznalja
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a készliléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja
vagy zavart észlel.

+ Ne mikadtesse a késziléket felligyelet nélkdl!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszold
aljzatbol.

Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérlilés jele.
Ha sériilést lat rajta, a kész(iléket nem szabad
hasznalni.

+ A kockazatok elkeriilése végett ne maga javit-
sa a késziiléket, hanem keressen fel egy erre ki-
képzett szakembert! Ha hibs a csatlakozd k&-
bel, csak a gyartétdl, a vevdszolgalatunktdl vagy
hasonld képzettségi személytdl kérjen helyette
azonos értékid masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az it kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat”.

A hasznalati itmutatdban talalhato
szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz utasitésok kifejezet-
ten meg vannak kildnboztetve. Kérjlik, mindenkép-
pen (igyelien ezekre annak érdekében, hogy elke-
riilie a baleseteket és a készillék karosodasat:

A\ FIGYELMEZTETES:

Egészségeét karosito veszélyforrasokra figyelmez-
tet és ramu-tat a lehetséges sérillési lehetésé-
gekre.

N VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készillékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informéciokat emel ki.

Gyermekek és legyengiilt személyek

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja &l-
taluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).
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/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

A készilék nem arra vald, hogy korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi képességu sze-
mélyek (beleérive a gyerekeket is) vagy tapasz-
talat ill. tudas hidnyaban haszndljak, kivéve, ha
biztonsagukért felelds személye feliigyel ra-
juk vagy utasitdsokat kaptak arra vonatkozélag,
hogy hogyan kell hasznalni a készUléket.

+ Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkil
hagyni, nehogy jatsszanak a késziilékkel.

A késziilékre vonatkozo specialis
biztonsagi tudnivalok

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Miel6tt tartozékot vagy mozgd pétalkatrészt
cserélne a készliléken, kapcsolja ki és huzza
ki a konnektorbdl.

+ Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

+ Tartozékesere el6tt varja meg a vagokés teljes
ledllasat.

+ Miel6tt bekapcsolna, ellendrizze, hogy a csat-
lakoztatott tartozék helyesen és biztonsago-
san van-e rogzitve.

¢ Mindig a mellékelt tdmé eszkdzt haszndlja.
Soha ne dugja az ujjait a tlt6nyilasbal

+ Ovatosan banjon a vagokéssel, amikor kiveszi
és amikor tisztitjal

* Ne akarjon a daraléval kemény targyakat (csont,
héjak) apritani.
+Ne manipuldlja a biztonségi kapcsolét.

Alkotorészek leirasa / A csomag tartalma

1 Adagolétélca

Motor

Kapcsol6: /O/R(Be/Kiflranyvaltas)
RégzitGesavar

Csigahéz

Témdrud

o OB~ W

lllusztraciok A-tol D-ig az utolso oldalon:
7 Csiga
8 Vagokés
9 3 Sz(ir6k (finom, kbzepes, durva)
10 Zarkarika
11 Kolbasztolt6 feltét
12 2-részes tartozék kibbe-tolt6
13 2-részes sliteményformazo feltét
14 Sin a daralés kekszhez

Rendeltetésszerti hasznalat

A késziilék felnasznalasi terilete

« Elelmiszerek feldarabolasa.

+ Galuska és tészta formazasa a kiildnféle felté-
tekkel.

Kizardlag erre a célra készillt, és csak ennek meg-
felelden hasznalhato.

Csak a jelen hasznalati itmutatéban leirt modon
szabad hasznalni.

Kereskedelmi célokra nem hasznélhatja.

A készlék barmely mas céll felhasznélasa rendel-
tetésellenesnek mindsil, és kart vagy személyi sé-
rlilést okozhat.

A gyart6 nem vallal felel6sséget a nem rendeltetés-
szer(i hasznalathol fakadd sérilésekért.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagoldsabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, mint
példaul foliakat, tdmitd anyagokat, kabeltartokat
és a kartondobozt.

3. Ellendrizze, hogy minden tartozék hianytalanul
megvan-e.

i MEGJEGYZES:

A kész(iléken maradhatott por vagy a gyartas
soran rarakédott szennyez6dés. Javasoljuk, hogy
az els@ hasznalat el6tt tisztitsa meg a kész(iléket
a fisztitas” fejezetben leirtak alapjan.

MAGYARUL
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El6készités
Ehhez vegye figyelembe a 3. és 74. oldalon lévd
attekintést is.

1. Nyissa ki a csigahaz befogaséat a késziiléken
lévq csavarral (4).

2. Atoltéesonkkal felfelé helyezze bele a csigaha-
zat (5) a csigameghajtasba, és az dramutaté ja-
rasa irdnyaba forgatva, hlizza meg ismét a csa-
vart.

3. Ugy helyezze a toltétalcat a tolt6csonkra, hogy a
talca befogdsa a motorblokk fol6tt legyen.

4. Tolja be a csigat (7) a csigahdz vizszintes ré-
szébe a tengely mechanikus bekattanasaig.

Lasd a tovabbiakban a hlisdarald, a kibbe tartozék,
a kolbasztartozék vagy a daralds keksz tartozéka-
nak 0ss-zeszerelésének részében.

A husdaralo osszeszerelése

* Kérjik, tekintse meg az ,A” alatti dbrakat is
(Oldal 74).

+ Jarjon el a El6készités” 1-4. pontjaban leirtak
szerint!

5. A csiga tengelyére tegye ra a vagokést gy,
hogy a kdszériilt lapja kifelé nézzen.

6. Vélasszon ki egy tarcsat (9).

i MEGJEGYZES:
A tarcsan lévé vezetdk beleillenek a menetes bur-
kolat mélyedéseibe.

7. Csavarja ra a zarkarikat az dramutato jardsanak
irdnyaban.

8. Tegye a hiisdarabokat a tolt6talcara (1) és a be-
t61t6 csonkba.

Ld. alabb az ,Elektromos csatlakoztatas” cim(i
részt.

A kolbasztdlto feltét felszerelése
* Kérjik, tekintse meg az ,B* alatti dbrakat is.
(Oldal 74).
*  El6szér az ,El6készités" és ,A husdaralo
Osszeszerelése” 1-6. pontban leirtak alapjan
jarjon el.
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7. Helyezze ra a kolbasztdlt feltétet a csigahazra.

8. Csavarja ra a zarkarikat az dramutato jarasanak
irdnyaban.

9. Tegye a kolbaszmasszat a tolt6talcara és a tol-
técsonkbal

Ld. alabb a “Elektromos csatlakoztatas/Felhaszna-
lasi Utmutatasok” cim(i részt.

,Kebbe” feltét felszerelése

i MEGJEGYZES:
A Kebbe” feltéttel a hiisbol vagy tésztabol csé
alakzatokat lehet késziteni.

« Kérjlk, tekintse meg az ,C” alatti abrékat is.
(Oldal 74).

+ Jarjon el a ,El6készités” 1-4. pontjaban leirtak
szerint!

5. Helyezze ra a kétrészes ,Kebbe” feltétet a csiga
tengelyére.

i MEGJEGYZES:
A tartozék vezetbelemei a csigahaz mélyedései-
ben vannak.

6. Csavarja ra a zarkarikat az dramutat6 jarasanak
irdnyaban.

7. Tegye a hus- vagy tésztamasszat a toltétalcara
vagy a bet6lté csonkba.

Ld. alabb az ,Elektromos csatlakoztatas” cimi
részt.

A siiteményformazo feltét felszerelése

i MEGJEGYZES:

Ezzel a feltéttel killdnféle alakl siiteményeket
formalhat a tésztabol. Az Ggynevezett
,Spritzgeback” (omlds teasitemény) készitésére
kiléndsen alkalmas.

*  Kérjlk, tekintse meg a ,D" alatti abrakat is.
(Oldal 74).

« Jarjon el a ,El6készités” 1-4. pontjaban leirtak
szerint!

5. El6sz0r tegye ra a lyuktarcsat a csiga tengelyé-
nek kiallo végére.
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i MEGJEGYZES:
A vezetbelemek a csigahaz mélyedéseiben he-
lyezkednek el.

6. Ezutan tegye ra a formazékorongot.

7. Csavarja r4 a zarkarikat az dramutato jarasénak

irdnyaban.

8. Tolja &t a sint (14) a formalo tarcsa nyilasain at.
Ld. aldbb a ,Elektromos csatlakoztatas/Felhaszna-

lasi Utmutatasok” cim( részt.

Elektromos csatlakoztatas

« Ugyelien arra, hogy a funkcickapcsold kikap-
csolt O’ &llasban legyen.

+ Csatlakoztassa a kész(iléket szabalyos kialaki-
tasu, érintésvédelemmel ellatott 220-240 V-~
50 Hz-es konnek-torra.

El6re/hatra forgas kapcsolasi funkcidi

A készilék eldre és vissza is képes forogni. Ha a
csiga elakad, az iranyvaltoval kiszabadithatja.

Elére:
+ Allitsa a kapcsolot (3) ,D"ra. A készilék most
,El6re” médban van.

Vissza:

« Alitsa a kapcsolét (3) ,O'-re és varja meg,
amig a motor megall.

« Allitsa a kapcsolét (3) ,R™-re. A késziilék most
,Vissza” modban van.

Kikapcsolas
« Tegye a biztonségi kapcsolét (3) a O’ llasba
és hlzza ki a héldzati kabelt.

Felhasznalasi utmutatasok

/N FIGYELMEZTETES: Sérillésveszély!
Mindig a mellékelt tm& eszkdzt hasznalja. Soha
ne dugja az ujjait a toltényilasbal

/A VIGYAZAT:
A késziléket 15 percnél hosszabb ideig ne hasz-
ndlja egyfolytaban. Hagyja hdilni 10 percig, miel6tt
Ujra hasznalna.

i MEGJEGYZES:

Végja a hust kb. 2,5 cm nagysagu darabokra!
Ugyelien ra, hogy a htisban ne legyenek cson-
tok vagy inak.

Ha durvara akarja daralni a hust, hasznalja a
nyilasokat tartalmazo tarcsat.

A masodik munkafolyamatban valassza a fino-
mabb vagy durvabb lyuku tarcsat attol fliggd-
en, hogy mennyire finomra szeretné daralni a
hist.

Elétte olajozza be a tarcsat.

Kolbaszkészités

Ehhez hasznalhat akar természetes- akar m{-
belet.

Ha a természetes bél mellett dént, egy ideig az-
tassa vizben.

Kdssén csomot a bél egyik végére.

Tolja ra a belet a kolbasztoltd feltétre.

A késziilék a kolbasztblteléket atnyomja a kol-
basztoltd feltéten és beletdlti a bélbe.

Ugyeljen arra, hogy a bél csak ,lazan” legyen
megtoltve, kiilonben szétrepedhet, mert f6zés
és/vagy sités kdzben a kolbasz megdagad.
Miutan az els6 kell6 hosszlsagu kolbaszt betdl-
tétte, az ujjaival nyomja 6ssze a kolbasztéltd fel-
tét végénél.

Amig kell§ rutint nem szerzett, a kész(iléket
minden egyes kolbasz betbltése utan kikapcsol-
hatja.

Csavarja meg a kolbaszt egyszer vagy kétszer a
sajat tengelye kordl.

Siiteményformazo feltét
+ Csavarja fel a stiteményformazo feltétet, és allit-

sa be a kivant siiteményformat.

+ Tegye a tésztat az adagoldtalcara és garatra.
+ Akezével tartsa a formazo feltétbdl kijove tész-

taszalakat, és vagja el, amint elérik a kivant

hosszlsagot.
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt hiizza ki a halozati kabelt, és
varja meg a készUlék lehdlését.

+ Tisztitaskor soha ne meritse viz ala a motor-
egységet.Ezzel dramiités vagy tiz veszélyét
idézné el6.

A\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcold
konyhai eszkdzt a tisztitshoz.

+ Ne haszndljon agressziv vagy karcol tisztito-
szereket.

A motoregység

+ A motoregységet eldszor nedves ronggyal tisz-
titsa le, majd szaraz ronggyal trdlje szarazra.

Adagolotalca, csiga, csigahaz és
a tobbi tartozék

A\ VIGYAZAT:
A késziilék ezen részeit ne mosogatégépben
mossa el. Matta valhat a felletiik.
+  Ezeket kézi mosogatéban kell elmosni.
+ Mosogatas utan blitse le tiszta vizzel, majd
széritsa meg Oket.

Tarolas
+ Tisztitsa meg a késziiléket a leirtak alapjan.

Hagyija, hogy a tartozékok teliesen megszarad-
janak.

+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csoma-

golasaban térolja, ha hosszabb ideig hasznala-
ton kiviilre helyezi.

+ Mindig jol szell6z8, szaraz helységben, gyerme-

kektdl tavol tarolja a készliléket.
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A készi-
[ék nem
mkodik.

Hibaelharitas

Lehetséges ok Megoldas

A készlilék
nem kap
aramot.

- Ellendrizze a
konnektort egy
masik készi-
lékkel.

- Helyesen dug-
jabe a csatla-
kozot.

- Ellendrizze a
biztositékokat.

Akésziilék
hibas.

- Vegye fel a kap-
csolatot a Szer-
vizlinkkel vagy
egy szakeértd-
vel.

A készii-
lék el-
akad.

Maradék hus

ragadt a csa-

varhoz.

1. A kapcsolot (3)
allitsa O hely-
zetbe, és varja
meg, amig ledll
a motor.

2. A kapcsolét (3)
allitsa ,R”
helyzetbe, hogy
meglazitsa a
beragadt hust.

3. Kapcsolja kia
kész(iléket és
hiizza ki a kon-
nektorbdl.

4, Tévolitson el
minden bera-
gadt maradé-
kot.




MpodreccuoHanbHaa macopybka PROFI COOK PC-FW 1003
Kynutb B MHTepHeT-MmarasmHe www.clatronic-shop.com.ua

Miiszaki jellemzok

MOGEll:.eoe e PC-FW 1003
10T A0 1o — 220-240 V~, 50/60 Hz
Névleges aramfelhasznalas:........cc...oererenn. 800 W
Maximéalis aramfelnaszndlas:.............c.oveees 1500 W
Zajterhelgsi SZint: ......ooveeveerrrerreeeernrrenees 93 dB(A)
VEdelmi 0SZEAlY: .....coueeerceeceeseeeeeeeeeseeeeeeens Il
Nettd suly (tartozékok nélkil): ................ kb. 3,60 kg

A miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

A kész(ilék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfeleld-
ségrél, és a kisfeszliltségli berendezésekrdl sz616
iranyelveket, és a legljabb biztonségi szabalyoza-
sok figyelembe vételével készillt.

)i

Selejtezés - A ,kuka”
piktogram jelentése
Ovja a kornyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.

A foldsleges vagy hibas elektromos kész(ilékeket a
helyi gy(jtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbél
eredd kdmyezeti és egészségiigyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus ké-
sz(ilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas mdodon
valé hasznositasahoz.

A gy(ijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvi-
lagositast.

MAGYARUL
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3aranbHi BKa3iBKH LLOAO Be3nexu

Mepen NpUAHATTAM B eKcnayaTaito Uboro npuna-
Ay AYXe YBAKHO YHTanTe IHCTPYKLIKO 3 eKcnnyara-
Lii Ta 36epiraiiTe i pa3om 3 rapaHTiiHUM TanoHoM,
KaCcoBWM YEKOM Ta, N0 Mipi MOXMBOCTI, 3 Kap-
TOHHOO KOPOBKOIO | BHYTPILLHEOH YNaKoBKOK). Y
pasi, Wwo npunaa byde nepeaaHo Tpetim ocobam,
cnia nepesasatyu HOro pasoM 3 LiEk IHCTPYKLIEO 3
excnnyarauii.

*  Buropwucradte npunas BUKIOYHO B NpuBar-
HUX LinAx Ta 3a nepeadayeHnm npuaHaueHHsM.
MNpunan He NpuUsHaYeHo And NPOMUCIOBOrO BU-
KOPUCTaHHA.

He BukopvcToBYiiTe ioro Ha Bynui. Obepirait-
Te Oro Bif CNeKK, NPAMOr0 COHAYHOTO ONPOMI-
HIOBaHHA, BOMOTY (B XKOAHOMY pasi He onycKau-
Te Y piduHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiTecs
npunaaom 3 BONOTMMM pykamu. AKLLO npunaa
3BONOXMBCA 260 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTAT-
HITb LUTENCENbHY BUIKY.

* BUMKHITb Npunaz Ta 060B'A3KOBO BUTATHITL
BMIIKY 3 LUTENCENbHOT PO3ETKM (TAHITH 3a LUTe-

Kep, He 3a Kadenb), KONK He KOPUCTYETECh MpH-
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nazom, abo MOHTYETe KOMMNEKTYHoui feTani,
abo nia yac uLeHHa abo npyu edekTax.

« He excnnyaryiite npunaa 6e3 ornany. O6o-
BA3KOBO BUMKHITb NPUNa, KoM B NOKMAAE-
Te NPUMILLEHHS. BUTArHITL LWTENCEensHY BUIKY 3
LUTENCENbHOT POSETKA.

* [punaz Ta kabenb XMBNEHHS Cria perynapHo
0OCTEMMUTU Ha 03HAKM MOLLIKOMKEH. [Py BUSB-
NEHHi NOLIKOAKEHb NPUnazoM 3a60POHEHO KO-
PUCTYBaTHC.

* He pemoHTyiiTe npunaa cami, ane 3BepHITLCA
JI0 aBTOPHU30BaHOr0 (axiua. [na 3anobiraHHs
3arpo3i NOLIKOMKEHUH Kabesb XKMBNEHHA Chid
3aMiHUTV Ha €KBIBANEHTHMUI BUKIIOYHO BUPOG-
HUKOM, 200 HaLLOK cepBiCHOO cny)6oto ado
IHLLOIO KBami(IKOBAHOK 0COBOI0.

* KopucTyittecs BUKIKOUHO OpHiHANBHUMM KOMIT-
NEKTYBaNbHAMM AETANAMM.

+  3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevianbHi BKasis-
KM LLoA0 Gesnexu’”.

CuMBONY B LK IHCTPYKUi 3 excnnyaTauii

BaxknuBi BKasiBky AnA Bavwoi 6eaneku cneviansHo
BiAMiueHi. [na 3anoBiraHHA HelLacH!X BUNaaKIB Ta
MOLUKOZYKEHD Mpunady 060B'A3KOBO MPUTPUMYH-
TECb LIMX BKA3iBOK.

/\ TIONEPEAMEHHA.
lMonepemxye npo 3arpo3u 4nA Balwloro 340pos'a
Ta BKA3Y€E Ha MOXIUBI PU3UKM TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MoxvBi 3arposv Ans npunagy abo iH-
LUMX NPEeAMETIB.

i MPUMITKA.
BuainAae niakask Ta indopmadito ana Bac.

LiTv Ta HeMiyHi ocobu

« [lna Besneku CBOIX AiTelt He 3anuwaiTe 4ocTyn-
HUMM NaKyBasbHi Matepiany (MNacT1KoBi naxe-
TH, KaPTOHHI KOPOBKH, MEHOMAACT TOLLLO).

/A TonepeamenHs!
He ao3Bonalite Manum AiTAM rpatuch i3 namB-
koto. IcHye 3arposa 3agyxu!
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* Lle#t npunaa He npuaHaueHuit AnA BUKOPUCTaH-
HA MIOABMM (BKMKOYAKOUN AiTeN) 3 0OMEEHUMU
Di3MUHMMK, YyTTEBMMM 260 PO3YMOBUMM 34i-
BHOCTAMM, HeZOCTaTHIM 4OCBIAOM Ta/abo 3Ha-
HHAMM — KPIM BUNAAKIB, KONM 32 HUMMW 4OrNA-
Jae BiAnoBifanbHa 3a ix 6esneky ocoba abo
BOHM OTPUMANH BKA3iBKM LLIOAO BUKOPHUCTAHHA
npunagy.

+  [liTAM He J03BONEHO rpaTuCh 3 LIMM NpUIaaoMm.
MoTpieH fornaa 3a HUMM.

CneuianbHi iHCTpyKLii 3 6e3neku ana
Luboro npunagy

/N ONEPEAMEHHA. Puauk TpaemysaHHs!

* TlepLu Hix 3aMiHATU NPUNAAAA Y4 AOAATKOBI
YaCTMHM, AIKi pyXaoTbCs Mid Yac poBoTw, npu-
naj cnif BAMKHYTH i Bif'eAHaTH Bifi MEpeXi.

¢ He TopKaiTeca pyxoMmx YacTuH.

¢ [lepes ™M AK 3aMiHIOBATW HACaAKM, MOYE-
KaliTe, MOKM HiXX MOBHICTIO 3yMUHITLCA.

o TlepLu Hix BMUKaTK NpUiag, yNeBHITLCA, Lo
HacaziKy BCTAHOBMEHO HAAIMHO i HAEXHNM
YMHOM.

* 3aBXau BUKOPUCTOBYHTE LUTOBXAY, AKMM [O-
ZaeTbes. Hikonu He BeTpomnaiiTe nansLi ao
npuUnazan B LUMAKY AnA HAMOBHEHHA!

¢ [loBOALTECH 3 HOXEM i3 HANIEHOK 0BEPEX-
HICTIO, KOMM By BUTAryETE | 0uMLLYETE HOrO!

*He nozpibHtoiite TBEPAI NpeaMeTH, Taku AK
KicTku abo LKapanyny.

*He poGiTb HifkKx 3MiH y 3an0BixHOMY nepemu-
Kaui.

Onuc yacTuH / YAaCTUHH, fIKi gofaroTbecA
1 Taud AnA 3aBaHTXXEHHA NPOAYKTIB B

TyUEp
2 Morop
3 Mepemuray/ O/O/R (Brkn. / Bukr. / 3a
AHIN Xiz)
4 TBuHT
5 Kopnyc cnipani
6 LLitoBxau

IntocTpauii A-D Ha ocTaHHiH CTOpiHUi:

7 Cnipanb

8 Hix

9 3 Cwuro (api6He, cepeaHe, rpybe)
10 Kpuwka

11 Hacanka ana Kosbacw

12 Hacagka i3 2 aetaneit “Keb6e”

13 Hacanka i3 2 aetaneit ana neursa
14 TnaHka AnA BUroTOBAEHHA NeynBa

Excnnyatauisa 3a npusHayeHHAM

Lle# npunaa npusHayeHo ans

* noApiBHeHHs (NepeMentoBaHHs) NPOAYKTIB xap-
4YyBaHHA.

* Bu moxete popmysaty nacty abo TicTo 3a Ao-
MOMOIOIO Pi3HUX HACAAOK.

MNpunaa NpUsHaYEeHo BUKNIOYHO ANA LMX Lined i 4o-
3B0NAETLCA BUKOPUCTATH TiNbKM 33 LM NpU3Ha-
YEHHAM.

[l03B0NAETLCA BUKOPUCTATU NPUNAA TiNbKK B Til
3aci6, AK Lie onucaHo B IHCTPYKLT 3 excrnyaraui.

He n03BONAETHCA BUKOPUCTATH MPUNaZ ANs Maco-
BOr0 BUPOBHMLITBA.

KOMKHMH iHLLMA CNOCIG BUKOPHCTAHHA BBAXKAETLCA
eKCnyarauieto He 3a MPU3HAYEHHAM | MOXE Npu-
3BECTM [0 MaTepianbHOI WKOAM | HaBiTb A0 Tinec-
HIX YLUKOZKEHD.

BupoBHuK He Hece BIAMOBIAANLHOCT 3@ NOLLKO-
[KEHHA, CNPUYUHEHI BUKOPUCTAHHAM He 3a npu-
3HAYEHHAM.

Po3anakoByBaHHA Npunagy

1. BuAMITb Npunag 3 ynaxkosky.

2. BuiiMiTb yBECb NaKyBanbHui Marepian, Takui
AK GOMbra, HanoBHBaY, Gikcatopu kabento i
KapTOH.

3. [lepeBipTe BMICT yNaKoBKy.

i NPUMITKA.

Ha npunaai moxe 6yt nun a6o sanuiukv BUpod-
HUYOro NpOLECy. PEKOMEHAOBAHO MOYUCTUTH BU-
pi6, sik onMcaHo B po3aini “YuLeHHs”.

YKPAIHCBKA
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MigroToBKa

Mpocumo Bac B3ATM 40 yBarv Hally iHGopmMaLito
Ha cTopiHkax 3 1a 74.

1. Biakpwite OTBIp AnA Kopnycy cripani rBUHTOM
(4) Ha npunagi.

2. Tocraste Kopnyc cnipani (5) Wwryuepom and 3a-
BaHTAXEHHA NPOAYKTIB A0BEPXY Y NPUBIA Ci-
pani i 3HOB 3aBEPHITb FBUHT Y HAMPAMKY X0y
CTPINKN FOANHHMKA.

3. TMocrapTe Tauro AnA NPOAYKTIB Ha LWTyLep And
3aBaHTAXKEHHA TaKUM YHHOM, L0 OTBIP TaLli
3HaXOAMBCA NOHaZ MOTOPHUM BNOKOM.

4. Bcragrte cnipanb (7) y ropU3oHTanbHy Yactu-
HY KOpNyCy A0 Tiel TOYKM, A€ 0Cb MEXaHIUYHO 3a-
BnokyeTbes.

[uBiTbca pani inopmavito B poszinax npo MoH-
TaX M'ACOPYOKHM, Hacaaku “KeBbe”, Hacaaku ana
koBOacv abo HacaaKku AnAa GOPMyBaHHA NeuBea.

MoHTam M’AcopyoKu

+ [pocumo Bac B3ATM [0 yBark TaKOX Halli
intocTpadii 3 posainy “A” (CTOpiHKa 74).

+PobiTb onepauii y Tili nocnia0BHOCTI, WO onuca-
Ha nig nyHktamm 1 -4 “TigroToska’.

5. TocTaBTe Hix rocTpUMM CTOPOHAMM Ha30BHI Ha
0Cb cripasi.

6. Obepitb noTpi6He Bam curo (9).

i MPUMITKA.
HanpAmHi Ha cuTi MatoTb HAXOAMTUCA B HANEX-
HUX onoBKax B Kopnyci cripani.

7. T10BEPHITb KPULLKY B HAMPAMKY 3a X0A0M
CTPINKMA FOANHHUKA.

8. Knaaitb LUMaTouKM M'ACA Ha TaLKo ANA 3aBaHTa-
XeHHa (1) i B wryuep.

JvBiTbca fani posain “EnekTpuyHe niaKmoueHHs”.

MoHTam HacagKu ana Kosbacy

+ [lpocumo Bac Takox B3ATH [0 yBary Halwi
intoctpauii y posgini “B” (cTopiHka 74).

+ PobiTb onepauii crouarky Tak, fiK Le OnMcaHo B
posginax “Tiarotoka” i “MoHTax M'Acopy6ku”
Y MyHKTaX.
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7. BcTaHoBiTh Hacazky AnA koGacu y Kopnyc cni-
pani.

8. [ToBepHITb KPULLKY B HAMPAMKY 38 XOA0M
CTPINKK FOAMHHIKA.

9. HanosHitb kKOBOACHUM NaLLTETOM TaLko i LuTy-
Lep A 3aBaHTXKEHHA NPOAYKTIB.

JvBitbCA Aani po3ain “EnekTpuuHe niakmtoyeHHs /
PeKomeHaaii 3 3acTocyBaHHA".

MoHTam HacagKu “Kebbe”

i MPUMITHA.
3a nonomoroto Hacaakv “‘Kebbe" MoxHa dopmy-
BaTv TPy6ouKM 3 M'Aca abo TicTa.

* [pocumo Bac B3ATU 0 yBark TakoX Halli
intocTpauii 3 posziny “C” (cTopiHKa 74).

*PoGitb onepaLii TaK, fiK Lie BKa3aHO B MyHKTax
1 -4 “MigrotoBKa".

5. MocragTe Hacaaky “KeB6e”, Lo cKnaaaeThes 3
ABOX KOMMOHEHTIB, Ha Ccnipab.

i MPUMITKA.
HanpAMHi Ha HacaaLi MatoTb 3HAXOAMUTUCA B Ha-
NEMHMX YKON0OKax B KOPNYCi.

6. ToBepHITb KPULLKY B HANMPAMKY 3a XOLOM
CTPINKM FOAMHHMKA.

7. HanosHiTb KoBGACHOK Macoto abo TICTOM TaL
i WTyLep AnA 3aBaHTAXKEHHA NPOLYKTIB.

[vBitbCA Aani po3ain “EnexTpuuHe niaKmtoYeHHs".

MoHTam HacaaKu AnA neyusa

i MPUMITKA.

AKwwo Bu npurotysanu Ticto And neynsa, Bu mo-
XeTe 3a A0NOMOroi0 Liei HacaaKku NpuaaTh BUpO-
Bam i3 icTa pisHomaniTHi popmu. B nepLuy yep-
ry Uei 3acif npuaaTHuit AnA NeunBea, Lo BUTUCKY-
€TbCA LUNPULIOM.

* [pocvmo Bac B3ATH 0 yBarK TaKoX Halvi
intocTpavii 3 posainy “D” (CTopiHKa 74).

+ PoBitb onepauii Tak, Ak Lie BKa3aHo B MyHKTax
1 -4 "TliarotosKa“.

5. Cnovarky nocrasre Waiby HanpAMHAMK Ha OCb
cnipani.
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i MPUMITKA.
HanpAmHi Ha HacazLi MatoTb 3HAXOANTUCA B Ha-
NEXHHX onobKax B Kopmyci.

6. MoctasTe nicnsA LbOro Hacaaky-GopMy Ha Mic-
ue.

7. T10BEpHITb KPULLKY B HAMPAMKY 32 XOA0M
CTPINKM FOAMHHMKA.

8. Bcrasre nnanky (14) B npopis Hacaaku-Gopmu.

[uBiTbCA Aani po3ain “EneKTpuyHe niakmtoyeHHa /
PexomeHraauii 3 3acTocyBaHHs'".

EnexTpuyHe nigknoYeHHA

* [epekoHaiTeca B TOMY, LLO NepemMuKay GyHK-
it nocTaBeHo B nonoxerHa ‘O (BUMKHYTO).

* TMigkntouite npunaa 4o poseTkn 220-240 B,
3MiHHoro cTpymy, 50 ', Aka obnaaHaHa Ha-
NEXHUM YUHOM | MAE 3AXMCHI KOHTAKTH.

®yHKUii nepeM1Kauy xopA Bnepen/Hasan

Mpunaa mae QyHKLIT nepesHbLOro Xoay Ta pesep-
cy. AKwo WwHex/cnipanb 3acTpsaHe, Bu moxete
BK/HOUMTY QYHKLIFO 3BOPOTHOIO X0AY ANA 3BiNbHEH-
HA 3aBNOKOBAHOO MiCLA.

MepeaHin xoA:
* [ocrasre nepemukay (3) B nonoxerna ‘@©”. Y
npunagi BKIOYEHO QyHKLito “MepeaHin xoa”.

3BOpOTHUM XOA:

+ [epesenitb nepemukay (3) B nonoxens ‘O’
i noyeKarTe, MoKu MOTOP He 3yMUHUTLCA
MOBHICTIO.

+ [lepeseaitb nepemukay (3) B nonoxenns “R”. Y
npunagi BKIIOYEHO QYHKLII0 “3BOPOTHMA X04”.

BumKHeHHA
+ [epesenitb nepemukay (3) 8 nonoxens “O” i
BUTATHITb BUKY 3 PO3ETKM.

PexomeHpaLlii 3 3acTocyBaHHA

A\ NOMEPEOMEHHA. Pusuk TpaMyBaHHs!
3aBav BUKOPHUCTOBYHTE LUTOBXaY, AKWA A0Aa-
eTbes. Hikonu He BeTpomnsiiTe nansLi abo npu-
NaanA B LUKIAKY ANA HAMOBHEHHS!

/\ YBATA.

Bukopucraiite npunas 6e3nepepsHo He JoBLLE
HiX 15 XxBUAKH. [laiTe npunazy oXonoHyT npu-
6n13Ho BnpoAoBK 10 XBUAMH, NEPEA THM AIK BH-
KOpWCTOBYBATH OO 3HOBY.

i MPUMITKA.

+ [opixTe M'ACO Ha LIMATOYKK PO3MIPOM NpH-
6nuaHo 2,5 cM. 3Bepralite, Byab nacka, ysary
Ha Te, 06 M'ACO He MICTMIO XN abo KiCTOK.

* LLlo6 po3monoT1 M'ACO He Ayxe ApiBHo, BM-
KOpUCTaTE CHTO 3 MPOpI3amu.

+ [lpu apyrii onepauii 06epiTb CHTO 3 MEHLLMK
a6o BinbLLMMM OTBOPAMM, 3aNEXHO B4 TOTO,
AKa KOHCUCTEHLA MpoAyKTy Bam notpidHa.

* [lepea BUKOPUCTAHHAM 3nerka HamaxTe cuTa
POC/MHHOO ONiEHO.

BuroToeneHHa Kobacu

* Bu mMoxeTe BUroTOBNATH KOBOACY fK i3 HaTy-
PasbHOK, TaK i 3i LUTYYHOR 0BONOHKOH.

* AKwo Bu BupiluMnm 3aCTOCOBYBATHA HATYPANBHY
06onoHky, T0 i cnia cnoyarky NoKnacTv Ha aes-
Kilt yac y BoZy, 0B BOHa cTana enacTMuHOHK.

+ KiHeub 060noHKM 3aB'AXKiTb BY3NOM.

* HacyHbTe 060M10HKY Ha HacaaKy Ans NpuroTy-
BaHHA KoBBacH.

+ KosBacHa Maca NpoTUCKYETLCA Yepes HacazKy
i HANoBHKOE 0B0MOHKY KoBBACH.

+ 3BepraiiTe yBary Ha Te, 06 oBonoHka Byna 3a-
MOBHEHOI0 He AyMe LLiNbHE, OCKiNbKM KoBOa-
ca MoXe Npu Bapuai 260 CMaKeHHi 36inbLUKTH
06’eM Ta nopeartk 0B0NOHKY.

*  fAKwo nepLua nanuuka kosBacy Aocsrna Ha-
NEYKHOT ZI0BYMHH, CTUCHITb KOBBACY Ha KiHLi Ha-
CaZk1 NanbLAMK.
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+ [loku By He HaBunnucA LWBKAKO NpaLtoBati, Bu
MOXETE BUMUKATH NpUnaz Nicna KOXHOI nanuy-
Ku KoBGacH.

+ [loBepHiTb Nannuky KoBGac 0AvH - ABa pasu
HaBKonO i OCi.

HacapKa anA BUroToBneHHA neunsa

+ HaBepHiTb HacaaKy And BUrOTOBNEHHA NeyvBa i
YCTaHOBITb Ty GOPMY, Aka Bam nopibHa.

+ 3anoBHiTb TICTOM TaL i LUTyLep ANA 3aBaHTa-
KEHHA NPOAYKTIB.

+  [putpumyiite CMyry TiCTa Ha BUXOAi 3 OPMK
PYKOHO i BiZpiaaitTe ix Ha NOTPIOHY JOBMMHY.

YuweHHs

/\ TIOMEPEOMEHHA.

+ [lepea TM fiK MOYaTH OYMLLEHHA Npunazy, 3a-
B)KAW BUTATYIATE BUIKY 3 PO3ETKM ENEKTPO-
XMBIEHHA | YeKaWTE, MOKKM Npuiaa He 0Xono-
He.

* AHi B AKOMY pasi He onyckaiTe MOTOp B BOAY
3 METOL0 0uMLLEHHA Kopnycy. Lie Moxe npu-
3BECTU [0 ENIEKTPUUHOTO YAapy abo NOXeXi.

/N YBATA.

* He BuKopKCTOBYiATE APOTAHY LLITKY a0 abpa-
3MBHi 3aC00M ANA YMLLEHHS.

* He BuKopMCTOBY#ATE arpecvBHi a00 aBpasuBHi
3ac00M ANA YALLEHHS.

Motop npunagy

+ Kopnyc MoTopy cni Tinbkv 06TvpaTv BONOrow
TKAHUHOIO i Micns UbOro 06CyLLYBAaTH CYXOH
TKaHWHOIO.

TaLa AnA 3aBaHTaMeHHA NPOAYKTIB, Cripans,
Kopnyc cnipani i Bce npunanan

A\ YBATA.
He ounLuy#Te Ui AeTani B NOCYAOMHUIHIA MALLKHI.
MoBepxHi AeTanei MoXyTb BTPATUTH BMUCK.

*  Lli netani Bu MoxeTe ouLLYyBaTH BPYYHY Y BOAI
3 nobaBneHHAM 3acoBiB AnA MUTTA nocyay.
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Cnonicky#te AeTani YACTO BOAOK) | NPOTUPaNt-
T€ HUX CYXOH) TKaHWHOKO.

36epiraHHa

MouncTbTe npunag, Ak onucaxo. laite npunas-
A0 NOBHICTIO BUCOXHYTH.

AKLLO npunaz He BUKOPUCTOBYBATUMETLCA TPU-
Banuii yac, PEKOMEHZ0BaHO 36epiraTy ioro B
OpyriHanbHiA ynakosLi.

3aBxau 3Bepiraiite npunaz nosa 30HOK A0-
CAXKHOCTI AiiTeit B cyxomy, A0Ope NpoBiTpHOBa-
HOMY MiCLi.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Hecnpas- Momnuea BupilueHHs
HiCTb npuynHa
Mpunaa | Mpunaa He - [lepesipte Ha-
Henpa- | niaknoye- CTiHHY PO3eTKY
LKOE. HO 10 Mepexi 3a I0NOMOrok
YKUBINEHHA. iHLLOrO Npu-
CTpOtO.
- HanexHum uu-
HOM TMIAKMOYITh
LUTEKEP.
- [epesipre 3a-
MOBIKHMK.
Mpunag no- - 3BepHiTbCA
LUKOZKEHO. B CEPBICHMHA
ueHTp abo Ao
cnevjanicra.
Mpunag | Ho reuHta 1. BcraHosits ne-
3abno- NPUIKNNK 3a- pemukau (3) y
KOBAHO. | MMLLKK M'ACA. MONOXEHHA
‘O’ | 3aueaitre,
MOKV ABMIYH
3YMUHUTBCA.
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Hecnpasg-
HicTb

Mpunaa
3a6no-
KOBAHO.

Momnusa
npUYKHa

[o reuHTa
NPUAKNIN 3a-
JULLKK M'ACa.

BupiweHHs

2. BcraHoBitb ne-
pemukay (3) y

nonoxexHs ‘R’

LL0O BHBIfb-
HWTW 3AJMLLIKKI
m'Aca.

3. BUMKHITb
npunag i
Bi'€AHaMTe
#oro Bia me-
PeXi.

4. Tenep BUAMITb

3aMLLKK M'Aca.

TexHiuHi napameTpu
MOBETID: .o PC-FW 1003

[lonaHHs XMBREHHS:................ .220-240 B 3miHHoro
cTpymy, 50/60 'y

HomiHanbHe cnoxusaHHa enektpoeneprii: ..800 Bt
MakcumansHe CnoxmBaHHA

Bara HetTo (B€3 Npunaans): ............ npu6n. 3,60 Kr

Sanmwaemo 3a coBoro NPaBo Ha TeXHiYHI 3MiHH!

Lle# npucTpi ceptidikoBaHo BIANOBIAHO

[0 Aitounx HopM PE, Hanpuknaa Hopm
eNEeKTPOMArHITHOI CYMICHOCTI | HU3bKOI Hanpyry,
| CKOHCTPYOBAHO BiZINOBIAHO 10 OCTAHHIX
XapaKTepUCTHK i3 TEXHIKK Geanexu.
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O6Lume yKasaHWA NO TEXHUKE
6esonacHocTH

Mepea Hayanom aKkcnnyarauuy npuéopa BHUMa-
TenbHO MpoYKTaNTe NpUnaraemyto MHCTPYKLMIO No
AKCTNyaTaUuu 1 COXpaHuTe ee B HafeXHOM Me-
CTe, BMECTe C rapaHTUitHbIM TaNoHOM, Kacco-
BbIM YEKOM W, N0 BOBMOMHOCTH, KapTOHHOM KO-
POGKO# C yNakoBouHbIM MaTtepuanom. Ecnu aae-
T€ KOMy-TMB0 Mononb3oBaThes NpBopoM, 0Bs3a-
TenbHO AaiTe Bpuaayy AaHHYH MHCTPYKLMIO N0
aKcnnyaTauuu.

+ [onb3yiiteck NPBOPOM TONMBKO YacTHLIM 06pa
30M ¥ N0 HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHa-
YeH AN KOMMEPYECKOT0 MCTIONb30BaHHA.

He nonbayiitecs np6opom Moz OTKPLITHIM He-
6om. MpesoxpaHaite NprBop OT Xapbl, Nps-
MbIX COMHEYHBIX NyYel, BNaXKHOCTH (HM B KOEM
Clyyae He NorpyskaiTe ero B BOAY) U y4APOB
06 octpble yribl. He npukacaitteck k npubopy
BNaXKHbIMK pykamu. Ecnv npubop yBnaxxunca
WIM HAMOK, TYT JKE BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKM.
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+ [locne aKcnnyarauuu, MOHTAXe NPUHAANEKHO-
CTeM, YCTKe UM NonomKe npuopa Beeraa Bhl-
HUMaliTe BUAKY U3 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUIKY, a
He 3a kabenb).

* He ocraBnsiite BKOYEHHbIE 3NEKTPONPUGOPEI
6e3 nprcnmoTpa. Bhixoas 13 noMeLLeHus Beer-
[a BbiKmtouaifTe npubop. BbiHbTe WTekep 13
PO3ETKM.

« [pn6op ¥ kabenb ceTeBOro NUTaHKA HeoBX0aM-
MO perynspHo 0BcneaoBath Ha Hanuuue cre-
L0B nospexkaenus. Mpu 0BHapyeHuu no-
BPEKAEHUA NONb30BaTHCA NPUBOPOM 3arnpe-
LAetcA.

* Hv B KOEM Cyyae He peMoHTUpYiiTe Nprbop
CaMOCTOATENBHO, a 06paLLaiTeCh B TaKOM Crly-
yae 3a MOMOLLIbKO K CTIELManuCTy, UMetoLLe-

My COOTBETCTBYtOLUMI AomycK. U3 coobpaxe-
Huit 6e30MaCcHOCTH, 3aMeHa CETeBOrO LUHypa Ha
PABHO3HAYHBIA JOMYCKAETCA TOMBKO Yepes 3a-
BOAM3rOTOBUTEb, HALLY CEPBUCHYH MacTep-
CKYH0 MM COOTBETCTBYHOLLIErO KBATMPULMPO-
BaHHOrO CeunanvcTa.

* Micnonbayiite TONLKO OPUrMHANLHLIE 3aNYacTy.

* TosanyiicTa, cobntoaaiite HUXeCTeayroLLme
“CrieumanbHble yKasaHus no TexHuke 6esonac-
HOCTH”.

CumBofb npumeHAemble B JaHHOM PYKOBOA-
CTBe noJsb3oBarens

BaxkHble pekomeHaaunu Ana o6ecrieyeHns BaLuei
BesonacHocTv 0B03HaueHs! o 0cobeHHomy. Oba-
3aTefbHO CReaynTe 3TUM PEKOMEHAAUNAM, YTo-
Bbl NPeOTBPATUTL HECYACTHBIN CyYail UM MONIoM-
Ky M3genus:

/N IPEJIYNPEMOEHUE:
MpeaynpexaaeT 06 ONacHOCT! A 340POBbA 1
BO3MOXHOM PUCKE NoNy4eHna TpaBMbl.

/\ BHUMAHUE:
YKasbiBaeT Ha BO3MOXHYO OnacHOCTb And usae-
JIUA U IPYTvX OKPYXKALOLLIMX MPeaMETOB.

i MPUMEYAHMUA:
[laet coBeTbl 1 MHGOPMALMIO.
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et 1 nuua HymaaroLueca B NPUCMoTpe

* W3 coobpaeHuit 6e3onacHocTH Ans AeTeil He
0CTaBANTE NEMXATb YNAKOBKY (NacTKOBbIE

MELLIKH, KapTOH, NeHonnacT U 7.4.) 6e3 npucmo-

Tpa.

/N NPEOYNPEMOEHUE!
He no3BonaiTe AETAM urpathb C NOAUITUAEHO-
BOW NMneHKoi. OnacHoCTb yAyLbA!

* 10T NpuBOp He npeaHasHaueH AnA nonb3oBa-
HUA nuuamK (BKNKOYanA AeTel) C OrpaHnyeHHbI-
MW QU3NYECKAMM, CEHCOPHBIMM AU YMCTBEH-
HbIMM CTIOCOBHOCTAMM WK MLAMM, HE UMEt0-
LUMMM OMbITa /MK HEOBXOANMBIX 3HaHHIA. Ac-
KIIOYEHME COCTABNAOT CNyyau, KOraa OHM Ha-
XOAATCA NOA NPUCMOTPOM ML, OTBETCTBEH-
HOro 3a Ux 6e30MacHOCTb, UMK KOrAa OT 3To-
ro N1La NoyyeHs! yKasaHua No Nonb3oBaHNI0
np16opom.

*HeoBxoanmo npvcMaTtpuBark 3a AETbMM, YTo-
Bbl yBeauTbCA B TOM, UTO OHU HE WUrpatoT ¢ npu-
Bopom.

CneuuanbHble WHCTPYKLKUU NO TEXHUKE

6e3onacHoOCTH ANA 3TOrO YCTPOHCTBA

/\ MPEQYNPEMEHUE: Puck TpaBmbl!

+ [lepes 3ameHoM NPUHAANEXHOCTEN UK yCTa-
HOBKOW AONONHUTENbHbIX AETaNnew, KoTopble
IBWKYTCA BO BpeMA paboThl, BbIKIOUMTE
YCTPOMCTBO M OTKIKOUMTE €0 OT 3NEKTPOCETH.

* He npukacaitech K NOABMMHBIM AeTanam.

¢ [lepen 3amMeHOM NPUHAANEHOCTEN JOKAM-
TECb NOMHOM OCTAHOBKM HOXa.

+ [lepen BKMKOUEHUEM YCTPOICTBA NPOBEPBTE,
MPaBWLHO M YCTAHOBMEHbI KPEMAEHUS NpK-
HAZNEXHOCTEN W HAZIEKHO M OHW 3ATAHYTI.

+ Bceeraa nonbayiiteck npunaraeMon Tpambos-
KoW. Hukorza He BCTaBAAWTE NanbLbl WK Ky-
XOHHbIE NPEAMETbI B MOAAOLLYO FOPAOBUHY!

+  ByzbTe 0CTOPOXKHbI MPY U3BNEYEHUM HOXA U
€ro yncTke!

* Huxorza He nepemansiBaiiTe TBEPAbIE YaCTH,
TaKMe KaK KOCTW Unu CKOpAyny.

* He TporaifTte npesoxpaHuUTeNbHbIE NEPeKoya-
TENM.

OnucaHue getanen /
nocTaBnfembix getanex

1 TlogatoLumi noTok

2 [euratens

3 Mepekniouarens O/O/R (Bkn./Bbiks./
Hasan)

4 BuHr

5 Kopnyc WwHeka

6 Tonkarenb

PucyHku A - D Ha nocneaHei cTpaHuue:

7 LHex

8 Hox

9 3 pelweTku (Menkas, cpeaHss, rpydas)
10 Cronop

11 Hacaaka anq cocucok

12 Hacaaka ana ke6be us 2 yacrteit
13 Hacazka ana nedyeHbs 13 2 yacten
14 TnaHka Ana neyeHbA

HasHaueHue

310 YCTpOIZCTBO MMeeT CreaytoLLee HasHavyeHue:

*  U3menbyeHue nuLleBbIX NMPOAYKTOB.

* an NOMOLLM PasHbIX I'IpMHaZIJ'Ie)KHOCTeVI MOX-
HO popmOBaTH NanLLy Uiu TECTO.

YCTPOUCTBO NpeaHasHaueHo TONLKO AnA 3THX Lie-
neit 1 OMKHO MCMONb30BATLCA COOTBETCTBYHOLLMM
06pasom.

YCTPOICTBO MOXET MCTONB30BATLCA TONBKO B CO-
OTBETCTBUM B NMPUBEAEHHBIMU 34ECH MHCTPYKLMA-
M.

YCTPOIACTBO He NpeaxHasHaqeHo And UCnonb3oBa-
HUA B KOMMEPYECKMX LENAX.

PYCCKWK

Wcnonb3osaHue B APYIVX LIENAX W HE B COOTBET-
CTBMM C MHCTPYKLMAMM CUMTAETCA HEMPaBIbHLIM
W MOXKET MPUBECTU K MOPYE MMYLLECTBA U JIMYHOI
TpaBme.

U3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a
yLuepd, CBA3AHHBIN C HEMPABUIBHLIM UCTIONb30-

BaH/eMm.
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PacnaxoBKa ycTponcTea

1. M3BnexuTe yCTPOMCTBO 13 €r0 YNaKOBKA.

2. Ypanute BCe yNaKoBOYHbIE MaTepuabl, Takue
KaK $onbri, 3anoaHALMe MaTepuantl, Aep-
atenu kabena 1 KapToHHYHO YMaKOBKY.

3. TNpoBepbTe KOMMEKTHOCTb NOCTABKM.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpolicTee MoryT octaBarhCA Mbinib 1 OCTar-
KX MPOM3BOACTBEHHbLIX Matepuanos. PekomeH-
AYETCA NOYNUCTUTL YCTPOACTBO B COOTBETCTBUM C
pasgenom “Yuctka’.

MoaroToBKa
Hcnonbayitte nntocTpaumu Ha cTp. 3 1 74.

1. OcBoboauTe KOpMyC LUHEKa BUHTOM (4) Ha
YCTPOWCTBE.

2. BcraebTe Kopnyc WHeka (5) noaatoLlen ropno-
BMHOM BBEPX B MPUBOL LUHEKA W 3aTAHUTE BUHT
M0 YacoBOW CTPenkKe.

3. YcTaHoBWTE MOAAMOLLMIA IOTOK HA MOAAMOLLYHO
FOPNOBKHY TaK, YToObl KPEMneH1e NoTka pacro-
naranoch Haa 6noKkom Burarens.

4. BcraBbTe LWHEK (7) B rOpU3OHTANBHYHO YaCTb
Kopryca LUHeKa, uTo6bl 0Cb BOLLNA HA CBOE Me-
CTo.

Takxe 0BpatuTeCh K pasaenam ¢ OnMcaH1em
cBOpKM MACOPYOBKH, YCTAHOBKN Hacazku ana keb-
Be, HacaaKy AnA COCUCOK WM HacazKu Ana neve-
HbA.

C6opKa mAcopyOKu

* Wcnonbayiite unntoctpauuu “A” (cTp. 74).

* Beinonnure nyHkTol 1 -4 B pasgene “Moarotos-
Ka".

5. YcTaHoBHTE HOX Ha Ban LHEKa OCTPLIMU KPOM-
KaMu Hapyxy.

6. YcTaHoBMTE HYXHYIO peLeTky (9).

i MPUMEYAHUA:
HanpasnatoLum1e MexaHn3Mbl Ha PeLLETKe JomK-
Hbl BXOZMTb B BbIEMKH B KOPNYCE LLHEKa.

7. TloBepHuTe CTOMOP MO YaCOBOW CTPESIKE.
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8. MonoxuTe KyCoUKn MACA Ha NOAAHLLMA NOTOK
(1) ¥ B NOAAIOLLYIO FOPNOBKHY.

Obpartuteck K pasaeny “IoAKtoueH1e aneKTpony-
TaHWd” anee.

YcTaHOBKa HacaaKu AnfA COCUCOK

* Wcnonbayiite unntoctpaumu “B” (cTp. 74).

* Boinonuure nyHKkTsl 1 - 6 B pasaenax “Toaro-
T0BKa” 1 “COOpKA MACOPYOKH”.

7. YcTaHoBHTE HacaaKy AnA COCMCOK Ha KOpMyC
LUIHeKa.

8. TMoBepHuTe CTOMOP N0 4YacoBOW CTPENKe.

9. TMonoxuTe COCUCOUHBIA BapLL Ha NOAROLLNH
NOTOK (1) ¥ B NOAAKOLLYHO FOPAOBUHY.

Obpartuteck K pasaeny “IoAktoueHHe ANEeKTpony-
TaHUA/MHCTPYKLMK MO UCNONB30BaHMIO” Aanee.

YcTaHOBKA HacaAKu AnA Kebbe

i NPUMEYAHMA:
Hacazka ans ke66e nossonaet aenats Tpy6oUKy
13 MACHOro dapLLa unu TecTa.

* Wcnonbayiite unnioctpaumu “C” (cTp. 74).

*  Boinonnute nyHkThl 1 -4 B pasaene “TloaroTos-
Ka”.

5. YcTaHoBwTe HacazKy ana kebe K3 2 yactel Ha

Ba/l LUHEeKa.

i NPUMEYAHMA:
HanpasnatoLume Ha HacaaKe AOMKHLI BXOAUTD B
BbIEMKY B KOPMYCE LLHEKa.

6. lMoBepHuTe CTONOP N0 YaCOBOW CTPEKE.
7. TlonoxuTe MACHON dapLL MK TECTO Ha NoAako-
LU NIOTOK W B MOAAIOLLIYO FOPNOBMHY.

ObparuTeck K paszeny “TToAKMtoYeHUe ANEeKTPomNu-
TaHue” fanee.

YcTaHOBKa HacafiK1 AnA neyeHbA

i MPUMEYAHHUA:

OTa HacaaKa no3BonfAeT Nonyyarb PasnuyHble
(OPMbI U3 FOTOBOFO TECTA ANA NEYEHBA.
OcobeHHO XOPOLLO MOfyYatoTea Tak
HasblBaeMmble LWNPUTLreB3K (BuA NeyeHsA).
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* Wcnonbayiite unnioctpaumu “D” (cTp. 74).

*  Boinonnurte nyHkTol 1 - 4 B pasaene “TloaroTos-
Ka".

5. CHayana ycTaHOBUTE AMCK Ha YANMHEHWE Bana

LLIHeKa.

i MPUMEYAHHUA:
HanpagnsatoLume AOMKHEI BXOAWTL B BbIEMKA B
Kopryce LUHeKa.

6. 3atem ycraHoBuTE GOPMOBOYHBIA ANCK.

7. oBepHwTe CTONOP N0 4YacoBOM CTPENKe.

8. lNporackusanTe nnaxKy (14) yepes npopesn
BOPMOBOYHOM AMCKeE.

OBparuTech K paszeny “TToAKOYEHUE ANEKTPOMK-
TaHUA/MHCTPYKLWM N0 MCNONb30BAHHUIO” Aanee.

MoaxntoueHue JNEeKTponuTaHua

* [epexntoyarenb GyHKLMA ZomKeH BbiTb B NO-
nosetnn “O” (Buikn.).

* Brnrounte npubop B NpaBuibHO YCTaHOBNEH-
HYIO 1 3a3EMNEHHYIO ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY
220-240 B nepemeHHoro Toka, 50 I'u.

®yHKUKUK nepekntouatens Bnepen/Hasan

MpnBop UmeeT GyHKLMIO padoTsl Briepea U Hasan.
EcMAm LHEK 3aCTONOPHTCA, TO BKIOYEHUEM yHK-
LM Ha3az MOXHO 0CBOBOANTL €r0.

®yHKuuA Bnepen:

+ YcraHoBuTe Nepekntouartens (3) B NONOXeHWe
“@”. Mpubop Gyaet paborars B pexume
“Bnepen”.

®yHKuuA Hasan:

+ YcraHoBuTe Nepekntouartens (3) B NONOXeHWe
‘O’ n OWAMTECH OCTAHOBKM Z1BUraTens.

+ YcraHoBuTe Nepekntouartens (3) B NONOXeHWe
“R”. Mpubop byaet pabotarb B pexume “Ha-

san .

BoikntoueHue
+YcraHoBuTE NepekntoyaTtens (3) B NONOXeHUe
“O’ ¥ BbIHbTE BU/IKY M3 PO3ETKY.

MHCprKLIMM no UCNoJsib30BaHUIO

N\ NPEOYNPEMOEHME: Puck Tpaembi!
Bceraa nonb3yitech npunaraemon ToamBoBKOM.
Hukoraa He BCTaBAANTE NabLibl UK KyXOHHbIE
npeameThl B NOAAIOLLYIO FOP0BUHY!

/N BHUMAHME:

He ncnonbaytite npubop Aonblue 15 MUHYT B He-
npepsIBHOM pexume. [laite emy OCTbITb B Teue-
Hre 10 MUHYT Nepea MCnonb30BaHWEM CHOBA.

i NPUMEYAHUA:

* Hapesaitte MACO Ha KyCOYKN MPUMEPHO
2,5 cM. Cneaute 3a Tem, u4toBbl B MACE He Mo-
ManUCh KOCTU UK CYXOXUIHA.

+  [inq rpyBoro nomona mAca Ucronb3yTe pe-
LLETKY C MPOPE3AMM.

* Ha cneaytoem atarie BbibepuTe peLueTky ¢
MENKAMM MW KPYNHBIMM OTBEPCTUAMM B 3a-
BMCMMOCTH OT TOr0, HAaCKOMbKO Bbl XOTUTE U3-
MeNbYUTb MPOAYKT.

* [penBapuTenbHO Cnerka CMaxbTe PeLLeTKu
pacTuenbHbIM MacioM.

HU3srotoBneHue COCUCOK

MOoXHO 1CMONb30BaTb HATYpPaNbHBIE UK UCKYC-
CTBEHHbIE KMLLIKH.

Ecnv BbI peLunnn Mcnonb3oBaTh HaTypanbHble
KULLIKK, NPEABAPHUTENBHO 3aMOYUTE UX B BOAE
Ha HEKOTOpOe BPeMA.

3aBAMNTE Y3eN Ha KOHLE KULLIKM.

HazaeHbTe KUKy Ha HacaaKy And COCUCOK.
CocmcouHbIl haplLl NpoaaBnMBaeTCA Yepes Ha-
Caziky ANA COCUCOK, W KULLIKA 3aM0NHAETCA.
3anonHANTE COCUCOUHYIO KULLKY HE CIMLLKOM
MNOTHO, NOCKOAbKY B MPOTUBHOM Cryyae OHa
MOXET NOMHYTb K3-32 pacLUMpenmna dpapLua npu
BapKe WK apke.

Mocne nony4eHUs NEPBO COCUCKM HYKHOM
ANVHBI 3MUTE KULLKY Ha KOHLE HacaaKku And
COCMCOK NasbLamu.

Moka Bbl He NPUOBPETETE OMbIT, MOMHO BLIKIHO-
yaTb nprBOp Nocne NoNyYeHNs KawaoN cocu-
CKM.
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+ 3aKpyTUTE COCUCKY BOKPYT CBOEH OCH OZIMH MK
Ba pasa.

MsrotoBneH1e neyeHbA

+ YcTaHoBWTE HacazKy ANA NeyeHbA W 3ajaiTe
Tpebyemyto GopMy AnA neyeHbA.

¢ [MomecTuTe TECTO Ha NOAAOLLMI NOTOK U B rop-
NOBUHY.

+ ToanepxvBaiiTe 3aroTOBKY M3 TECTA Ha BbIXO-
A€ PYKOW 1 Hape3aiTe NeYeHbE HYHOM ANHHBI.

Yuctka

/N NPEOYNPEMOEHME:

+ [lepen unCTKOM BCErAA BbIHUMANTE BUKY U3
PO3ETKM M AOXMAANTECH OCTbIBAHUA NpHBopa.

*Hukoraa He norpyatite 6nok asuratens B
BOAY ANA YACTKW. ITO MOXKET NPUBECTH K MO-
PXKEHNIO ANEKTPUYECKAM TOKOM WM BOCTNA-
MEHEHMIO.

/\ BHUMAHHE:

* He VICI'IOﬂbsyVITe METaNNUYECKYHO LLETKY UK
WHblE a6pa3MBHbIe KYXOHHbIE MPUHAANEIKHO-
CTW ANnd QYUCTKW.

* He VICI'IOﬂbsyVITe arpeccuBHbIe UK a6paSMB-
Hble YACTALLME CPpeACTBa.

Bnok asurartena

+  bnok asurarens 41cTuTe TOALKO I'IpOTVIpKOVI
BNAXKHOM TKaHBKO 1 3aTeM CYXOVI TKaHbHO.

MoparoLLnit NOTOK, LUHEK, KopnycC LUHeKa 1 Bce
HacagKu

/\ BHUMAHUE:
He molite atn Jetann B nocyuomoequVl
MalluHe. ﬂOBerHOCTVI MOTYT NMOTYCKHETb.

* Molite 371 AeTanu B PaKOBUHE BPYYHYIO.
+ OnonocHuTE YACTOI BOAOW U BbICYLLMTE.
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XpaHeHue

* [louncTuTe yCTPOICTBO, Kak onucaHo. MonHo-
CTbH) NPOCYLLMTE HACAAKM.

« Ecnu yctpoiicTBo He Byaet ncnonb3oBatsen
ATWTENbHOE BPEMSA, TO PEKOMEHAYETCA Xpa-
HWUTb €ro B OPUrMHANBHON YNaKoBKe.

+  Bcerzna xpanuTe yCTPOACTBO B XOPOLLIO NPOBE-
TPMBAEMOM M CYXOM MECTE, He A0CTYMHOM Ae-
TAM.

YcTpaHeHHe HercnpaBHOCTEN

BoamomHaa  YcTpaHeHue
np14MHa
Yctpow- | Ha yetpoicTeo | - TMposepbTe po-
CTBOHE | He mojaetca 3€TKY BK/HOYe-
pabota- | HampsKeHue HUeM Apyroro
er. NUTAHKA. yCTPOWCTBA.
- [paBuabHO
BCTaBbTE Ce-
TEBYIO BUKY B
PO3ETKY.
- [posepbte
npeaoxpaxu-
TeNb CETH NK-
TaHWA.
YctpoiictBo | - OBpattech
HEncnpasHo. B PEMOHTHYI0
cnyx6y unm K
cneumanmcry.
Yerpoi- | Ocratku maca | 1. YcraHosuTe ne-
CTBO 33- | MpUNMNIM K pexnoyarens
OnoKMPO- | LUHEKY. (3) B nonoxe-
BaNoCh. tve “O’ u go-
AUTECh OCTa-
HOBKM JBHra-
TENA.
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Ycrpoit-
CTBO 3a-
Bnokmpo-
BasoCh.

BoamomHas
np1yMHa

Ocrartku maca
NPUAMNIN K
LUHEKY.

YctpaHenue

2. YctaHoBuTe
nepekoya-
Tenb (3) B no-
noxxenue “R”
AnA 0CBOOOX-
JIeHVA LIHeKa
o1 6nok1poBa-
HMA oCTaTKAMMU
MAca.

3. Bbikntouute
YCTPOACTBO U
BbIHbTE BUNKY
13 PO3ETKM.

4. Ypanute Mela-
tOLLIME OCTATKM.

TeXHquCKMeXapaKTepMCTMKM

MOZEIB: ..o PC-FW 1003
WCTOYHMK MUTAHKA: .......o.cenee 220-240 B~, 50/60 'y
HomuHansHas notpednsemas MoLHocTb:....800 Br
Makc. notpebnaeman MOLLHOCTb: ............. 1500 Br
YPOBEHb [ABNEHNA 3BYKA: ...uvvrevceerrrerenes 93 AB(A)
KNACC BALUMTBE: .o I
YucToiit BeC (6€3 HACALOK): ..ovvvvvvees npu6n. 3,60 Kr

TexHuUyecKue naMeHeHua BHocATCA 663 npeasapu-
TeNnbHOro YBeD,OMﬂeHMFI!

[laHHoe yCTPOWCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM
anpextBam CE, TakuM Kak 3neKTpoMarHutHan
COBMECTUMOCTb M HU3KOE HaNPAXEHHE; OHO
MPON3BEAEHO B COOTBETCTBIUM C HOBEMLLIMMM
npaBunamMu TEXHUKY Be30MacHOCTH.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
apaHTiliHuii TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list » Garancia lap * FapaHTWiiHasi kapTouka

PC-FW 1003

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig  schrifteljke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garante + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia + 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia * 24 months guarantee according to guarantee declaration * MapanTis
TepMIHOM Ha [1Ba pokv 3rifHO rapakTiltHol Aeknapalyi « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicti podle prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « FapaHTwit 6 — cMoTpH )

Kaufdatum, Handlrstempel,  Unterschit +  Koopdatum,  Stempel van de leverancier, Handteken-
ing + Date dachat, cachet du revendeu, sgnature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data delfaquisto, timbro del commerciante, fi ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature  flara npuaGais, nevaTia poasis, nanwc » Data kupna, Pieczatka skiepu, Podpis » Datum
Koupé, Ratzitko prodeice, Podpis + A vasarlasi datum, a vasarlsi hely belyegzdie, alairas + Bara nokyni, niesars Topro8La,
noAmcs

PRDFI@DDDK®

Industriering Ost 40 « D-47906 Kempen

PRCIFICEDDCIDKC@

D-47906 Kempen/Germany Industriering Ost 40
Internet: http://www.proficook.de
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