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Locatie van bedieningselementen ¢ Situation des commandes
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Bedienungsanleitung
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor
Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen
Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fem.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker
ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am
Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehorteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

* Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu

vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unse-

rem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-
le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG:

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es be-
steht Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat ist nicht daftir bestimmt, durch Personen
(einschlielich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandi-
ge Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Geréat zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise
fiir dieses Geréat

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stecken Sie den Netzstecker des Gerats nicht in die
Steckdose, ohne alle notwendigen Zubehorteile installiert
zu haben.

+ Berlhren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerates
und warten Sie immer den Stillstand ab.

+ Wahrend des Betriebes diirfen sich niemals Gegen-
stande, wie z.B. Loffel oder Teigschaber, in der Schiissel
befinden.

+ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.

Stellen Sie das Gerét auf eine glatte, ebene und standfeste
Arbeitsflache.

Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nahrungsmittel.
Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten. Lassen
Sie es danach ca. 5 Minuten abkuhlen, bevor Sie es emeut
verwenden.

Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des
Betriebs, sondemn schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie
danach den Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit
beiden Handen!

Ubersicht der Bedienelemente

1 Schnellspannfutter auf der Antriebswelle
2 Schwenkbarer Arm

3 Motorgehéuse

4 Hebel zum Senken/Heben des Arms

5 Stufenschalter und Pulsbetrieb

6 Ruhrschissel

7a Rihrhaken

7b Knethaken

7c Schneebesen

8 Schutzscheibe



Vorbereitung

+ Entnehmen Sie dem Karton das Gerét und alle darin

enthaltenen Zubehdrteile.

+ Um eventuelle Verunreinigungen aus der Produktion zu
entfernen, reinigen Sie samtliches Zubehér vor der ersten

Benutzung wie unter ,Reinigung” beschrieben.

Elektrischer Anschluss

+ Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerétes Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu

finden Sie auf dem Typenschild.

Bedienung

1. Drlicken Sie den Hebel (4) in Pfeilrichtung. Der Arm fahrt

hoch.

2. Setzen Sie die Riihrschiissel in ihre Halterung und drehen
Sie die Schiissel in Richtung LOCK bis zum Anschlag.
3. Setzen Sie die Schutzscheibe (8) auf das gewiinschte

Werkzeug.
1 HINWEIS:

Die zwei Flihrungsstifte an der Schutzscheibe miissen in

den Aussparungen am Werkzeug sitzen.

4. Montieren Sie das Werkzeug wie E
folgt: Schieben Sie das Schnell-
spannfutter (1) nach oben. Setzen
Sie das vierkantige Ende des
Werkzeugs bis zum Anschlage
in die Antriebswelle. Drehen
Sie das Schnellspannfutter im
Uhrzeigersinn auf das Gewinde
des Werkzeugs.

5. Fiillen Sie nun lhre Zutaten in die Riihrschiissel.

/\ ACHTUNG:

Uberfilllen Sie das Gert nicht, die max. Zutatenmenge ist

2kg.

. Driicken Sie den Hebel (4) in Pfeilrichtung, um den Arm zu
senken. Sie miissen nun von oben auf den Arm drticken,
bis er auf der untersten Position einrastet.

7. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsméaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose 230 V ~ 50 Hz.
8. Schalten Sie das Gerat mit dem Stufenschalter auf eine

Geschwindigkeit von 1 bis 6 (entsprechend des Teiges) ein.

Tabelle Teigarten und Werkzeuge
Werkzeug Stufen
Knethaken 1-2

Teigarten

Schwere
Teige (z.B.
Brot-oder
Mirbeteig)

Mittelschwere Rihrhaken 3-4
Teige (z.B.
Crépes- oder

Riihrteig)

Menge
max. 2 kg

max. 2 kg

Teigarten Werkzeug Stufen Menge
Leichte Teige Schnee- 5-6 min. 200 ml
(z. B. Sahne, besen max. 11
Eischnee,

Pudding)

Intervall (z. B. Schnee- P max. 2 kg
unterheben besen

von Biskuit,

Eischnee)

o

1 HINWEIS:

+ Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schweren
Teigen nicht langer als 5 Minuten und lassen das Gerét
dann 5 Minuten abkiihlen.

Pulsbetrieb: Fiir den Pulsbetrieb (Kneten in kurzen
Intervallen), drehen Sie den Schalter in Position ,P”. Sie
missen den Schalter entsprechend der gewtinschten In-
tervalllange in dieser Position festhalten. Beim Loslassen
des Schalters geht dieser automatisch zurtick auf Position
0%

Betrieb unterbrechen

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Schalter (5) immer auf Position ,0%, auch
wenn Sie den Knet- / Riihrvorgang nur kurz unterbrechen
wollen.

+ Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges ab!

Soliten Sie wahrend des Betriebs den Hebel (4) betatigen,

um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein Sicherheits-

schalter den Motor ab. Das Werkzeug ist aber kurze Zeit
noch in Drehbewegung.

1 HINWEIS:

+ Senken Sie innerhalb von 20 Sek. den Arm wieder ab,
lauft der Motor automatisch kurz in der hochsten Leis-
tungsstufe an.

Lassen Sie den Arm langere Zeit oben, bleibt das Gerat
nach Absenken des Armes im ausgeschalteten Zustand.
Machten Sie den Betrieb fortsetzen, stellen Sie den
Schalter (5) wieder in die gewtiinschte Leistungsstufe.

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

Drehen Sie nach dem Knet- / Rihrvorgang den Schalter (5)
wieder zurlick auf Position ,0". Ziehen Sie den Netzstecker.
Driicken Sie den Hebel (4) nach unten, der Arm hebt sich.
Entnehmen Sie das Werkzeug. Schrauben Sie dafiir das
Schnellspannfutter entgegen dem Uhrzeigersinn auf.
Drehen Sie die Ruhrschiissel eine kurze Drehung im
Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

Den fertigen Teig knnen Sie mit Hilfe eines Spachtels lésen
und aus der Riihrschiissel herausnehmen.

Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung*
beschrieben.

DEUTSCH
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Rezeptvorschlage

Riihrteig (Grundrezept) Stufe 3-4

Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 2509 Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. 1/8 | Milch.

Zubreitung:

Weizenmeh! mit den restlichen Zutaten in die Ruhrschussel
geben, mit dem Riihrhaken 30 Sekunden auf Stufe 2, dann ca.
3 Minuten auf Stufe 3 riihren. Form fetten oder mit Backpapier
auslegen, Teig einfiillen und Backen. Bevor das Geback aus
dem Ofen genommen wird, eine Garprobe machen: Mit einem
spitzen Holzstabchen in die Mitte des Gebacks stechen. Wenn
kein Teig daran hangen bleibt, ist der Kuchen gar. Kuchen auf
einen Kuchenrost stiirzen und ausktihlen lassen.

Herkémmlicher Herd:
Einschubhéhe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze 175-200°,
G-Herd: Stufe 2-3
Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kdnnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit 100g
Rosinen oder 100g Niisse oder 100g geriebene Schokolade
verandern. Weiterhin sind Ihrer Phantasie keine Grenzen
gesetzt.
Leinsamenbrotchen Stufe 1-2
Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 50g Leinsamen, 3/8 | Wasser, 1 Wiirfel

Hefe (40g), 100g Magerquark, gut abgetropft, 1 TL Salz.
Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in 1/8 | lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser (1/4 1) in die Ruhrschssel geben,
Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit dem Knethaken
auf Stufe 1 gut verrihren. Die Hefe muss vollstandig aufgeldst
sein. Mehl mit den eingeweichten Leinsamen und Salz in die
Rihrschiissel geben. Auf Stufe 1 durchkneten, dann auf Stufe
2 schalten und 3-5 Minuten weiterkneten. Teig abdecken,
45-60 Minuten an einem warmen Ort gehen lassen. Noch
einmal durchkneten, aus der Schiissel nehmen und daraus 16
Brotchen formen. Backblech mit nassem Backpapier auslegen.
Brétchen darauf setzen, 15 Minuten gehen lassen, mit lauwar-
men Wasser bestreichen und backen.

Herkommlicher Herd:
Einschubhdhe: 2

Beheizung: E-Herd: Ober- und Unterhitze 200-220°
(5 Minuten vorheizen), G-Herd Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten

6

Schokoladencreme Stufe 5-6
Zutaten:

200m! stie Sahne, 150g Halbbitter-Kuvertiire, 3 Eier, 50-60g
Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1 EL Cognac oder
Rum, Schoko-Blatter.

Zubereitung:

Sahne in der Riihrschiissel mit dem Schneebesen steif schla-
gen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.

Kuvertiire nach Packungsanleitung schmelzen, oder in der Mi-
krowelle bei 600W 3 Minuten. In der Zwischenzeit Eier, Zucker,
Vanillezucker, Cognac oder Rum und Salz in der Rihrschiis-
sel mit dem Schneebesen auf Stufe 3 schaumig schlagen.
Aufgeldste Kuvertiire zugeben und auf Stufe 5-6 gleichmaRig
einrtihren. Von der geschlagenen Sahne etwas zum Gamnieren
zuriicklassen. Restliche Sahne auf die cremige Masse geben
und mit der Puls-Funktion kurz einr(ihren. Schokoladencreme
garnieren und gut gekuhlt servieren.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

+ Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tau-
chen. Es kdnnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand
fiihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

Motorgehduse
+ Zur dufleren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiiltuch mit ein wenig Handspilmittel.

Riihrschiissel, Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern
konnten sie sich verziehen oder verfarben.

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen
sind, kénnen Sie in einem Spiilbad reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedien-
person (LpA) in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 74 dB(A) (kein Limit)

|



Technische Daten
Modell: .... KM 3400
SpPanNUNGSVErSOrGUNG:.....c.ceeeueeessmeressnnee 220-240 V~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 1200 W
SCNUZKIBSSE: ...evvevevcvereeeerieceesseresseeeeseseesssesssseseseseeees I
KUrZzethetrieh:..........eeveerereerreeeeiececeieeeiiseeesiseenes 5 Minuten
Nettogewicht:......... 8,03 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH,

dass sich das Gerat KM 3400 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen Richtlinie
fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.
Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.
Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerét - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantie-leistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentiber schriftich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung des Gerats
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen
fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder
Kunststoff. Schliellich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten
an dem Gerat vomehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel auf-
weisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Moglichkeit ist die
Anmeldung Uber unser SLI (Service Logistik International)
Internet-Serviceportal.

WWW.SLI24.DE

Sie konnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Infor-
mationen zur weiteren Vorgehensweise lhrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der hnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail

Ubermittelt wird, kdnnen Sie den Bearbeitungsablauf lhrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, StraRe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Wei-
teren bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerétes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum
und den Handler, bei dem Sie das Neugerét erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von

uns einen fertig ausgefiillten Versand-aufkleber. Sie brauchen
diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung lhres gut
verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze
Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

DEUTSCH
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Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres
Gerétes vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantie-leistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen

i

Entsorgung - Bedeutung
des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



]

Gebruiksaanwijzing
Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de

binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de

machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een

defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische

dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om onge-
vallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Kinderen en gebrekkige personen

« Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet
met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsmaatregelen
voor dit apparaat

A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

« Steek de stekker van het apparaat niet in het stopcontact
voordat alle benodigde accessoires zijn aangebracht.

« Raak geen bewegende delen aan en wacht totdat het
apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

« Tiidens het gebruik mogen zich geen voorwerpen, zoals
lepels of deegschrapers, in de kom bevinden.

* Niets aan de veiligheidschakelaars veranderen.

+ Plaats het apparaat op een viak, horizontaal en stevig
opperviak.

Bewerk alleen levensmiddelen met dit apparaat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten aaneenge-
sloten. Laat het ongeveer 5 minuten afkoelen voordat u het
weer gebruikt.

Verplaats het apparaat niet wanneer het in bedriff is. Scha-
kel het altijd eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact.
Draag het apparaat altiid met beide handen!

Plaats van de onderdelen

1 Snelkoppeling van de aandriffas

2 Wartelarm

3 Motorbehuizing

4 Handel om de arm omhoog/omlaag te bewegen
5  Selectieknop en pulseer modus

6  Mengkom

7a Menghaak

7b Kneedhaak

7c Garde

8  Beschermschif

Voorbereiding

+ Haal het toestel en alle accessoires uit de doos.

+ Om alle eventuele productieresiduen te verwijderen,
alle accessoires schoonmaken, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reinigen”, voor u het toestel voor het eerst in
gebruik neemt.
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Elektrische aansluiting

. Bevestig het hulpstuk als volgt:

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
specificaties op het typeplaatje.

Gebruiksaanwijzing

. Beweeg de hendel (4) in de richting van de pijl. De arm

gaat omhoog.

. Plaats de mengkom op de bodem en draai richting LOCK

tot deze vastklikt.

. Plaats het beschermkapje (8) op het gewenste hulpstuk.

1 OPMERKING:
De twee leidpinnetjes op de beschermkap moeten in de
opening van het hulpstuk vallen.

druk de snelle instelklem (1)
omhoog. Bevestig het vierkante
einde van het hulpstuk zover als
mogelijk in de aandrijfas. Draai de 8
snelkoppeling in de richting van

de klok op het schroefdraad van

het hulpstuk.

. Doe vervolgens alle ingrediénten in de mengkom.

/\ LETOP:
Doe de kom niet te vol, de maximale hoeveelheid ingredi-
entenis 2 kg.

. Beweeg de hendel (4) in de richting van de pijl om de

arm te laten zakken. Druk de arm naar beneden tot deze
vastklikt in de laagste stand.

. Steek de stekker in een stopcontact met een spanning van

230V ~50Hz.

. Schakel het apparaat in; draai de stappenschakelaar op

één van de snelheidsinstellingen 1 /m 6 (afhankelijk van
het deeg).

Tabel Deegsoorten En Hulpstukken

Deegtype

Zwaar deeg
(bijv. brood of

Hulpstuk Gewicht

Kneed- 1-2
haak

Instelling

max. 2 kg

korstdeeg)

Middelzwaar

Menghaak 3-4 max. 2 kg

deeg (bijv.
pannenkoe-
ken of cake)

Licht deeg
(bijv. slag-

Garde 5-6 min. 200 ml

max. 11

room, eiwit,
pudding)

Interval (bijv.

Garde P max. 2 kg

licht mengen
bladerdeeg,
eiwit)

1 OPMERKING:

Korte werkingsduur: Gebruik het apparaat niet langer
dan 5 minuten voor zwaar deeg. Laat het daama

5 minuten afkoelen.

Intervalstand: \Voor het gebruik van de intervalstand (kne-
den in korte intervallen) draait u de schakelaar in de

“P” stand. Houdt de knop gedurende de gewenste tijd in
die stand. Laat los en de knop springt terug naar de

‘0" stand.

Onderbreken van de werking

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

Zet de keuzeschakelaar (5) altijd op “0”, ook als u het
kneed/meng proces maar kort onderbreekt.

Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is gekomen!
Als u tiidens de werking de handel (4) beweegt om de arm
omhoog te halen, zal de motor door de veiligheidscha-
kelaar uitschakelen. Het hulpstuk zal nog even door
blijven draaien.

1 OPMERKING:

Als u de arm binnen 20 Seconden weer naar beneden
doet, zal de motor automatisch kort in de hoogste stand
gaan draaien.

Als u de arm voor langere tijd naar bven houdt, zal het
toestel uitschakelen nadat u de arm naar beneden heeft
gedaan. Om het toestel weer aan te zetten moet u de
selectieknop (5) weer in de gewenste stand zetten.

Stop Gebruik En Verwijderen Kom

Gerezen Deeg (Basisrecept)

Draai de knop (5) na het kneden/mengen terug naar de
“0” stand.

Druk de hendel (4) naar beneden zodat de arm omhoog
komt.

Verwijder het hulpstuk. Dit doet u door de snelkoppeling
tegen de richting van de klok in te schroeven.

Draai de mengkom een klein stukje in de richting van de
klok en verwijder hem.

Maak het deeg los met een spatel en haal het uit de
mengkom.

Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reinigen”.

Aanbevolen recepten
Snelheid stand 3 - 4

Ingrediénten:

250 gr zachte boter of margarine, 250 gr suiker, 1 zakje vanil-
lesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder, 1 slufie zout, 4 eieren,
500 gr tarwebloem, 1 zakje bakpoeder, ongeveer 1/8 liter melk.



Bereiding:

Doe de tarwebloem met de andere ingrediénten in de
mengkom. Meng met de menghaak gedurende 30 seconden
op stand 1, en vervolgens ongeveer 3 minuten op stand 3. Vet
een bakblik in of doe er bakpapier in. Doe het beslag in het
bakblik en bak het. Test de cake voordat u hem uit de oven
neemt door er in het midden een satéprikker in te steken. Als
het beslag niet meer aan de prikker plakt is de cake gaar. Kiep
de cake op een rooster en laat hem afkoelen.

Conventionele oven:
Sleuf: 2
Temperatuur: Elektrische oven: boven- en onderwarmte

175-200°, gasoven: stand 2-3
Baktijd: 50-60 minuten
U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv. door het
toevoegen van 100 gr. Rozijnen of 100 gr noten of 100 gr
chocoladehagelslag. Uw verbeelding kent geen grenzen.
Lijnzaadrolletjes Snelheid stand 1 - 2
Ingrediénten:
500-550 gr tarwebloem, 50 gr lijinzaad, 3/8-liter water, 1 blokje
gist (40 gr), 100 gr magere kwark, goed uitgelekt, 1 theelepel
zout.
Voor afstrijken: 2 eetlepels water

Bereiding:

Week het lijinzaad in 1/8-liter lauw water. Doe het resterende
lauwe water (1/4 liter) in de mengkom. Kruimel hier de gist

in, en voeg de kwark toe. Meng het goed met de kneedhaak
op stand 2. De gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de
bloem met het geweekte lijnzaad en het zout in de mengkom.
Kneed op stand 1, en schakel daama naar stand 2 en meng
gedurende 3-5 minuten. Dek het deeg af en laat het op een
warme plaats 45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw, neem de
mengkom uit en vorm 16 broodrolleties van het deeg. Bedek
de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier de rolletjes op en
laat ze 15 minuten rijzen. Strijk ze af met lauw water en bak ze.

Conventionele oven:
Sleuf: 2
Temperatuur: Elektrische oven: boven- en onderwarmte

200-220° (Verwarm 5 minuten voor),
Gasoven: stand 2-3
Baktijd: 30-40 minuten

Chocoladecréme Stand 5- 6
Ingrediénten:

200 ml slagroom, 150 g halfzoete chocoladeglazuur, 3 eieren,
50-60 g suiker, 1 snufie zout, 1 zakje vanille suiker, 1 eetlepel
cognac of rum, chocoladehagel.

Bereiding:

Sla in de mengkom de slagroom stijf met de garde, haal de
kom weg en bewaar op een koele plaats.

Smelt de chocoladeglazuur volgens de instructies op de
verpakking 3 minuten in de magnetron op 600 W. Klop
ondertussen in de mengkom met de garde de eieren, suiker,
vanille suiker, cognac of rum en zout tot een schuim. Vioeg de
gesmolten chocoladeglazuur toe en meng gelijkmatig op stand
5-6. Houd iets van de slagroom apart voor de garnering. Voeg
de overgebleven slagroom to aan het mengsel en meng gelijk-
matig met de interval functie. Gamneer de chocolade créme en
serveer goed gekoeld.

Reinigen

/\ WAARSCHUWING:

+ Haal de stekker voor het reinigen uit het stopcontact.

+ Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan leiden tot
elekirische schokken of brand.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei
voor het reinigen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmid-
delen.

Motorbehuizing
+ Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

Mengkom, kneed- en menghulpstukken.

/\ LETOP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstukken
krom laten trekken of laten verkleuren.

+ Onderdelen die in contact met voedel zijn gekomen kunnen
onder water worden afgespoeld.

+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u ze opnieuw aan
het toestel bevestigt.

Technische specificaties

Model: .......... . . S KM 3400

. .220-240 V~ 50/60 Hz
Stroomverbruik: ......... . S 1200 W
Beveiligingsklasse:........ . . . Al
Kortstondige Werking:.........cceecreeeeermmmeceesennessinenes 5 minuten
NEtO GEWICHE: .....ovvrvverreeerreieceetsre s 8,03 kg

Onderhevig aan verandering zonder voorafgaande ken-
nisgeving!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.
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i

Verwijdering - Betekenis van
het vuilnisbak-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet
weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar
gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverant-
woordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.



Manuel d‘instructions

Merci davoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et
si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d'emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que

de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable dalimentation.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimentation régu-
lierement en vue d'éventuels signes d’'endommagements.
Lorsqu'un endommagement est détecté, 'appareil ne doit
plus étre utilisé.

Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plut6t

un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,

ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Symboles de ce mode d’emploi
Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-

erement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de

appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE : Attire votre attention sur des conseils et informations.

Enfants et personnes fragiles

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement !

Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés menta-

les, sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas
I'expérience et/ ou les connaissances requises, @ moins
d'étre sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le
maniement de 'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Précautions de sécurité spéciales pour cet
appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

+ Ne branchez pas I'appareil a 'alimentation sur secteur
avant d'y avoir fixé tous les accessoires nécessaires.

* Ne touchez pas les éléments mobiles et attendez que
I'appareil soit a l'arrét.

+ Sivous utilisez I'appareil, ne placez aucun objet, p.ex. une
cuillére ou un racleur a pate dans le bol.

* Ne touchez pas aux interrupteurs de sécurité.

Disposez I'appareil sur une surface plane, horizontale et
stable.

Nutilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

Ne faites pas fonctionner I'appareil durant plus de 5 minutes.
Laissez-le refroidir durant environ 5 minutes avant de
I'utiliser & nouveau.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne. Eteignez-le
systématiquement avant et débranchez-le de sa prise
d'alimentation. Transportez-le toujours en le tenant avec les
deux mains !

Situation des commandes

1 Mandrin a changement rapide sur 'arbre d’entrainement
2 Bras pivotant

3 Boitier du moteur

4 Manette pour baisser/lever le bras

5 Bouton de sélection et mode imulsion

6 Bol de mixage

7a Crochet mélangeur

7b Crochet a pétrir

7c Fouet

8 Disque de protection

FRANGAIS
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Préparation

* Retirez l'appareil et tous les accessoires inclus de la boite.
+ Afin d'enlever tout résidu de fabrication, nettoyez tous
les accessoires avant utilisation initiale comme décrit au
paragraphe “Nettoyage”.

Branchement électrique
+Assurez-vous que l'alimentation sur secteur corresponde
aux spécifications indiquées sur l'appareil.

Consignes d'utilisation

1. Appuyez sur le levier (4) et tournez dans le sens de la
fleche. Le bras se leve.

2. Placez e bol @ mélanger sur le socle et tournez pour mettre
LOCK sur la position arrét.

3. Placez le disque protecteur (8) sur l'accessoire.

1 NOTE:
Les deux tiges de guidage du disque protecteur doivent se
situer dans les refraits de I'accessoire.

4. Fixez laccessoire comme suit :
Appuyez sur le mandrin & chan-
gement rapide (1) vers le haut.
Fixez le bout droit de 'accessoire
al'arbre d'entrainement aussi loin IS
que possible. Tournez le mandrin
a changement rapide dans le
sens des aiguilles d’'une montre
dans le fil de I'accessoire.

5. Versez maintenant vos ingrédients dans le bol @ mélanger.

/\ ATTENTION :
Ne remplissez pas I'appareil au-dela de la quantité max.
fixée a 2 kg.

6. Appuyez sur le levier (4) et tounez dans le sens de la
fleche pour baisser le bras. Appuyez sur le bras pour le
bloquer a sa position la plus basse.

7. Branchez 'appareil & une prise murale 230 V ~50 Hz en
bon état de fonctionnement.

8. Allumez I'appareil ; réglez le variateur de fonctions sur l'une
des vitesses entre 1 et 6 (selon la pate).

Tableau sur les types de pate et sur les accessoires
Types de pate Instrument Réglage Quantité

Pate épaisse Crochet a 1-2 max. 2 kg
(par ex. a pain pétrir

ou brisée)

Péate moyenne- Crochet 3-4 max. 2 kg
ment épaisse mélangeur

(parex. a

crépes ou a

gateaux)

Types de pate Instrument Réglage Quantité
Pate légére Fouet a 5-6 200 ml
(par ex. creme, oeufs min.
blancs en max. 11
neige, creme-

dessert)

Alintervalles Fouet a P max. 2 kg
(par ex. pour oeufs

mélanger pate
a biscuit, blancs
en neige)

i NOTE:

+ Fonctionnement de courte durée : Pour la préparation
de pates épaisses, n'utilisez pas I'appareil pendant plus
de 5 minutes et laissez-le refroidir pendant 5 minutes.

+ Fonctionnement a impulsion : Pour un fonctionnement
a impulsion (pétrissage a intervalles courts), réglez le va-
riateur sur la position “P”. Maintenez le variateur sur cette
position pendant l'intervalle souhaité. Le variateur revient
sur “0” lorsque vous le relachez.

Mode Pause

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

+ Réglez toujours le sélecteur (5) sur la position “0", méme
si vous souhaitez uniquement interrompre brievement le
mélange/pétrissage.

Attendez I'arrét complet de I'accessoire !

Si vous utilisez la manette (4) pour lever le bras pendant
['utilisation de I'appareil, un interrupteur de sécurité désac-
tive le moteur. L’accessoire continuera de tourner un
court instant.

1 NOTE :

+ Sivous baissez a nouveau le bras dans les 20 Secondes,
le moteur démarrera automatiquement un bref instant au
réglage de puissance le plus élevé.

Si vous laissez longtemps le bras levé, I'appareil restera
éteint aprés abaissement du bras. Si vous souhaitez
toujours utiliser I'appareil, réglez a nouveau le sélecteur (5)
sur le réglage de puissance souhaité.

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

+ Apres le pétrissage/mélange, remettez & nouveau le
variateur (5) sur la position “0”. Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

Appuyez sur le levier (4) pour lever le bras.

+ Enlevez I'accessoire. Pour cela, vissez le mandrin &
changement rapide dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

Tournez légérement le bol & mélanger dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour le retirer.

Dégagez la pate a 'aide d’'une spatule et enlevez-la du bol
amélanger.

Nettoyez tous les éléments utilisés comme décrit au
chapitre “Nettoyage”.



Recettes recommandées

Mixture Songe (Recette simple)
Réglage de vitesse 3 - 4

Ingrédients :

250g de beurre doux ou de margarine, 250g de sucre, 1 sachet
de sucre vanille ou bien un sachet de Citro-back (poudre de
citron), 1 pincée de sel, 4 ceufs, 500g de farine de froment,

1 sachet de levure chimique, environ 1/8 litre.

Préparation :

Placez la farine de froment avec les autres ingrédients dans le
bol de mixage et mixez a I'aide du crochet mélangeur pendant
30 secondes a la vitesse 1, puis durant environ 3 minutes a la
vitesse 3. Graissez le moule & gateaux ou bien disposez du
papier sulfurisé, versez la pate et faites cuire. Golitez avant

de sortir le plat du four : piquez au centre avec un ustensile en
bois. Sila péte colle, le gateau est prét. Placez le gateau sur la
grille de cuisson et laissez-le refroidir.

Four conventionnel :
Supports : 2
Chaleur : Four électrique : chaleur provenant du

haut et du bas 175-200°, Four a gaz :
réglage 2-3
Temps de cuisson :  50-60 minutes
Vous pouvez modifier cette recette en fonction de vos golits,
par exemple avec 100g de raisons ou 100g de noisettes ou
encore 100g de chocolat rapé. Rien ne limite votre créativité.

Rouleaux aux graines de lin
Réglage de vitesse 1 - 2

Ingrédients :

500-550g de farine de froment, 50g de graines de lin, 3/8-litre
d’eau, 1 cube de levure (40g), 100g créme allégée, bien
drainée, 1 cuiller a café de sel.

Pour le levage : 2 cuiller a soupe d’eau

Préparation :

Faites tremper les graines de lin dans 1/8 de litre d’eau tiéde.
Placez le reste de 'eau tiede (1/4 de litre) dans le bol mixeur,
répartissez la levure dedans, ajoutez la creme et mélangez
bien & l'aide du crochet & pétrir réglé sur la vitesse 2. La levure
doit étre completement dissoute dans I'eau. Disposez la farine
avec les graines de lin trempées ainsi que le sel dans le bol de
mixage. Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la vitesse 2 et
continuez de pétrir durant encore 3-5 minutes. Couvrez la pate
et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 a 60 minutes.
Pétrissez a nouveau, sortez du bol de mixage et formez en

16 rouleaux de pains. Couvrez le plateau de cuisson avec du
papier sulfurisé. Placez dessus les rouleaux et faites monter
durant 15 minutes, ajoutez de l'eau tiede et faites cuire.

Four conventionnel :

Supports : 2

Chaleur: Four électrique : chaleur provenant du
haut et du bas 200-220° (Préchauffer
durant 5 minutes), Four a gaz : réglage
position 2-3

Temps de cuisson :  30-40 minutes

Créme au chocolat Vitesse 5- 6

Ingrédients :

200 ml de créme, 150 g de chocolat semi-sucré, 3 oeufs,

50-60 g de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de sucre vaniliée,

1 cuillére a soupe d'eau-de-vie ou de rhum, grains de chocolat.

Préparation :

Dans le bol a mélanger, battez entierement la créme a l'aide du
fouet a oeufs, retirez-la du bol et placez-la dans un endroit frais.
Faites fondre le chocolat en suivant les consignes indiquées
sur le sachet ou pendant 3 minutes dans le four a micro-ondes
réglé sur 600W. Pendant ce temps, dans le bol @ mélanger,
battez les oeufs, le sucre, le sucre vanillé, I'eau-de-vie ou

le rhum et le sel a 'aide du fouet & ceufs afin d'obtenir une
mousse. Ajoutez le chocolat fondu et incorporez réguliérement
a la vitesse 5-6. Conservez une quantité de creme fouettée
pour le gamissage. Ajoutez le reste de créme au contenu
crémeux et incorporez-le a I'aide de la fonction par impulsions.
Garnissez la créme au chocolat et servez bien frais.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

+ Débranchez de la prise de courant avant de procéder au
nettoyage.

+ Nimmergez pas 'appareil dans 'eau. Ceci peut occasion-
ner des électrocutions ou des incendies.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres types
d'ustensiles abrasifs pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou abra-
sifs.

Boitier du moteur
+ Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et
une goutte de liquide vaiselle.

Bol @ mélanger, accessoires a pétrir et a mélanger

/\ ATTENTION :

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vaisselle. La
chaleur et les produits de nettoyage agressifs peuvent les
déformer ou les décolorer.
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FRANCAIS

+ Rincez a l'eau les pieces qui sont entrées en contact avec
la nourriture.
+ Laissez bien les piéces sécher avant de remonter 'appareil.

Caractéristiques techniques

Modeéle : ... . . e KM 3400
Alimentation ©........ccocv.eeeeeevveeeereeeeseeerieeenenns 220-240 V~ 50/60 Hz
Consommation : ..... 1200 W
Classe de ProteCtion i.........c....rreerrrreesmeeesereessssessssssesssnnes I
Fonctionnement Court : ............oovvvrrevrerereciriesriesiiennns 5 minutes
Poids net : . . . . 8,03 kg

Sujet & changement sans avertissement préalable !

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon les
derniers réglements de sécurité.

)i

Elimination- Signification du
symbole “Elimination”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans
les centres de récupération municipaux.

Aider & éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vlous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.



Instrucciones de servicio
Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada
directa de rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No
utilice el aparato con las manos himedas. En caso de que
el aparato esté humedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-
trolar regularmente para garantizar que no estén dafiados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISo:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Nifios y personas débiles

Para la seguridad de sus nifios no deje material de embala-
je (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

A\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, sensoricas 0
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Precauciones especiales de
seguridad para este dispositivo

A\ AvISO: Riesgo de lesiones!

* No conecte el dispositivo a la alimentacion antes de
incorporar todos los accesorios necesarios.

* No toque las piezas moviles, y espere a que el aparato se
detenga.

+ Mientras esté en uso, aseglrese de que no haya objetos,
por ejemplo, cucharas o rasquetas en el recipiente.

* No intente forzar los interruptores de seguridad.

Ponga el dispositivo sobre una superficie estable, plana y
resistente.

Procese exclusivamente alimentos con este dispositivo.
No use el aparato durante més de 5 minutos seguidos.
Déjelo enfriar durante aprox. 5 minutos antes de usarlo de
nuevo.

No mueva el aparato durante el funcionamiento; apaguelo
siempre primero de la alimentacion. Transporte siempre el
aparato con ambas manos.

Ubicacion de los controles

1 Broca de cambio rapido en el arbol motor
2 Brazo oscilante

3 Carcasa del motor

4 Palanca para bajar/levantar el brazo

5 Pomo selector y modo pulsatorio

6 Recipiente de mezcla

7a Gancho de mezcla

7b Gancho de amasado

7c Batidora de huevos

8 Disco protector

ESPANOL
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Preparacion

Extraiga de la caja el dispositivo y todos los accesorios
incluidos.

Para poder eliminar cualquier residuo de producto, limpie
todos los accesorios antes de utilizarlo por primera vez tal
como se describe en “Limpieza’”.

Conexion eléctrica

AsegUrese de que la alimentacién corresponda con las
especificaciones de la etiqueta identificadora.

Instrucciones de uso

. Presione la palanca (4) en la direccion de la flecha. El
brazo se eleva.

2. Coloque el bol para batir en el soporte y gire hacia LOCK el

bloqueo hasta el tope.

3. Coloque el disco (8) en el accesorio requerido.

4. Ajuste el accesorio de la siguiente g

1 NOTA:
Las dos clavijas guia del disco deben alojarse en los
huecos del accesorio.

forma: Empuie la broca de
cambio rapido (1) hacia arriba.
Inserte el extremo cuadrado del
accesorio en el arbol motor tanto
como pueda. Gire la broca de
cambio rapido en el sentido de las
agujas del reloj hacia la rosca del
accesorio.

J

5. Ahora coloque los ingredientes en el recipiente de mezcla.

/\ AVISO:
No llene en exceso el aparato, la cantidad maxima para
ingredientes es de 2 kg.

6. Presione la palanca (4) en direccion de la flecha para bajar

el brazo. Presione el brazo para encajarlo en la posicion
mas baja.

7. Conecte el dispositivo a una toma de corriente de 230 V ~

50 Hz correctamente instalada.

8. Ponga en marcha el aparato; coloque el selector por pasos

en uno de los ajustes de velocidad del 1 al 6 (dependiendo
de la masa).

Cuadro de tipos de masa y accesorios

Tipo de masa Accesorios  Ajustes Cantidad
Masa pesada Gancho de 1-2 max. 2 kg
(ej., pan o amasado

masa que-

brada)

Masa media Gancho de 3-4 max. 2 kg
(ej., crépes o mezcla

mantequilla

pasteles)
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Tipo de masa Accesorios  Ajustes Cantidad
Masa ligera Batidora de 5-6 min. 200 ml
(ej., crema, huevos max. 11
claras de hue-

vo, pudin)

Intermedia Batidora de P max. 2 kg
(€j., mezclada huevos

en galletas,

claras de

huevo)

o

i NOTA:

+ Periodo de funcionamiento corto: con masa pesada
no tenga el aparato en marcha mas de 5 minutos para
enfriar.

+ Funcionamiento de Pulsar: Para el funcionamiento en
pulsar (amasar en intervalos cortos) coloque el selector en
la posicion “P”. Mantenga el selector en esta posicion du-
rante el tiempo deseado. El selector vuelve a la posicion
de “0” cuando se suelta.

Operacion de pausa

I\ AVISO: Riesgo de lesiones.

+ Establezca siempre el selector (5) en la posicion “0”, aun-
que solo desee interrumpir el roceso de amasado/mezcla
unos instantes.

+ Espere a que el accesorio se detenga por completo.

Si activa la palanca (4) durante el funcionamiento para

elevar el brazo, un interruptor de seguridad desactivara el

motor. El accesorio seguira rotando durante un breve
periodo de tiempo.

i NOTA:

+ Sivuelve a bajar el brazo en un plazo de 20 Segundos, el
motor arrancara automaticamente en la configuracion de
potencia mas alta.

+ Sideja el brazo arriba durante un periodo de tiempo
prolongado, el aparato permanecera apagado una vez
que se baje el brazo. Si desea seguir utilizando el aparato,
vuelva a establecer el selector (5) en la configuracion de
potencia que desee.

Fin del funcionamiento y extraccion del bol

+ Después de amasar/batir, gire el selector (5) de nuevo a la
posicion “0”. Desenchufe de la red.

Presione la palanca (4) para elevar el brazo.

Extraiga el accesorio. Para ello, atornille la broca de cambio
rapido en el sentido contrario a las agujas del reloj.

Dé al recipiente de mezcla un giro corto en el sentido de las
agujas del reloj para retirarlo.

Aligere la masa con una espatula y extraigala del bol para
batir.

Limpie todas las piezas utilizadas segun lo descrito en la
seccion “Limpieza’.



Recetas recomendadas

Mezcla esponjosa (receta basica)  Velocidad 3 - 4

Ingredientes:

250 g de mantequilla blanda o margarina, 250 g de azlcar,

1 saquito de azcar con vainilla 0 1 saquito de citronade,

1 pizca de sal, 4 huevos, 500 g de harina de trigo, 1 saquito de
levadura pastelera, aprox. 1/8 de litro de leche.

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en el recipiente de
mezcla, mezcle con el gancho de mezcla durante 30 segundos
a velocidad 1, y luego aprox. 3 minutos a velocidad 3. Engrase
el molde passtelero o ctibralo con papel para pasteleria, llénelo
con la masa y cuézala. Pruébelo antes de sacarlo del horno:
pinche el pastel con un palillo de madera puntiagudo en el
centro. Sila masa no se pega el pastel ya esta listo. Vuelque el
pastel sobre una rejilla para pan y déjelo enfriar.

Horno convencional:
Bandeja: 2
Temperatura: Homo eléctrico: superior e inferior a

175-200°, horno de gas: Posicion 2-3
Tiempo de coccién:  50-60 minutos
Puede modificar la receta segn sus preferencias, por ejemplo
con 100 g de pasas, 100g de frutos secos o 100 g de chocola-
te rallado. No hay limites a su imaginacion.
Rollos de linaza Velocidad 1-2
Ingredientes:
500-550 g de harina de trigo, 50 g de linaza, 3/8 de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40 g), 100g de requeson bajo en
grasas, bien seco, 1 cucharadita de sal.
Para la cobertura: 2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en 1/8 de litro de agua tibia. Ponga
el resto de agua tibia (1/4 de litro) en el recipiente de mezcla,
triture la levadura dentro, afiada el requeson y mézclelo bien
con el gancho de amasado en la velocidad 2. La levadura
debe disolverse por completo. Ponga la harina con la linaza
remojada y la sal en el recipiente de mezcla. Amase en la
velocidad 1, y cambie a velocidad 2 y amase durante otros
3-5 minutos. Cubra la masa y apartela en un lugar caliente
durante 45-60 minutos. Amase de nuevo, saque la masa del
recipiente y forme 16 rollos con ella. Cubra la bandeja con pa-
pel para pasteleria himedo. Ponga los rollos encima, apértelos
durante 15 minutos, unte con agua tibia y cuézalos.

Horno convencional:
Bandeja: 2
Temperatura: Homo eléctrico: Superior e inferior a

200-220° (Precalentar durante 5 minu-
tos), Homo de gas Posicion 2-3
Tiempo de coccién:  30-40 minutos

Crema de chocolate Ajuste de velocidad 5 - 6
Ingredientes:

200ml de crema, 150 g bafio de chocolate semidulce,

3 huevos, 50-60 g azucar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de vainilla,

1 cuchara de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

En el bol para batir bata la crema con el batidor de huevos,
retire del bol y coldquelo en un lugar frio.

Derrita el bafio de chocolate segun las instrucciones del pa-
quete 0 3 minutos en el microondas a 600 W. Mientras tanto,
en el bol para batir con la batidora de huevos, bata los huevos,
azlcar, vainilla, brandy o ron y sal hasta hacerlo espumoso.
Afada el chocolate derretido y mezcle uniformemente a un
ajuste de velocidad 5-6. Guarde la crema montada para acom-
paiar. Afiada el resto de la sustancia cremosa y mezcle con la
funcion de pulsar. Afiada la crema al chocolate y sirva bien frio.

Limpieza

A\ AVISO:

+ Desconecte de la alimentacion antes de limpiar.

+ No sumerja el aparato en agua. Puede provocar electro-
cucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos metélicos ni otros utensilios abrasivos
para limpiar.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Carcasa del motor
+ Limpie la carcasa solo con un pafio himedo y un chorrito
de jabdn liquido.

Recipiente de mezcla y amasado y accesorios de mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas. El calor
y los agentes limpiadores agresivos pueden deformar o de-
colorar los accesorios.

+ Las partes que hayan entrado en contacto con los alimentos
se pueden enjuagar con agua.

+ Deje que las partes se sequen bien antes de volver a
montar el aparato.

Especificaciones técnicas

Modelo: .......... . . s KM 3400
Alimentacion: . 220-240 V~ 50/60 Hz
Consumo potencia s 1200 W
Proteccion Clase ... . . . Ll
Funcionamiento periodo tiempo corto...........ccc.rrernnne 5 minutos
PESO NELO.....ovoerrrviisecensicesis s 8,03 kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.

ESPANOL
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Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales,
como la directriz de compatibilidad electromagnética y de
bajo voltaje, y esta fabricada segun las Ultimas normas de

seguridad.

Eliminacion - Significado del simbolo
“cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con
los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en
los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la
salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per 'uso
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
aftentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pil essere utilizzato.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

A AWISO:

Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Bambini e persone fragili
+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,

scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non & destinato all'uso da parte di per-

sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie o intellettive limitate, o da persone sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del fatto
che cid avvenga sotto la sorveglianza di una persona re-
sponsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano da
questa persona istruzioni su come debba essere utilizzato
I'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Precauzioni di sicurezza speciali per
questo apparecchio

/N AWISO: Rischio di lesione!

* Non collegare I'apparecchio all'alimentazione prima di
aver inserito gli accessori.

+ Non toccare le partiin movimento e attendere finché
I'apparecchio non & completamente fermo.

+ Durante I'uso, non devono esserci oggetti, ad es. cucchiai
o raschietti, nel recipiente.

+ Non manomettere gli interruttori di sicurezza.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana, non

inclinata e stabile.

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per
alimenti.

Non far funzionare 'apparecchio per pit di 5 minuti
consecutive. Lasciarlo raffreddare per circa 5 minuti prima di
rimetterlo in funzione.

Non spostare 'apparecchio quando esso ¢ in funzione;
spegnerlo e scollegarlo dall'alimentazione. Afferrare sempre
I'apparecchio con entrambe le mani!

Ubicazione dei comandi

1 Unita di cambio rapido sull'asse guida

2 Braccio girevole

3 Alloggiamento del motore

4 Leva per il sollevamento/abbassamento del braccio
5 Manopola di selezione e modalita impulso

6 Mixer

7a Gancio mixer

7b Gancio impasto

7c Shattiuova

8 Disco protettivo
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Preparazione

+ Rimuovere il dispositivo e tutti gli accessori dalla confezione.
+ Per rimuovere eventuali residui di produzione, pulire tutti gli

accessori al primo utilizzo come descritto in “Pulizia”.

Collegamento elettrico
+ Controllare che la tensione domestica corrisponda alla
tensione riportata sulla targhetta dell'apparecchio.

Istruzioni d’'uso

1. Premere la leva (4) nella direzione della freccia. Il braccio
si solleva.

2. Posizionare la scodella per miscelare sul supporto e ruotare

verso LOCK per interrompere.
3. Mettere il disco guida (8) sull'accessorio necessario.

1 NOTA:
Le due pinze guida sul disco guida devono essere nella
chiusura sull'accessorio.

4. Adeguare 'accessorio come
segue: Spingere I'unita di cambio
rapido (1) verso l'alto. Regolare
I'estremita quadrata dellaccesso-
rio nell'asse guida finché non & in
posizione. Girare I'unita di cambio
rapido in senso orario sul filo
dell'accessorio.

5. Ora mettere gli ingredienti del recipiente.

/\ ATTENZIONE:

Non riempire eccessivamente il dispositivo, il quantitativo

massimo di ingredienti € 2 kg.

6. Premere la leva (4) nella direzione della freccia per

abbassare il braccio. Premere il braccio verso il basso per

bloccarlo nella posizione piti bassa.

7. Collegare il dispositivo ad un presa a parete 230 V ~ 50 Hz

correttamente installata.

8. Accendere il dispositivo; impostare l'interruttore di fase
ad una delle impostazioni di velocita da 1 a 6. (in base
allimpasto).

Tabella tipi di impasti e utensili

Tipo di Utensile  Impostazione Quantita
impasto

Impasto Gancio 1-2 max. 2 kg
pesante (ad per

es. pane impasto

e pasta

brisée)

Impasto Gancio 3-4 max. 2 kg
medio (ad mixer

es. crepe o

e torte)
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Tipo di

Utensile Impostazione Quantita

impasto

Impasto
leggero (ad ova

Sbattiu- 5-6 min. 200 ml

max. 11

es. crema,
bianco
d’'uovo,
pudding)

Intervallo

Sbattiu- P max. 2 kg

(ad es. ova
mescolare

in biscotti,

bianco

d’'uovo)

1 NOTA:

Funzionamento breve: Con impasto pesante non met-
tere in funzione il dispositivo per piti di 5 minuti e lasciare
che si raffreddi per 5 minuti.

Funzionamento pulsante: Per il funzionamento pulsante
(impastare a intervalli brevi) regolare linterruttore in
posizione “P”. Tenere l'interruttore in posizione durante I'in-
tervallo desiderato. Posizionare l'interruttore su “0” quando
rilasciato.

Funzionamento con pausa

A AVVISO: Rischio di lesione!

Regolare sempre il selettore (5) in posizione “0”, anche se
se desidera solo interrompere per breve tempo il processo
di impasto/mescolatura.

Attendere che I'accessorio si fermi completamente!

Se si attiva la leva (4) durante il funzionamento per
sollevare il braccio, un interruttore di sicurezza disattiva il
motore. L‘accessorio continuera a ruotare ancora per
un po.

1 NOTA:

Se si abbassa il braccio nuovamente entro 20 Secondi,

il motore si avviera automaticamente allimpostazione
massima.

Se silascia il braccio verso |‘alto per un lungo periodo, il
dispositivo restera spento dopo che il braccio ¢ stato ab-
bassato. Se si desidera continuare ad usare il dispositivo,
impostare il selettore (5) nuovamente allimpostazione
desiderata.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

Dopo aver impastato / miscelato ruotare linterruttore (5)
sulla posizione “0”. Scollegare il dispositivo dall'alimentazio-
ne principale.

Premere la leva (4) verso il basso per sollevare il braccio.
Rimuovere I'utensile. Per effettuare cio, svitare l'unita di
cambio rapido girando in senso anti orario.

Girare leggermente in senso orario il recipiente per
rimuoverlo.



+ Rimuovere limpasto con una spatola e rimuoverlo dalla
scodella per miscelare.

+ Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel capitolo
“Pulizia”.

Ricette consigliate

Impasto al cucchiaio (Ricetta base)
Impostazione velocita 3 - 4

Ingredienti:

250 g di burro morbido a margarina, 250 g di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di limone,
1 presa di sale, 4 uova, 500 g di farina, 1 bustina di lievito, circa
1/8 1 di latte.

Preparazione:

Mettere la farina con gli altri ingredienti nella ciotola mixer,
mescolare con il gancio mixer per 30 secondi a velocita 1, quin-
di circa 3 minuti a velocita 3. Imburrare lo stampo o coprirme

la base con carta da forno, depositarvi limpasto e infornarlo.
Prima di estrarre limpasto dal forno, controllare se & pronto
infilando uno stuzzicadenti di legno al centro. Se limpasto non
si attacca la torta € pronta. Girare limpasto su una griglia
lasciarlo raffreddare.

Forno convenzionale:
Velocita: 2
Calore: Forno elettrico: calore sopra e sotto

175-200°, forno a gas: impostazione 2-3
Durata: 50-60 minuti
E possibile modificare la ricotta a seconda del gusto, cioé con
100 g di uvetta 0 100 g di noci 0 100 g di cioccolata grattugiata.
Non ci sono limiti allimmaginazione.

Involtini ai semi di lino  Impostazione velocita 1 - 2

Ingredienti:

500-550 g di farina, 50 g di semi di lino, 3/8 | d'acqua, 1 cubetto
dilievito (40 g), 100 g di cagliata magra ben spurgata,

1 cucchiaino da te di sale.

Per la rifinitura: 2 cucchiai d'acqua.

Preparazione:

Ammollare i semi di lino in 1/8 | di acqua tiepida. Mettere

la rimanente acqua tiepida (1/4 dil) nella ciotola mixer,
aggiungere il lievito, la cagliata € mescolare bene con il gancio
impasto con impostazione velocita 2. Il lievito deve sciogliersi
completamente, Mettere la farina con i semi di lino ammollati e
il sale nella ciotola mixer. Impastare a velocita 1, quindi passare
a velocita 2 e impastare per altri 3-5 minuti. Coprire limpasto e
lasciarlo riposare in un luogo caldo per 45-60 minuti. Impastare
nuovamente, estrarre dalla ciotola mixer e ritagliare 16 involtini
di pane. Coprire il vassoio con carta da dolci. Collocarvi sopra
gli involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, pennellarli con
acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Velocita: 2

Calore: Forno elettrico: calore sopra e sotto
200-220° (Preriscaldato per 5 minuti),
Forno a gas: impostazione 2-3

Durata: 30-40 minuti

Crema al cioccolato

Ingredienti:

200 ml di panna, 150 g cioccolato semi dolce, 3 uova, 50-60 g

zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zucchero vanigliato,

1 cucchiaino di brandy o rum, pezzettini di cioccolata.

Impostazione velocita 5 - 6

Preparazione:

Shattere la panna nel recipiente per miscelare utilizzando lo
shattiuova, rimuovere dal recipiente e mettere in un luogo
fresco. Far sciogliere la cioccolata secondo le istruzioni della
confezione o 3 minuti nel microonde a 600 W. Nel frattempo,
nella scodella per miscelare con lo sbattiuova, shattere le uova,
lo zucchero, lo zucchero vanigliato, il brandy o rum e il sale.
Aggiungere la cioccolata sciolta sbattere a una velocita di 5-6.
Conservare della panna montata per decorare. Aggiungere
Ipanna rimanente e utilizzare la funzione a esercizio pulsante.
Decorare la crema al cioccolato e servire.

ITALIANO

Pulizia

I\ AWISO:

+ Scollegare dall'alimentazione prima di effettuare la pulizia.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua per non provocare
scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole dacciaio o altri utensili abrasive
per effettuare la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Alloggiamento del motore
+ Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.

Recipiente per mescolare e accessori per impastare e
mescolare

/\ ATTENZIONE:

Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie. Calore
e detergenti aggressive possono deformare o scolorire gli
attacchi.

+ Le parti che sono andate in contatto con gli alimenti posso-
no essere lavate con acqua.

+ Lasciare le parti ad asciugare per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.
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Specifiche tecniche

Modello: ... . . S KM 3400
AlIMENntazione: ............cneeeererereenseeressnneens 220-240 V~ 50/60 Hz
Consumo di energia: 1200 W
Classe di Protezione:..........ccveuueeeemeeresmeeresessessssessssseessees I
Funzionamento breve: ............oeeeeereeneeeeeneeseesnseeeenns 5 minuti
Peso netto: . . . . .8,03kg

Soggetto a modifiche senza preawviso!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come
la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul
basso voltaggio ed & prodotto secondo le pili recenti norme di

sicurezza.

Smaltimento - Significato del simbolo
“Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti
domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire
tramite consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi
elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti di
raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the
appliance is humid or wet, unplug it immediately.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

The device and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the device must not
be used.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure

to danger, always have faulty cable be replaced only by

the manufacturer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions”.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:

This wams you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Children and Frail Individuals

]

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene efc.) out of their
reach.

/\ WARNING!

Don't let small children play with foils for danger of suf-
focation!

This device is not intended to be used by individuals (includ-
ing children) who have restricted physical, sensory or mental
abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who is responsible
for their safety or have received instructions on how to use
the device.

Children should be supervised at all times in order to ensure
that they do not play with the device.

Special Safety Precautions for this Device

/\ WARNING: Risk of injury!

* Do not connect the device to mains power supply before
aftaching all necessary accessories.

* Do not touch moving parts and wait until the appliances
come to a standstill.

+ Whilst in use, there must be no objects, e.g. spoons or
dough scrapers, in the bowl.

+ Do not tamper with the safety switches.

Place the device on a flat, level and sturdy surface.

Only process foodstuffs with this device.

Do not operate the appliance for more than 5 minutes. Let it
cool down for approx. 5 minutes before using it again.

Do not move the appliance during operation; always turn

it off first and disconnect from mains power supply. Always
carry the appliance with both hands!

Location of Controls

1 Quick change chuck on the drive shaft
2 Swivelarm

3 Motor housing

4 Lever for lowering/raising the arm

5 Selector knob and pulse mode

6 Mixing bowl

7a Mixing hook

7b Kneading hook

7c Egg beater

8 Protective disc

Preparation

Remove the appliance and all included accessories from
the box.

In order to remove any production residue, clean all acces-
sories before initial use as described under “Cleaning”.

Electrical Connection

Ensure that your mains power corresponds with the specifi-
cations on the type label.
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Use Instruction

1. Press the lever (4) in the direction of the arrow. The arm
lifts.

2. Place the mixing bowl on the support and turn towards
LOCK to the stop.

3. Place the guard disc (8) onto the required attachment.

i NOTE:
The two guide pins on the guard disc must be in the
recesses on the attachment.

4. Fit the attachment as follows:
Push the quick change chuck (1)
upwards. Fit the square end of
the attachment into the drive shaft
as far as it will go. Turn the quick
change chuck clockwise onto the
thread of the attachment.

5. Now put your ingredients into the mixing bowl.

/\ CAUTION:
Do not overfill the appliance, the max. amount for ingredi-
ents is 2 kg.

6. Press the lever (4) in the direction of the arrow to lower the
arm. Press the arm down to lock in the lowest position.

7. Connect the device to a properly installed 230 V ~ 50 Hz
wall outlet.

8. Turn the appliance on; set the step switch to one of the
speed settings 1 to 6 (depending on the dough).

J

Table Dough Types and Tools

Dough Type Tool Setting Amount

Heavy dough Kneading 1-2
(e.g. bread or hook
shortcrust)

Medium
dough (e.g.
crepes or
cake batter)

Light dough
(e.g. cream,
egg whites,
pudding)

Interval (e.g.
folding in
biscuit, egg
whites)

max. 2 kg

Mixing hook 3-4 max. 2 kg

min. 200 ml
max. 11

Egg beater 5-6

Egg beater P max. 2 kg

1 NOTE:

+ Short time operation: With heavy dough do not operate
the appliance longer than 5 minutes and leave for

5 minutes to cool down.

Pulse operation: For pulse operation (kneading in short
intervals) turn the switch to “P” position. Hold the switch
during the desired interval in this position. The switch
returns to “0” position when released.
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Pulse operation

/\ WARNING: Risk of injury!

+ Always set the selector (5) to position “0”, even if you only
want to interrupt the kneading/mixing process briefly.
Wait for the attachment to come to a complete stop!

If you activate the lever (4) during operation to raise the
arm, a safety switch deactivates the motor. The attach-
ment will continue to rotate for a short period.

1 NOTE:

+ If you lower the arm again within 20 Seconds, the motor
will automatically start up briefly on the highest power
setting.

If you leave the arm up for a long period, the appliance will
remain switched off after the arm is lowered. If you want to
continue using the appliance, set the selector (5) again to
the desired power setting.

End Operation and Remove Bowl

+ After kneading / mixing turn the switch (5) back to “0” posi-

tion. Disconnect from mains power supply.

Press the lever (4) down for the arm to |ift.

+ Remove the tool. To do so, screw the quick change chuck
anti-clockwise.

+ Give the mixing bowl one short turn clockwise to remove it.

Loosen the dough with a spatula and remove it from the

mixing bowl.

Clean all used components as described in chapter

“Cleaning”.

Recommended Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe) Speed setting 3 - 4

Ingredients:

250 g soft butter or margarine, 250 g sugar, 1 sachet vanilla
sugar or 1 sachet Citro-Back, 1 pinch of salt, 4 eggs, 500 g
wheat flour, 1 sachet baking powder, approx. 1/8-litre milk.

Preparation:

Place wheat flour with the other ingredients in mixing bowl, mix
with mixing hook for 30 seconds at speed 1, then approx.

3 minutes at speed 3. Grease baking tin or lay out with baking
paper, fill in dough and bake. Before the cake is removed from
the oven, test to see if it is done. With a sharp wooden stick
pierce the centre of the cake. If no mixture sticks to it, the cake
is cooked. Turn the cake on to a cake grid and allow to cool.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom heat
175-200°, gas oven: setting 2-3

Baking time: 50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e.g. with

100 g raisins or 100 g nuts or 100 g grated chocolate. Nothing

limits your imagination.



Linseed Rolls Speed setting 1 - 2
Ingredients:

500-550 g wheat flour, 50 g linseed, 3/8-litre water, 1 cube
yeast (40 g), 100 g low-fat curd, well drained, 1 teaspoon salt.
For brushing: 2 tablespoons water

Preparation:

Soak linseed in 1/8-litre lukewarm water. Place the remaining
lukewarm water (1/4-litre) in mixing bowl, crumble the yeast into
it, add curd and mix well with kneading hook on speed setting
2. The yeast must be completely dissolved. Place flour with
the soaked linseed and salt in mixing bowl. Knead on speed 1,
then change to speed 2 and knead another 3-5 minutes. Cover
dough and prove in a warm place for 45-60 minutes. Knead
again, take out of mixing bowl and shape 16 bread rolls from it.
Cover baking tray with wet baking paper. Place rolls on it, prove
for 15 minutes, brush with lukewarm water and bake.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom heat
200-220° (preheat for 5 minutes), Gas
oven: setting 2-3

Baking time: 30-40 minutes

Chocolate Créme Speed Setting 5- 6
Ingredients:

200 ml cream, 150 g semi-sweet chocolate coating, 3 eggs,
50-60 g sugar, 1 pinch of salt, 1 sachet vanilla sugar, 1 tbs
brandy or rum, chocolate chips.

Preparation:

In the mixing bowl whisk the cream stiff with the eggbeater,
remove from the bowl and place in a cold place.

Melt the chocolate coating according to the instructions on

the packet or 3 minute in the microwave at 600 W. In the mean-
time, in the mixing bowl with the eggbeater, whisk eggs, sugar,
vanilla sugar, brandy or rum and salt to a foam. Add the molten
chocolate coating and evenly fold in at speed setting 5-6. Keep
some of the whipped cream for gamnishing. Add the remaining
cream to the creamy matter and fold in with the pulse function.
Gamish chocolate créme and serve well chilled.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Disconnect from mains power supply before cleaning.

+ Do not submerge the appliance into water. This may lead
to electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for
cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Motor Housing
+ Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
washing-up liquid.

Mixing bowl, kneading and mixing attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for dishwasher. Heat and
aggressive cleaning agents may warp or discolour the attach-
ments.

+ Parts which have come into contact with food can be rinsed
out with water.

+ Leave the parts to dry properly before re-assembling the
appliance.

Technical Specifications

Model: ........... . . e KM 3400

Power supply: .220-240 V~ 50/60 Hz

POWer CONSUMPLION:........veeureeereercerrereeeseseeesseeeessnneees 1200 W

Protection class: ......... . . . Al =

Short time operation:.... . SR 5minutes &

NEEWBIGNE .o 803k @
=
w

Subject to change without prior notice!

This device complies with all current CE directives, such as
electromagnetic compatibility and low voltage directive and is
manufactured according to the latest safety regulations.

i

Disposal - Meaning of the
“Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appli-
ances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via
municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and health
impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting
points.
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JEZYK POLSKI

Instrukcje uzytkowania
Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafstwu rados¢.

Ogdine wskazowki bezpieczeristwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego pro-
mieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie
zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi diorimi. Jezeli
urzadzenie jest wilgotne lub mokre, proszg natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnag za wtyczke, nie za
przewdd).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen, proszg zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzo-
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy
zawsze wylaczac i wyciggac wiyczke sieciowq z gniazda.
Nalezy regulamie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

+ W razie awarii proszg nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze-
i przewod zasilajacy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w
celu unikniecia zagrozenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazow-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika

sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENEE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.
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1 WSKAZOWKA: Wyroznia porady i informacje wazne dla
uzytkownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/A OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
doswiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazowek dotyczacych uzywania
urzadzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z
Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
* Nie podtacza¢ urzadzenia do zasilania przed zamocowa-
niem wszystkich potrzebnych akcesoriow.
+ Nie dotyka¢ czesci bedacych w ruchu; zaczekaé, az
wszystkie elementy przestang sie poruszac.
+ Podczas uzytkowania nie wolno trzymac zadnych przed-
miotow, np. tyzeczek lub mieszadet do ciasta, w misie.
+ Nie manipulowa¢ przy wiacznikach bezpieczenstwa.
+ Urzadzenie umiescic na plaskiej, réwnej i stabilnej
powierzchni.
+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrabki produktow spozyw-
czych.
+Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy przez okres
diuzszy niz 5 minut. Przed ponownym uruchomieniem
nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia na ok. 5 minut.
+ Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy; najpierw nalezy je
wylaczy€ i odtaczy€ zasilanie. Urzadzenie nalezy przenosi¢
trzymajac oburacz!

Lokalizacja Kontrolek

Uchwyt szybkiej zmiany na watku napgdowym
Obrotowe ramie

Obudowa silnika

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia
Selektor wyboru i tryb pulsacyjny

Miska

7a Koncéwka do mieszania

7b Koncdwka do ugniatania

7c Trzepak do ubijania jajek

8 Tarcza ochronna

o OB W N



Przygotowanie

Wyja¢ z pudetka urzadzenie i wszystkie dotaczone
akcesoria.

Aby usuna¢ wszelkie pozostatosci produkcyjne, nalezy
oczysci¢ akcesoria przed pierwszym uzyciem opisanym
jako ,Czyszczenie’.

Elektryczne pofaczenia

Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji
podanej na etykiecie urzadzenia.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

. Nacisna¢ dzwignie (4) w kierunku wskazywanym przez
strzatke. Ramie sig uniesie.

2. Umiesci¢ mise do mieszania na podstawie i przekrecic ja.

do oporu w kierunku oznaczenia ,LOCK”.

3. Umiesci¢ tarcze ochrong (8) na wymaganej koricowce.

4, Zamocowac¢ koricowke w

1 WSKAZOWKA:
Dwa bolce prowadzace na tarczy ochronnej musza,
znalez¢ sig w zagtebieniach na koricowee.

nastepujacy sposob: Wypchna¢
uchwyt szybkiej zmiany (1) do
gory. Zamocowac kwadratowy
koniec korcowki na watku nape-
dowym, tak daleko jak to mozliwe.
Obréci¢ uchwyt w prawo na gwint
koncowki.

5. Sktadniki mozna juz wiozy¢ do misy do mieszania.

/\ UWAGA:
Nie wkladac zbyt duzej ilosci sktadnikéw: ich maksymalna
masa nie moze przekraczac 2 kg.

6. Nacisna¢ dzwignie (4) w kierunku wskazywanym przez

strzatke i opuscic ramig. Docisna¢ ramig i zablokowac je w
dolnym potozeniu.

7. Podiaczy¢ urzadzenie do poprawnie zamontowanego

gniazda $ciennego 230 V~50H z.

8. Wiaczy¢ urzadzenie. Przefacznikiem krokowym wybra¢

jedna z predkosci od 1 do 6 (zaleznie od rodzaju ciasta).

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj Nasadka Ustawienia llosé
ciasta

Cigzkie Koncéwka 1-2 maks. 2 kg
ciasto (np. do

chleb lub ugniatania

kruche

ciasto)

Ciasto Koncowka 34 maks. 2 kg
Sredniej ge-  do mieszania

stosci (np.

nalesniki

typu crepe)

Rodzaj Nasadka Ustawienia llosé
ciasta

Lekkie Trzepak do 5-6 min. 200 ml
ciasto (np. ubijania jajek maks. 11
$mietana,

biatka jajek,

pudding)

Praca pul- Trzepak do P maks. 2 kg
sacyjna (np.  ubijania jajek

dodawanie

biszkoptow,

biatek jajek)

1 WSKAZOWKA:

+ Praca krotkookresowa: mieszajac ciezkie ciasto urza-
dzenie nie powinno pracowac przez okres diuzszy, niz

5 minut. Po tym czasie nalezy je wytaczy¢ i pozostawic do
schiodzenia przez kolejne 5 minut.

Praca pulsacyjna: Chcac skorzystac z funkcji pracy
pulsacyjnej (mieszanie przez krotkie okresy), przefacznik
nalezy ustawi¢ w polozeniu ,P” i przytrzyma¢ go w tym
potozeniu przez zadany okres. Po zwolnieniu przetacznik
samoczynnie powrdci do potozenia ,0”.

Przerwij prace

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Zawsze ustawiac selektor (5) w pozycji ,0”, nawet gdy
tylko na krétko chcemy przerwac proces przygotowania
ciasta/mieszania.

+ Poczeka¢ na catkowite zatrzymanie koricowki!

Jesli uruchamiamy dzwignie (4) podczas pracy, aby

podnie$¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezaktywuje

silnik. Koncoéwka wciaz si¢ obraca przez krotki czas.

1 WSKAZOWKA:

+ Jesli ponownie opuscimy ramie w ciagu 20 Sekund,
silniczek automatycznie uruchomi na krétko najwyzsze
ustawienie zasilania.

Jesli pozostawimy podniesione ramie na dtugi czas,
urzadzenie pozostanie wylaczone po opuszczeniu ramie-
nia. Jesli chcemy wciaz korzystac z urzadzenia, ustawi¢
selektor wyboru (5) ponownie w wybranym ustawieniu
zasilania.

Koniec pracy i demontaz misy

Po wymieszaniu ciasta / zakoriczeniu miksowania przekre-

ci¢ przetacznik (5) w potozenie ,0”. Wyja¢ wtyczke z gniazda

zasilajacego.

Nacisna¢ dzwignie (4), co umozliwi uniesienie ramienia.
Wyja¢ nasadke. Aby to zrobic, nalezy odkreci¢ uchwyt
szybkiej zmiany w lewo.

Obréci¢ mise do mieszania szybkim ruchem w prawo, aby
jazdiac.

Postugujac sie topatka odklei¢ wymieszane ciasto od
$cianek misy, po czym je wyjag.

Umyc¢ wszystkie uzyte elementy zgodnie z zaleceniami
zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie”.
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JEZYK POLSKI

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe (przepis podstawowy)
Poziom predkosci 3 - 4

Skfadniki:

2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. 1/8 litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make i pozostate sktadniki do miski, uruchomi¢ robot z
koricowka do mieszania na 30 sekund z predkoscig 1, a potem
na ok. 3 minuty z predkoscia 3. Nattuscic forme do pieczenia
lub wytozy¢ jg papierem do pieczenia, wlac ciasto i piec. Przed
wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest goto-
we. Naklu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na $rodku
formy. Jedli ciasto nie przykleja sie do patyczka — jest gotowe.
Wyja¢ ciasto na krate piekarska i pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: Piekarnik elektryczny: grzatka dolna i

gorna 175-200°, piekamnik

gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np. do-
da¢ 100g rodzynek, 100g orzechdw lub 100g startej czekolady.
Ograniczeniem jest wytacznie wyobraznia.

Buteczki z siemieniem Inianym
Poziom predkosci 1 - 2

Skfadniki:

500-550g maki pszennej, 50g siemienia Inianego, 3/8 litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1tyzeczka soli.

Do posmarowania: 2 tyzki wody

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ w 1/8 litra letniej wody. Pozostatg
letnia wode (1/4 litra) wia¢ do miski robota, wkruszy¢ do nigj
drozdze, dodac twardg i dokfadnie wymieszac koricowka do
ugniatania z predko$cig 2. Drozdze musza catkowicie si¢
rozpusci¢. Make, namoczone siemi¢ Iniane i sél, wsypac do
miski. Ugniata¢ z predkoscig 1, nastepnie zmienic predko$¢ na
2 i ugniatac jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢
w ciepte miejsce na 45-60 minut. Ponownie zagnie$¢, wyjac z
miski i uformowa¢ 16 buteczek. Blache do pieczenia wytozy¢
zmoczonym papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze,
odstawi¢ na 15 minut, posmarowac letnig woda, i piec.
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Piekarnik tradycyjny:
2

Poziom:
Temperatura: Piekamik elektryczny: grzatka géma i
dolna 200-220°  (Rozgrzewact przez
5 minut), Piekamnik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia: 30-40 minut
Krem czekoladowy Predkos$¢ 5- 6
Skfadniki:

200 ml $mietany, 150 g pétstodkiej polewy czekoladowej, 3 jaj-
ka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 fyzka stotowa brandy lub rumu, widrki czekoladowe.

Przygotowanie:

W misie ubi¢ $mietane trzepakiem do ubijania jajek, wyja¢ z
misy i odstawi¢ w chtodne miejsce.

Roztopi¢ polewe czekoladowa zgodnie z zaleceniami na opa-
kowaniu, lub wstawiajac do kuchenki mikrofalowej na 3 minuty
przy mocy 600W. Tymczasem trzepakiem do ubijania jajek w
misie ubi¢ na piang jajka z cukrem, cukrem waniliowym, solg
i brandy lub rumem. Doda¢ roztopiong polewe czekoladowa,

i wymieszac przy predkosci 5-6 az do uzyskania jednorodnej
masy. Zachowa¢ cze$¢ ubitej $mietany na przybranie. Doda¢
pozostalg cze$¢ ubitej Smietany | wymiesza¢ korzystajac z
funkgji pulsacyjnej. Krem czekoladowy przybra¢. Podawaé
schiodzony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

+ Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odiaczy¢
urzadzenie od sieci zasilania.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac
porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie stosowac do czyszczenia drucianej szczotki ani innych
Sciernych przyborow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka z
dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, koricéwki mieszajace oraz do wyrobu
ciasta

/\ UWAGA:

Koncowek nie mozna my¢ w zmywarce. Gorgco oraz zrace
$rodki czyszczace moga spowodowac wykrzywienie lub
odbarwienie korncowek.

+ Czesci, kidre miaty stycznos¢ z jedzeniem nalezy optukac
woda,

+ Pozostawi¢ czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.



Techniczne specyfikacje
Model: ..... KM 3400
Zasilanie:.. 220-240 V~ 50/60 Hz
Pobor mocy: ........... 1200 W
KIaS@ OCHIONY: ......cveveeceereeriiieeeesee s sessssssssssesessees I
Praca KrotkOOKIESOWA: ...........vvvrerirsrirsesisessiessisssions 5 minut
Massa netto: ............ 8,03 kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadomienia!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami
bezpieczenstwa.

Warunki Gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadli"wego sprzetu z kartg gwarancyjng,
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadli-wego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed usz-kodze-
niem. W razie braku kompletnego opak-owania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

*mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

.

uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatorow,

uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania,
przechowywania, konserwacji, samowolnego zrywania
plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub cate

urzadzenie, ktdre s wymieniane kofczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg,
wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sa uwzgledniane przez tg
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikaja-
cych z niezgodno$ci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.
_——

Usuwanie- Znaczenie symbolu
»Pojemnik na $mieci”

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elek-
trycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego.

JEZYK POLSKI

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawic
do miejskich punktéw zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowi-
ska poprzez nieprawidiowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktéw zbiorki znajduja sie na terenie
danego miasta.

31



MAGYARUL

Hasznalati utmutaté
Kdszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljuk, elége-
detten hasznélja majd a készuléket.

Altalanos biztonségi rendszabalyok

Akeésziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban lévé bélésanyaggal egyitt!! Amenynyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatot is
adja a késziilékhez.

+ Kizarélag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan
arra, amire vald! A készilék nem ipari jellegl hasznalatra
készilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a késziléket és mindig htizza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hiizza), ha nem hasznalja a kész(iléket, tartozékokat szerel
fel r, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikédtesse a készliléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki
a csatlakozot a dugaszolo aljzatbdl.

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sértilést |4t rajta, a
készliléket nem szabad hasznalni.

+ Akockazatok elkerilése végett ne maga javitsa a kész(i-
|éket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert!
Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartétdl, a vevészol-
galatunktdl vagy hasonlo képzettségii személytdl kérien
helyette azonos értéki masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az itt kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat”.

A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen ligyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilie a baleseteket és a készulék
karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:

Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.
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Gyermekek és legyengiilt személyek

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoldelemeket (mianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!

Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

Akészlilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi képességli személyek (beleértve

a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban
hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukeért felelés személye
feltigyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozolag,
hogy hogyan kell hasznalni a készliléket.

Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkiil hagyni, nehogy
jatsszanak a készulékkel.

Specialis biztonsagi el6irasok a
késziilékre vonatkozéan

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
+ Ne csatlakoztassa a késziléket az aramforrashoz, amig

fel nem helyezte az 6sszes sziikséges tartozékot.

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez, és varja meg, amig a

készlilék teliesen meg nem all.

* Hasznalat kozben semmilyen targy — pl. kanal vagy

tésztakeveré — nem lehet az edényben.

* Ne iktassa ki és ne modositsa a biztonsagi kapcsolot.

Akeésziléket lapos, vizszintes és csliszasmentes felileten
helyezze el.

Csak élelmiszereket dolgozzon fel a készulékkel.

Ne mikddtesse a készuléket 5 percnél hosszabb ideig.
Ujboli hasznalat elétt kb. 5 percig hagyja lehilni.

Ne mozgassa a készliléket hasznalat kézben; elészor
mindig kapcsolja ki, és hizza ki az elektromos halézatbol.
Mindig két kézzel fogva széllitsa a készuléket.

A kezeloszervek elhelyezkedése

Gyorscseréld patron a hajtotengelyen
Forgdkar

Motor burkolata

Akar leengedésére/felemelésére szolgald kar
Valasztégomb és impulzus méd

Keverttal

7a Keverdlapat

7b Dagasztélapat

7c Habverd

8 Véddlemez

o O BW N -



El6késziilet

* Vegye ki a késziléket és tartozékait a dobozbol.

+ Avisszamaradt anyagok eltavolitasa érdekében az elsé
hasznalat el6tt tisztitsa meg a feltéteket a , Tisztitas” részben
leirtak szerint.

Elektromos csatlakozas )
+ Ellenérizze, hogy az elektromos halézat paramétereit az. On
ofthonaban egyeznek az adattablan lévé mliszaki adatokkal.

Hasznalati utmutato

1. Nyomija a kapcsolokart (4) a nyil irAnyaba. A kar felemel-
kedik.

2. Helyezze a keverétalat a talapzatra és (itkozésig forgassa
el a LOCK iranyba.

3. Helyezze fel a védétarcsat (8) a kivant feltétre.

1 MEGJEGYZES:
A védbtarcsan levo két csapnak a feltéten levd mélyedés-
be kell kertinie.

4. Szerelie fel a feltétet a kovetkezd
madon: nyomija fel a gyorscseréld [
patront (1). Helyezze tkozé-
sig a feltét szogletes végét a
hajtétengelybe. Csavarja fel a |
gyorscseréld patront az ramutat6
jarasanak irdnyaban a feltéten
levé menetre.

5. Most tegye az 0sszeteviket a keveréedénybe.

/\ VIGYAZAT:
Ne toltse tul a készliléket, az 6sszetevok maximalis men-
nyisége 2 kg lehet.

6. Nyomja a kapcsolokart (4) a nyil iranyaba a kar leengedé-
séhez. Nyomja le a kart a rogzitéshez a legalacsonyabb
allasba.

7. Csatlakoztassa a kész(iléket egy megfelelden felszerelt
230 V ~50 Hz-es fali csatlakozd aljzathoz.

8. Kapcsolja be a késziiléket; 4llitsa a fokozatkapcsolot az
1 - 6 sebességfokozat egyikébe (a tésztatdl fliggben).

Tablazat: Tésztatipusok és eszkozok
Tészta tipusa Eszkoz Bedllitas  Mennyiség

Srii tészta Dagasztd- 1-2 max. 2 kg
(pl. kenyér lapat

vagy vajas

tészta)

Kozepes Keverolapat 3-4 max. 2 kg
tészta (pl. pa-

lacsinta vagy

slitemény-

tészta)

Koénny( tészta Habverd 5-6 min. 200 ml
(pl. krém, max. 11
tojasfehérije,

puding)

Tészta tipusa Eszk6z Bedllitas  Mennyiség
Révid (pl. Habveré B max. 2 kg
panir, tojasfe-

hérje)

i MEGJEGYZES:

+ Ravid idejti miikodés: Siir(i tésztaval ne mikodtesse a
készliléket 5 percnél hosszabb id6tartamig, és ezt kovets-
en hagyja hilni 5 percig.

* Impulzus iizem(i mikddés: Impulzus tizem( m{ikodés-
hez (dagasztas rovid idétartamokban) forditsa a kapcsol6t
,P” llasba. Tartsa ebben az allasban a kapcsolot, amig
le nem telik a kivant id6tartam. Felengedéskor a kapcsolo
visszatér 0" allasba.

A hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Avalasztét (5) mindig allitsa a ,0” allasba, még akkor is,
ha csak rovid idore szeretné ledllitani a dagasztasi/keveré-
si folyamatot.

+ Varja meg, amig a feltét teliesen le nem all!

+ Ha a gép miikddése kozben bekapcsolja a kar feleme-
|ésére szolgalo kart (4) a biztonsagi kapcsold ledllitia a
motort. A feltét rovid ideig még tovabb forog.

1 MEGJEGYZES:

+ Ha 20 Masodpercen bellil leengedi a kart, a motor
rovid idére automatikusan a legmagasabb teljesitmény-
bedllitason indul be.

+ Ha a kart hosszabb ideig felemelve hagyja, a késziilék a
kar leengedése utan is kikacsolva marad. Ha nem tudja
folytatni a késztilék hasznalatat, allitsa a vélasztot (5) tjra
a kivant teljesitmény-beallitasra.

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

+ Dagasztaslkeverés utan allitsa vissza a kapcsolét (5) ,0”
allasba. Huzza ki a késziiléket az elektromos halozatbdl.
Nyomja le a kapcsolokart (4) a kar felemeléséhez.
Tavolitsa el az eszkézt. Ehhez csavarja a gyorscserélé
patront az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
Forgassa el kissé a keveréedényt az 6ramutaté jarasanak
iranyaba az eltavolitashoz.

Lazitsa fel a tésztat egy spatulaval, és tavolitsa el a
kever6talbol.

Tisztitsa meg az 6sszes hasznalt részegységet a , Tisztitas”
részben leirtak szerint.

Ajanlott receptek

Kovasz (alaprecept) Sebesség-bedllitas: 3 - 4

Osszetevok:

250 g lagy vaj vagy margarin, 250 g cukor, 1 csomag vanilias
cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s9, 4 tojas, 500 g
buzaliszt, 1 csomag sttdpor, kb. 1/8 liter tej.
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Elkészités:

Abuzalisztet a tobbi 6sszetevivel helyezze a keverétalba, a
keverélapattal 30 masodpercig keverje 6ssze 1. sebesség-
fokozaton, majd kb. 3 percig 3. sebességfokozaton. Kenje ki

a tepsit vagy teritsen bele siitGpapirt, 6ntse bele a tésztat és
stisse ki. Ellendrizze, mielétt kivenné a tepsit a siitébdl: egy
fatlivel sz(irjon bele a kdzepébe. Ha a tészta nem tapad hozza
atlihdz, a slitemény kész. Helyezze a siiteményt egy siitéracs-
ra és hagyja kihilni.

Hagyomanyos siit6:

Télca: 2

Hémérséklet: Elektromos siitd: felsd és alsd hémérsék-
let 175-200°, gazsiitd: 2-3 fokozat.

Siitési ido: 50-60 perc

Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfelelden, pl.
100 g mazsolaval vagy 100 g mogyoréval vagy 100 g reszelt
csokoladéval. Semmi sem szab hatart a képzeletének.
Lenmagos tekercs Sebesség-beallitas: 1 - 2
Osszetevok:

500-550 g buzaliszt, 50 g lenmag, 3/8 liter viz, 1 éleszt6kocka
(40 g), 100 g alacsony zsirtartalmu aludittej, jol lecsepegtetve,

1 teaskanal so.

Akenéshez: 2 evékanal viz

Elkészités:

Alenmagot aztassa be 1/8 liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (1/4 liter) dntse a keverdtélba, morzsolja bele az
élesztét, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a dagasz-
tolapattal 2. sebességfokozaton. Az élesztét teljesen fel kell
oldani. Tegye a keverétalba a lisztet, a beaztatott lenmagot és
a s6t. Keverje 1. sebességfokozaton, majd valtson 2. sebes-
ségfokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig. Fedje le a tésztat és
45-60 percig pihentesse meleg helyen. Dagassza Ujra, vegye
ki a kever6talbél és formaljon bel6le 16 tekercset. A tepsit fedje
le nedves slitdpapirral. Helyezze ra a tekercseket, pihentesse
15 percig, kenje meg langyos vizzel és siisse ki.

Hagyomanyos siit6:

Télca: 2

Hémérséklet: Elektromos sitd: als6 és felsé hémérsék-
let: 200-220°C (5 perces elémelegités),
Gazsiitd: 2-3. fokozat.

Siitési ido: 30-40 perc

Csokoladékrém Sebesség-beallitas: 5 - 6

Osszetevok:

200 ml tejszin, 150 g félédes csokoladébevonat, 3 tojas,
50-60 g cukor, 1 csipet s6, 1 csomag vanilias cukor, 1 teaska-
nal brandy vagy rum, csokoladéreszelék.
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Elkészités:

Akeverétalba a habverdvel verje keményre a tejszint, vegye ki
a talbol és tegye hiivos helyre.

A csomagon talalhato utasitasoknak megfeleléen olvassza

fel a csokoladémasszat, vagy tegye 3 percre a mikrohullamu
slitébe 600 W-os teljesitményen. Ekdzben a keverdtalban a
habverével verje habosra a tojasokat, a cukrot, a vanilias cuk-
rot, a brandyt vagy rumot és a sét. Adja hozz4 a felolvasztott
csokoladémasszat és egyenletesen keverje el 5-6. sebesség-
fokozaton. Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A
maradék tejszint adja hozza a krémes masszahoz és keverje
el impulzus Gzemmadban. Diszitse a csokoladékrémet és jol
lehditve talalja.

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt hiizza ki a halozati csatlakozot.

+ Ne meritse vizbe a késziiléket. Aramiitést vagy tiizet
okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai eszkozt
a tisztitashoz.

+Ne hasznéljon agressziv vagy karcold tisztitoszereket.

A motor burkolata
+ Egy nedves ruhdval és egy kis adag mosogatoszerrel
tisztitsa meg a burkolatot.

Keverdedény, dagaszto és keverd feltétek

/\ VIGYAZAT:

A tartozékok mosogatégépben nem tisztithatok. A hé és az
agressziv tisztitoszerek a kiegészittk vetemedését vagy kifa-
kulasat okozhatjak.

+ Az élelmiszerekkel érintkez6 alkatrészek vizzel ledblithetok.
+ Akésziilék dsszeszerelése el6tt hagyja megszaradni az
alkatrészeket.

Miiszaki adatok
Tipus: . . . e KM 3400
Aramforrés: ... .220-240 V~ 50/60 Hz
ENergiafogyasztas:..........cuuurrreevemnerreeesiinenssseenseas 1200 W

Védelmi osztaly: ......... . . . Ll
Rovid ideji mikodtetés:
Nett6 tmeg: ..

Elézetes értesités nélkiil modosulhat.

Akészulék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleért-
ve az elektromagneses megfeleldségrdl, és a kisfeszliltség
berendezésekrél szol6 iranyelveket, és a legujabb biztonsagi
szabalyozasok figyelembe vételével készilt.



z

Selejtezés - A , kuka”
piktogram jelentése

Ovia a kimyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse
meg az elektromos készulékeket.

Afolésleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi
gy(ijtépontokban adja le.

Segitsen elkertini a helytelen hulladékkezelésbdl eredd
kérnyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek

Ujrahasznositasahoz vagy mas médon vald hasznositasahoz.

A gyiijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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MocibHuk kopucTyBaya
[Jakyemo, Lo Bubpany Halw Bupib. Cnopisaemoch, LLO BN
OyneTe 3a40BOMEHI OTO MOXIIMBOCTSMM.

3aranbHi BKa3iBKu Woa0 0e3neku

[Nepen MPUIAHATTAM B eKCrinyaTalLio Liboro npunagy fyxe

YBaXHO YnTalTe IHCTPYKLtO 3 excninyaraLyii Ta 3bepirait-

Te i pa3om 3 rapaHTiiiHM TaroHOM, KaCOBUM YEKOM Ta,

10 Mipi MOXJTMBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOH) | BHYTPILLHBOIO

ynakoBKoH. Y pagi, Lo npunag byae nepesaHo TpetiM

ocobam, cnig nepefaBaTy 10ro pa3oM 3 Lieto iHCTPYKLieto 3

excnnyaraLjii.

* BukopwcTaiite npunag BUKIKOYHO B MPUBATHWX LINsX Ta

3a nepenbavyeHM npuaHadeHHsM. Mpunag He npuaHadeHo

AN MPOMUCTIOBOTO BUKOPVCTaHHS.

He BukopucToByiATe 1100 Ha BynuLj. Obepiraiite itoro

Bifj CMIeku, MPSIMOrO COHSYHOrO OMPOMiHIOBaHHS, BOMOM (B

KO[IHOMY pasi He OnycKawTe Y PifvHY) Ta roCTpuX KyTiB.

He kopucTyitTecs mpunafom 3 BOOrMMM pykamu. FKLo

npunag, 380NOXMBCS abo 3MOKPIB, HEBILKIAAHO BUTSHITL

LUTENCENbHY BITKY.

BUMKHITb npunag Ta 0060B'A3K0BO BUTATHITL BUMKY 3

LUTencenbHOi Po3eTK (TAHITh 3a LUTEKep, He 3a Ka-

Benb), Konm He KopuUCTyeTeCh NpUnagom, abo MOHTYeTe

KoMnnekTytodi fAeTani, abo nig yac yuerHs abo npu

pedexTax.

* He excnnyaryiire npunap 6e3 ornspy. O6oBsi3koBO
BYMKHITb Mpynaf, KoMV BY MOKUAAETE MPUMILLIEHHS. Bu-
TATHITB LUTENCENbHY BUNKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKM.

+ [lpunap Ta kabenb XVBMEHHS Crif PerynsapHo obeTexu-
TV Ha 03HaKV NOLLKOMKEHb. [py BIUSIBNEHHI MOLLKOPKEHD
npunazfom 3ab0poHEHO KOpUCTYBATMCh.

* He pemoHTyiiTe Npunaz cami, ane 3BepHiTbCA 10 aBTo-
pu3oBaHoro haxisLis. [ins 3anobiraHHs 3arpoai NoLKozpKe-
HI Kabenb XWBNEHHs! Cif 3aMiHWTI Ha EKBIBANEHTHWIA
BUMKIIOYHO BUPOBHIKOM, ab0 HalLLIOK CEPBICHO CryX60t0
abo iHLwoto kBanichikoBaHoK0 0COOOH0.

+ KopucTyiiTecs BIKITIOYHO OpUrHANBHIMI KOMMIEKTY-
BarnbHUMM ETansmu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrevjianbHi BkasiBkv LoA0
Besnexu”.

CumBONM B Uil iHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTaujii

Baxnugi BkasiBkv ans Bauoi 6eanekw cneLyianbHo BigmideHi.
[insg 3ano6iraHHs HeLLACHX BINa/IKIB Ta MOLLKOKeHb Mpy-
nagy 060B'A3K0BO MPUTPUMYATECH LINX BKA3IBOK.

/N NOMEPEMXEHHS.

[Monepemxye npo 3arpoau Ans Baluoro 30opos's Ta Bkasye
Ha MOXTMBI pU3NKN TPABM.

/\ YBATA.
Bkaaye Ha MoxmviBi 3arpo3i Ans npunagy abo iHwwx npes-
METIB.
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i MPUMITKA. Buginse nigkasku Ta iHopmaLito Ans Bac.

[iT1 Ta HeMiyHi ocobu

+ [ins 6e3neky CBOIX AiTell He 3anuLwaiiTe AOCTYNHIMM
nakyBarbHi MaTepiani (NnacTukoBi nakeTu, KapToHHi
KOpOBKM, NEHOMMACT TOLLO).

/\ NONEPEMKEHHS!
He pnossonsiite Manum AiTaM rpaTich i3 nnBkoto. IcHye
3arpo3a 3agyxu!

+Llei npunag He NpysHaYeHni N5t BUKOPUCTaHHS MiogbMu
(BKrtoY@t0uM AiTedt) 3 0BMEXEHUMN CIUIHAMM, YyT-
TEBMMM abo PO3yMOBUMY 30iBHOCTSMM, HEAOCTATHIM
[0CBifoM Ta/abo 3HaHHSMM — KpiM BUNAZKIB, KOMW 38 HUMU
pornszae BignosiganbHa 3a ix 6eaneky ocoba abo BoH
OTPMManV BKa3iBkM LLOJ0 BUKOPUCTAHHS MpUmagy.

+ [liTaM He [O3BOMEHO rpaTHCh 3 LM npunagom. MoTpi-
BeH pornsy 3a HUMK.

CneuianbHi 3axoau 6e3neku
ANS UbOro NPUCTPOLO

/N NONEPEMKEHHS. icHye HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

* He nig'eaHyiiTe npucTpiit 40 AKepena XuBneHHs, AoNoK!
He MpuKpinuTe BCe HeobXiaHe Npunasas.

* He TopKaTeCh YacTyH, LLO pyXatoTbCs, | 3a4eKanTe, [o-
MOKI MPUCTPIiA HE 3yMUHUTBCS.

+ [lepen BUKOPUCTaHHSIM BUMAWTE yCi MPEAMETY (NOXKH,
ionaTk) 3 EMHOCTI.

* He 6aBrecs i3 3anobixHUMM nepemMukadamit.

+ BcraHoBntoiTe NpuCTpil Ha nnacky piBHy i CTiliKy
MOBEPXHIO.

Lleit npucTpiit mpuaHadeHmii Tinbkv NS NPUroTyBaHHS
XapH0oBYX MPOYKTIB.

* He cnig 3anvwaty npucTpiit npauoBati 6e3nepepsHo
GinbLue 5 xBrnuH. [laite 11oMy OXONMOHYTV NPUBMN3HO
BMPOAOBX 5 XBUMVH, NEPEs, TUM K BUKOPUCTOBYBATY
11070 3HOBY.

He nepenmiLLyitte npucTpiii nig Yac 1oro poboTu; 3aBxan
CcroyaTky BUMUKaAWTE 10T i Bif eHYIATE Big MEpeXi
KVIBMEHHS. 33BN NepeHoCsTe MPUCTPIN, TPUMatoHn
140ro BOMa pykamm!

Po3TaluyBaHHs opraHiB kepyBaHHsi

3aTucKay LWBMAKOT 3aMiHV Ha NpUBOA
[MoBopoTHa pyuka

Kopnyc aguryHa

Bainb Ans nigHiMaHHs/onyckaHHs pyuku
KHonka nepemukaqa ta iMnynbCHOro pexmmy
EMHICTb 4NS 3MiLLYyBaHHS

7a Tayok Ans 3milyBaHHs

7b  Tayok Ans 3amiLLyBaHHS

(>TSS O R



7¢ BiHmdok
8  3axucHuit guck

MigrotyBaHHs

+ BuitmiTb npunag Ta yce HasiBHe NpUnaazs 3 Kopobku.

+ LL{o6 BupanuTy Byab-siki peLuTk Bif BUPOBHULITBa, nepes
NepLLVM BUKOPUCTaHHSIM NOMUIATE Yce Npunaaas, sik
ONMCaHo B po3aini “YnLLeHHs”.

Mip’epHaHHA po enekTpomepexi
+ [lepeBipTe, YN XMBNEHHS BiANOBIAAE XapaKTepUCTUKaM,
3a3HaveH1M Ha creLianbHiit Haninwi.

IHCTpYKLUii 3 BAKOPUCTaHHS

1. HatucHitb Baxinb (4) y Hanpsimky cTpinku. MigHimeTbCs
pydka.

2. BcTaHoBITb EMHICTb NS 3MiLLYyBaHHS Ha MiACTaBKY i
MOBEPHITb Y HanpsiMky Ao nosHauky LOCK fo KiHug.

3. BcraHoBiTb 3axvicHui avck (8) Ha NoTpibHy Hacaaky.

1 MPUMITKA.
[1Ba HaNPAMHI LUNAIHTY Ha 3aX1CHOMY AMCKY MaioTb
6yt y 3armnbneHi Ha HacagLli.

4. BcTaHoBiTb Hacaaky Takim
YWHOM: MiHIMITb 3aTUCKaY
LUBWAKOI 3aMiHK (1) Boropu.
BcTaHoBITb KBaApaTHUiA KiHeLb
Hacafikv B NpuBig fjo yriopa. 3a-
KpYTiTb 3aTiCKaY LUBWAKOI 3aMiHM
3a FOAVHHIKOBOK CTPIMNKOK Ha
HapiaLji Hacagku.

5. TMoknapiTb iHPEAEHTN B EMHICTb NS 3MiLLYBaHHS.

/\ YBATA.

He nepenoBHtoliTe NpuCTpiii, MakcuMarnbHa KinbKicTb

iHrpeieHTiB — 2 Kr.

6. HaTtucHiTb Baxinb (4) y HaMpsmKy CTpinku, Lwob onyctu-
TV pyyKy. HaTueHiTb pyuky AoHuay, wob sabnokysati ii
B HalHVPKYOMY MONOXKEHHI.

7. Tig'eqHaiTe NpUCTPIl O HANEXHO BCTAHOBMEHOI Ha-
CTiHHOI po3eTku Ha 230 B ~ 50 I'w.

8. YBIMKHITb MPUCTPIl; 3a OMOMOTOI0 NepemMmKkaya
LBKAKoCTI BUOEpITh LWBMAKICTL Bif 1 40 6 (3anexHo Big
TyCTUHM TiCTa).

Tabnuus 3 BigOMOCTAMM Npo TUN TicTa i npunagas

Twun Ticta Mpunapgan Hanawty-  KinbkicTb
BaHHA

Bake TicTO [avok ans 1-2 Makc. 2 K&

(Hanpuknag,  3amillyBaHHS

xni6 a6o TicTa

nicoyHe

TicTo)

Tun Ticta Hanawty-  KinbkicTb

BaHHA

Ticto [avok gns 34
cepeaHboi 3MiLLlyBaHHS

yCTUHU

(Hanmpviknag,

MIVHL a6o

36uTe TicTO

Ansi nupora)

Ilerke TicTo BiHn4ok ans 5-6 MiH.
(Hanpuknag, seLb 200 mn
BEPLLKY, Makc. 1 n
sieyHi Ginkw,

NyANHr)

IMnynscH1n BiHnyok ans =
pexUm fElb

(Hanpvknag,

ans

BBEAEHHS

neuvBa,

SEYHNX

Binkis)

Mpunapas

MakKc. 2 K&

MaKC. 2 K&

1 MPUMITKA.

+ Kopotkuii umkn po6oTy: nia Yac NpuroTyBaHHs rycToro
TiCTa He BMUKalTe NPUCTPIl JOBLLE, HK Ha 5 XBANWH,
Micrs YOro AaiTe MOMY OXOIOHYTU BMPOAOBX 5 XBUMMH.
IMnynbCHWIA peXuM: 45 YBIMKHEHHS! iMMyMbCHOTO
pexuMy (3amilLlyBaHHS 3 KOPOTKVMM iHTEpBanamm) BCTa-
HOBITb NepemMmkay y nonoxeHHs “P’. Tpumaiite nepemmu-
kay Y LiboMy MOMOXEHHi MpOTAroM NOTPIBHOrO MPOMiXKY
yacy. Konv By BignycTiTe nepemmkay, BiH NOBEPHETLCS B
rnonoxeHHs “0”.

3ynuHka npunagy

/N MOMEPEDKEHHS. icHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

+ 3aBxau BCTaHOBMOTE Nepemikad (5) y monoxeHHs “0”,
HaBITb A4Sl KOPOTKOTPUBANOT 3YNUHKI 3aMiLLyBaHHS/3Mi-
LUyBaHHS.

+ Yexaltte [0 MOBHOI 3ynHKM Hacaaky!

* fAKwwo nigHsiTY Baxinb (4) nig Yac poboTi, L6 nigHATY
PYuKy, 3amobixHUA nepemukaY 3ynnHUTL ABUTYH. KopoT-
KMil NPOMIXOK Yacy Hacaka by/e Le KpyTuTuc.

1 MPUMITKA,

* fkwio npotsrom 20 CekyHA OmyCTUTY PyuKY, [ABUTYH
Bifjpa3y aBTOMATV4HO MOYHeE MpaLitoBaTV Ha MOBHIi
MOTY)KHOCTI.

* FKWO pyuKy He yinaTv AOBLUMIA MPOMIXOK Yacy, mpunag,
He Oyze npaLitoaTy Micrs TOro, Sk OMyCTUTY pyyky. 3a
noTpeby NpofoBXeHHst poboTH Mpunagy BCTaHOBITH
nepemukay (5) 3HoBY y MOTPIOHE MONOXEHHS.

3aKiH4eHHs1 po6oTH | BUIMaHHS EMHOCTI
+ [licns Toro, ik NpoLeC 3amiLLyBaHHs / 3MiLLyBaHHS 3aBep-

LUMTBCS, BCTAHOBITb Nepemukay (5) Hasag y nonoxeHHs “0”.
Bin'eaHaiite npucTpiii Big Mepexi.

* HatucHiTb Baxnb (4) OHW3Y, 0B MIAHATY PyyKy.
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+ 3HimiTb npunaaas. LLjo6 3pobuTtu Le, npokpyTiTh 3aTuc-
Kau LUBMAKOI 3aMiH1 MPOTM FOAWUHHUKOBOI CTPINKA.

+ 11|06 3HSTM EMHICTb S 3MiLLYBaHHSI, TPOXY MPOKPYTITh
il 38 TOAVHHUKOBOIO CTPINKOHO.

+ Poa3pyxaifTe TicTo 3a AOMOMOrot flonaTki i BUAMITL
11010 3 EMHOCTI A1l 3MiLLyBaHHS.

* YucTbTe BIKOPUCTaHI KOMMOHEHTH, SiK ONWUCaHO B po3gjini
“UneHHs".

PekomeHpoBaHi peuentu

lMopucTa cymiw (6a3oBui peLienT)
HanawtyBaHHs wewuakocTi 3 - 4

IHrpepieHTI.

250 r m'sikoro Macna abo MaprapuHy, 250 r Lykpy, 1 nakeT
BaHINBHOTO Liykpy abo 1 nakeT NMMOHHOrO MopoLLky, 1 myyka
coni, 4 sy, 500 r NLweHnyHoT Myku, 1 nakeT cogu ans Bi-
nivky, npnbnmaHo 1/8 nitpa Monoka.

MpuroTyBaHHA.

BevnTe nweHnyHy Myky pa3om 3 iHLLMMK iHrpegieHTaMmn B
EMHICTb NS 3MiLLYyBaHHS, PO3MILLYIATE 33 JONOMONOH0 ravka
AN 3millyBaHHs npubnnaHo 30 cekyHA Ha LwemakocTi 1, Togi
Ha LWBKAKOCTI 3 NPUOIN3HO 3 XBUMMHW. 3MaxTe NOCYaNHY
ans Bunidk abo po3knagiTe nanip Ans BuNikaHHs, BUKNagiTb
TiCTO i BUNeviTh. CnpobyiiTe Mupir, nepes TM SIK BUIHS-

TV CTpaBy 3 AyXOBKM. [TPOKONITb NKPIr MO LIEHTPY KiHLEM
[epeB’sHOI Mannyk. AKLLO TICTO He NPUCTaE A0 Nanuyky,
nUpir roToBWIA. [epeBepHITL NMpIr Ha CiTKY Ansl BUNiKaHHS |
[JaiiTe oMy OXOOHYTH.

Bumoru go gyxoBku.
PiBeHb:
HarpiBaHHs: €NeKTPOyXOBKa: TemMneparypa

38epxy i 3Hu3y 175-200°, rasosa
[QyXOBKa: HanawTyBaHHs 2-3
Yac BunikaHHs: 50-60 xBUnmH
Llei peLient MoxHa 3MiHUTK, BUXOASAYM 3 BNACHOrO JOCBIAY,
Hanpuknag gogatv 100 r pog3anHok a6o 100 r ropixis um
100 r Teproro Lwokonagy. Hemae 0bmexeHb ans BaLLoi
(haHTaaii.

Bynouku 3 3epHamu NbOHY
HanawTyBaHHs wewuakocTi 1 - 2

IHrpepieHTI.

500-550 r nwueHnyHoi Mykw, 50 T 3epeH nboHy, 3/8 nitpa
Boam, 1 kybuk apixmkis (40 ), 100 r HEXVUPHOTO CYXOro Cu1py,
1 YaitHa noxka coni.

[inst 3vouyBaHHS: 2 CTOMOBI MOXKW BOAW

MpuroTyBaHHA.

3amouiTb 3epHa nboHy B 1/8 niTpa Tennoi Boau. 3anwiite
pewTy Tennoi Boay (1/4 nitpa) B EMHICTb NSt 3MiLLYyBaHHS,
BUCUNTE B Hel ApbKmpKi, JofaliTe cup | 4oBpe BuMilLanTe
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32 [ONOMOrOH0 ravka finsi 3amilllyBaHHS Ha LUBMAKOCTI 2.
[piKmKi MaOTb NOBHICTIO PO3YMHUTUCS. BrcunTe Myky

i3 BUMOYEHNUMM 3epPHaMM JTbOHY i CInMto B EMHICTL ANs
3MiluyBaHHs. 3awiluaiiTe TICTO Ha LBKMAKOCTi 1, Topj
3MiHIT WBMAKICTb Ha LUBMAKICTb 2 | 3aMiLLlyiATe TICTO Ll
3-5 xBUNWH. Hakpuiite TiCTO | 3anuLuTe B TENMOMY MiCL

Ha 45-60 xBunvH. 3amiluaiiTe TiCTO 3HOBY, BUVMITb 11070 3
€MHOCTI Anst 3milLyBaHHs | 3pobiTb 16 Bynodok. Hakpuiite
TIOTOK A37191 BUMiKaHHS BONIOTVIM Nanepom Ans BunikaHHs. Mo-
KnagiTb Ha Hboro Bynoyk, 3anuLLTe Ha 15 XBUNUH, 3MOYITh
TEnnoto BOAOIO | BUNiKaiTe.

Bumoru go AyxoBku.
PiBeHb: 2
HarpisaHHs: €MeKTPOAyXOBKa: TemnepaTypa

3Bepxy i 3H3y 200-220° (nonepesHs0
poairpiBaTit MPOTAroM 5 XBUNMH), raso-
Ba [yXOBKa: HanaLUTyBaHHs 2-3

Yac sunikaHHs: 30-40 xBunuH

LokonagHuit kpem HanawTyBaHHs wBMAKoCTi 5 - 6

IHrpenieHTH:

200 mn BepLukis, 150 r niconoaxoro Lwokonagy, 3 s, 50-
60 r uykpy, 1 myyka coni, 1 nakeT BaHinbHoro Lykpy, 1 cT. .
BpeHai 4m pomy, LLoKonaaHi Yincy.

lMpuroTyBaHHs.

Y eMHOCTi N5 3MiLLyBaHHs 361iATe BEpLLKM Ha rycTo 3a
Aonomoroto 36vBaya Ans seLlb, BUAMITb CyMiLLl i3 EMHOCTI i
MOKNagiTb Y XONOAHE MicLie.

PoatoniTh Wokonaz BiAnoBiAHO A0 BKa3iBOK HA NaKeTi Yu

3 XBUMWHM y MIKPOXBITBOBIlA Nevi 3a noTysHocTi 600 BT. 3a
Liei? Yac y EMHOCTi NSt 3miLLyBaHHS 3a Jonomoroko 3bvBaya
Ans sieLlb 36uiATe SALS, LIKOp, BaHiNbHWIA Liykop, Gperai 41
POM i Cirlb A0 YTBOPEHHS MiHW. [lofaiTe TonneHuil LWokonag i
PIBHOMiPHO BBEAITH MOro Ha LBKAKOCTI 5-6. 30epexiTb Tpoxw
30MTUX BEpLLKIB ANs NpUKpaLLaHHs. [Jofaiite 3anviuku BepLu-
KiB 0 KpEMOMOLOHOI CyMiLLli | YBIMKHITb iIMMYTIBCHUA PEXIAM.
[opatte A0 LLIOKONAAHOrO Kpemy peLuTy BEPLLKIB | nojasaiite
OXOIOLPKEHNM.

YuweHHs

/N NOMEPEMKEHHS.

+ [lepen TUM K YICTUTV NPUCTPIN, Bif'€QHAITE 0T Bif,
MepeXxi XVIBMEHHS!.

* He 3aHyptoiTe npucTpiit y Bogy. Lie moxe npussectn fo
YPaXeHHS eneKTPUYHIM CTPYMOM abo MoxXexi.

/\ YBATA.

*He BuKopuCTOBYIiTE APOTSHY LLiTKY abo abpaaveHi 3aco-
61 Ans YNLLEHHS.

* He BuKopucTOBYiTe arpeciBHi abo abpasyisHi 3acobn Ans
YMLLEHHS!.



Kopnyc aBuryHa
+ YucTbTe KopMyc NULLE BOIONOH0 raHYipKoH, AOAABLLMA
TPOXV MUIOHOTO 3aC0Dy.

EMHICTb ANA 3MilLyBaHHS, HacafKy ANs 3aMillyBaHHs Ta
3MilLyBaHHsA

/\ YBATA.
Hacapku He MOXHa MUTV B MOCYZAOMUIAHIA MaLLwHi. [apsui i

arpecuBHi 3acob 4ns YMLLEHHS MOXYTb fedopmyBaTh abo
3HeBapBUTI HacazKy.

+ [letani, siki KOHTAKTYHOTb 3 e, MOXHA MITV BOAOHO.
+ [lepLw Hix 3HOBY NpWESHATY YCi KOMMOHEHTI 0 Npunagy,
PEeTeNbHO BUCYLLITb iX.

TexHiuHi xapakTepucTuku

Mogens:... . . ..KM 3400
[108848 KUBMEHHSE: ...o.vvvverereerneerrereneees 220-240 B ~50/60 I'y,
CnoxuBaHHs eHeprii: 1200 Bt
Knac axucry: ........ . . s I
KOpPOTKOTEPMIHOBUI LIMKI POBOTHU:........vveeersecevenseneees 5xB
Bara HetT0: .8,03 kr

TexHiuHi xapaKTepucTV ki MOXyTb BYTI 3MiHEHI!

Llet npucrpiit cepTudhikoBaHO BifNOBIAHO A0 AiK04MX HOPM
PE, Hanpuknaa HopM eNeKTpOMarHiTHOI CyMicHOCTi i
HW3bKOT Hampyry, | CKOHCTPYMOBAHO BIAMOBIAHO 0 OCTaHHIX
XapaKTepUCTYK i3 TeXHiki Ge3nekn.
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PyKOBO,qCTBO NMo 3KcnnyaTauuu

Cnacn6o 3a BbIOOp HalLero npoaykta. Hageemcsl, oH Bam
MOHPaBUTCS.

OOLwme ykazaHWs no TeXHUKe 6e30macHOCTH

lMepeq Havanom akcrnyaTaLum npubopa BHUMATEMBHO Mpo-
YuTaliTe npunaraemylo MHCTPYKLMIO MO SKCrnyaTaLym 1
COXpaHWTe ee B HafIEHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUMHbIM
TarloHOM, KaCCOBbIM YEKOM U, 110 BOIMOXHOCTH, KAPTOHHON
KopoBKoii C ynakoBOYHbIM MaTepuarniom. Ecriv faete Komy-
b0 nononb3oBaTbCs NprbopoM, 0bs3aTenbHo Aaiite
BMpUaaYY [iaHHYI0 MHCTPYKLMIO N0 SKCMmyaTaLyi.

[Nonb3yiiTech NprbopoM TOMLKO YacTHbIM 0BPa3oM 1 Mo
HasHaueHwio. Mpnbop He npeaHasHayeH Ans KOMMEPYECKO-
T MCTOMb30BaHMS.

He nonb3yiTech npubopom nog OTKPbITEIM HEGOM.
MpenoxpaHsiiTe MpUBOp OT apbl, NMPSMbIX COMHEYHBIX
Tyyel, BNaXHOCTU (HW B KOEM CITy4ae He MorpyxaiTe ero
B BOAly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs k
npnGopy BRaxHbIMM pykamu. Ecriv npubop yBnaxHMmcs
WM HAMOK, TYT e BbIHBTE BITKY U3 PO3ETKN.

[Mocre akcnnyataLm, MOHTaxXe NPUHAANEXHOCTEN,
YWCTKE UM NonoMKe Npubopa BCEraa BbIHUMANTE BUTKY
113 PO3ETKY (TAHWTE 3a BUNKY, a He 3a kabenb).

He ocTaBnsiiTe BIKO4YeHHbIE anekTponpubops! 6e3
npucmoTpa. Bbixoas M3 noMeLLeHs Beeraa BIkItovaiTe
npu6op. BbIHbTE LiTEKEp 13 PO3ETKM.

[Mpnbop v kabenb CEeTeBOro NUTaHUs Heobxoaumo
perynspHo 0bcrnefoBaTh Ha Hanuyve CrefoB NoBPeX-
AeHns. Mpy obHapyxeHN NoBpeXaeHNs NoNb30BaTLCA
npubopoM 3anpeLLseTcs.

Hw B koem cryuae He pemMoHTUpYiiTe nprbop camocTost-
TenbHO, a 0bpaLLaiiTeCh B TaKOM Crly4ae 3a MOMOLLbBHO K
CMeLManmcTy, MMELLEMY COOTBETCTBYHOLLIAI OMYCK.

13 coobpareHni besonacHoCTy, 3aMeHa CEeTeBoro
LUHypa Ha PaBHO3HAYHbIN JOMYCKAeTCA TOMbKO Yepes
3aBOJM3rOTOBUTENb, HALLy CEPBUCHYI0 MacTEPCKYIO N
COOTBETCTBYHOLLIETO KBaNM(MLIMPOBAHHOTO CrieLank-
cTa.

Vcnonb3yiiTe TOMbKO OpUrHanbHbIe 3anyacty.
[Moxanyiicra, cobniopaitte HWKecneaytowme “Creupans-
Hble yka3aHusi Mo TexHUKe BeonacHocTu”.

CuMBONbI NPUMeHsieMble B JAHHOM PYKOBOACTBE
nonk3oBarens

BaxHble pekomeraaLym ans obecneyenms BalLer besonacHo-
cTi1 0603HaueHsI Mo ocobeHHomy. Obs3aTenbHO cremynTe
3TUM peKoMeraLmsiv, YToBbI MPEOTBPATUTL HECHACT-

HbIIA CTIy4ait Ny NONIOMKY V3aenust:

4

/N NPEYNPEXOEHVE:

MpeaynpexaaeT 06 oNacHOCTY ANst 30OPOBbS! 11 BOIMOXHOM
pUCKe MOMyYEeHNS TPaBMbI.

0

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYK OMacHOCTb ANnA usgenus n gpy-
TUX OKPYXatOLLIX MPEeSMETOB.

1 MPUMEYAHUS: [laeT coBeTb! 1 nHhopMaLytio.

[eTu 1 nuua HyxpaatoLwmMecs B npUcMoTpe

* A3 coobpaxeHuin GesonacHocTv Ans AeTel He oCTaB-
nsATE NexaThb ynakoBKy (MNACTVUKOBbIE MELLKM, KAPTOH,
neHonnacr 1 T.4.) 6e3 npucmotpa.

A MPEAYNPEXAEHUE!
He nosBonsiiTe AeTsM MrpaTh C MONMATUNIEHOBO NNEH-
koit. OnacHocTb yAywbs!

+  3T0T Npubop He NpeaHasHaueH as Nosb3oBaHs
nnLaMM (BKIKoYast ETel) ¢ orpaHuyeHHbIMM (unye-
CKUMM, CEHCOPHBIMI M YMCTBEHHBIMM CTIOCOGHOCTSIMM
U IMLAMY, HEe UMEHOLLMM OnbITa Wnin HeoBXOaUMbIX
3HaHWIA. VCKNioueHe COCTaBNSIOT Crlyyal, Koraa OHi
HaxofATCs NOA NPUCMOTPOM LA, OTBETCTBEHHOTO 33
11x 6e30MacHOCTb, UMK KOrAa OT STOTO LA NONyYeHb
yka3aHusi Mo Nonb30BaHKio NpUGopOM.

+ Heobxoaumo npucmatpyBaTh 3a AETbMM, YTOBbI yoe-
[AUTHCS B TOM, YTO OHY HE UMPatoT C MpKBOpOM.

Ocobble Mepbl Ge3onacHOCTH Ans
[aHHOTO YCTpPOCTBa

A NPEAYNPEXAEHWE: OnacHocTb nonyyexuns
TpaBMbI!

* He nopkmtoyaiite YCTPOICTBO K SMEKTPOMUTAHMIO OT CETU
[10 TOTO, KaK Bbl YCTaHOBYTE BCE HEOOXOAVMbIE SremMeH-
Thl.

* He npvikacalitech K NofBWXKHbIM ANieMEHTaM 1 MOAOKAW-
Te, Noka npubopb! He 0CTaHOBATCS.

+ Bo Bpemst UCronb30BaHHst YCTPONCTBA, B EMKOCTU He
[DOMKHO BbITb HUKaKIX MPEAMETOB, TakuX Kak JIOKK 1
Cckpebku 4ns TecTa.

+ He BmeLLvBaiiTech B paboty Bblkntoyatenei besonac-
HOCTU.

YCTaHOBTE YCTPOICTBO HA POBHOI FOPU3OHTAMBHOI 1

MPOYHOI MOBEPXHOCTH.

+ C nOMOLLbIO YCTPOIACTBA FOTOBLTE TOMBKO MPOAYKTHI
MUTaHNS.

* He ncnonbayiite ycTpoicTBO Ha NpoTsxeHnm 6onee
5 MuHyT. [ogoxauTe, Moka OHO OCTbIHET Ha MPOTSKEHNM
MPUMEPHO 5 MHYT nepeq Tem, Kak UCTONb30BaTb €ro
CHOBA.

* He apuraitTe ycTpoiicTBO BO Bpems ero paboTsl; Bceraa

CHavana BblKriovanTe ero u3 cetu. Beeraa nepeHocue

YCTPOWCTBO [ByMS pykamu!



PacnonoxeHue anemeHToB

CMeHHbIi1 naTpOH NPMBOAHOIO Bana
[MoBOPOTHbII pykaB

Kopnyc asuratens

Pblyaxok Anst noHKeHMs/Nogbema KpOoHLLTeltHa
MepekrtoyaTenb pexumos

[exa

7a Kproyok fnsi cMeLIMBaHus

7b Kproyok Ans 3ameca

7¢ BeHunk

8  3awuTHbIi guck

D OB W N -

WHcTpyKuMm no nenonb3oBaHuio

V13BnekvTe YCTPOICTBO W BCE aKkCeccyapbl 13 Kopobky.
YroBb! y[anuTb YacTuLbl 1 Mbirb, OCTABLLWECS NOCTE NPO-
3BOICTBEHOTO NPOLIECCa, MOYMUCTUTE BCE aKCECCyapbl, kak
onucaHo B pasgene “Ouncrka’.

AnekTpuyeckne CoeanHeHNs

1

2.

[poBepbTe, YTODbI ANEKTPONMTaHWE OT CETU COOT-
BETCTBOBANO CrieLdmkaLymsm nacrnopTHON Tabnnuki.

MHCprKLIMVI Mo Ucnonb3oBaHUO

. MoBepHUTE pblYakok (4) B HaNPaBNEHIM, yKka3aHHOM
cTpenkon. KpoHWTEeH NogHUMeTC.

YcTaHoBUTE EMKOCTb 7151 CMELLMBAHUS B AgpxaTerb, 1
noBopayuBaiiTe ee B Hanpaenexu LOCK go ynopa.

. MocrasbTe 3aLuTHbIN Auck (8) Ha Tpebyemyto Hacaky.

1 MPUMEYAHUS:
[lBa HanpaBNSOLLMX LUTU(TA JOIMKHbI BXOAUTb B Yriy-
6reHns Ha Hacajke.

. Hacapky yctanasnmaiite .
crefytoLLm 06pa3oM: CBUHbTE [
CMeHHbIN naTpoH (1) BBEPX.
BcraBbTe KBagpaTHbIN KOHeL,
Hacafikv B PUBOAHON Ban
HaCTOMbKO 1y60KO, HACKOMbKO
OH CMOXeT 3aTu. [osepHuTe
CbEMHbII1 NATPOH M0 YacoBOM
CTpernke no pe3sbe Hacaaku.

. Tenepb HanonH1TE eMKOCTb 7151 CMELLMBAHMS HYKHBIMM
VHTPUANEHTaMU.

/\ BHUMAHME:
He nepenonHsiTe yCTPOACTBO, MakcMMarbHbI BEC 3a-
TOXEHHBIX MHIPUAVEHTOB COCTABISIET 2 KT.

. [oBepHUTE pbiYaxok (4) B HANpaBNEHUM, YkasaHHOM

CTPErKkom, YTobbl ONYCTUTL KPOHLUTENH. MpwkminTe
KPOHLLTENH K HU3y, 4Tobbl 3adhMKCHPOBaTH €r0 B CAMOM
HU3KOM NOMOXEHIM.

7. TMopkmoumnTe YCTPOMCTBO K UCTIPABHOM HACTEHHOM
poseTke 230 B ~ 50 'y,

8. BKntounTe YCTPOINCTBO; YCTAHOBUTE CTYMEHYATLIN nepe-
KrtouaTenb Ha ofiHy 13 ckopocTeii oT 1 o 6
(B 3aBMCMMOCTY OT TECTa).

Ta6nm.|a TUMNOB TeCTa U UHCTPYMEHTOB
Tun Tecta WHeTpy- Ha- Kon-Bo
MEHT cTpovika

Tsaxenoe Kptoyok ans 1-2 MaKc. 2 Kr
TecTo (Ha- B36VBaHUS

npumep,

xnebHoe nnn

neco4Hoe)

Tecto Kptoyok ans 34 MaKc. 2 Kr
cpenHen 3ameca

NMNoTHOCTU

(Hanpumep,

ansi 6rivHoB

unu Topra)

INerkoe Tecto BeHuuk 5-6 MuH. 200 mn
(Hanpumep, makc. 11
cMmeTaHa,

SAWYHble Ben-

KW, NyAUHr)

WHtepsan BeHunk P max. 2 K&
(Hanpumep.

[nsi 6uckeu-

TOB, SUYHbIX

6enkoB)

1 MPUMEYAHMS:

+ Kpatkoe Bpems paGoTbI: €T TECTO TSKENOE, He
1Cronb3yiTe YCTpoicTBO Gonee 5 MuHyT; fenalite nepe-
PbIBbI Ha 5 MUHYT, YTOBbI JaTb EMY OCTbITb.

* UmnynbCcHbIN pesum: Ans paboTbl B UMMYMbCHOM
pexume (B361BaHNUM KOPOTKMMI MHTEPBANami) NoBep-
HUTE nepekmnioyaTens B nonoxenue “P”. Yaepxwsante
nepekmnoYaTenb B TEYEHME HYXHOTO MHTEpBAra BpEMEHM
B 3TOM NMOMOXeHW. [epekrtoyatens BEPHETCS B NOMOKe-
Hue “0”, koraa OH byaeT OTnyLLEH.

MMnynbCcHbIA pexum

/\ NPEAYNPEXOEHVE:
OnacHocTb nony4eHusi TpaBMmbI!

+ Bcerpa ycraHaenusalte nepeknioyarens (5) B mono-
xerue “0”, faxe ecnn HyXHO NPOCTO KPaTKOBPEMEHHO
npepBaTh NPOLIECC B3OVBaHMS/CMELLMBAHWS.

* [loxauTech noka Hacazika MofHOCTLI0 0CTaHOBUTCS!

+ Ecnu aktviBipoBaTb pbidaxok (4) Bo Bpems paboTs!
YCTPOICTBA, YTOObI MOAHSTE KPOHLLTENH, aBapHiAHbIN
BbIKItoYaTenb OTKIIMT ABuratens. Hacapka 6ypet
NpoAoMKaTh BpaLaTLCS eLle HEKOTOPoe Bpems.

1 MPUMEYAHMS:

+ Ecrnm B Teyerme 20 CekyHa OMyCTUTb KPOHLLTEIIH CHOBA,
ABUraTenb aBTOMATUYECKM 3anyCTUTbCS Ha HEKOTOpOe
BPEMS! Ha MaKCUMarbHO MOLLHOCTY.
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1 MPUMEYAHUS:

« Ecrn npoaepxarb KpOHLIJTeIZH MNOAHATBIM B TEYEHNE
6oree [OIUTENBbHOTO BpeMeHH, yCTpOﬂCTBO OCTaHeTCsa
BbIKIMHOYEHBIM MOCIE TOro, Kak KpOHLIJTeVIH 6y,qu CHOBa
OnyLLUEH. Ecnm HYXXHO NPOAOIMKUTE UCTOSb30BaHNe
YCTPOICTBa, CHOBA YCTaHOBYTE Nepekrtoyatens (5) B
KenaemMoe MnornoxeHue.

OkoHYaHWe paboThI U CHATUE EMKOCTM AJISi CMELLMBaHUA

+ [Mocne B36MBaHMS / CMELLBAHWS], NOBEPHUTE Nepe-
Kkntoyatens (5) obpatHo B nonoxerue “0”. OtcoeauHuTe
YCTPOVICTBO OT CETM AMEKTPONUTAHNSI.

+ OnycTuTe pbiyaxoK (4) BH3, 4ToObI NOAHSTH KPOH-
LUTENH.

+ CHuUMUTE MHCTPYMEHT. YT0BbI caenarb 1o, OTBUH-
TUTE CbEMHBII NaTPOH NPOTIB YACOBOW CTPESTKA.

+ Cnerka NoBEpHIUTE eMKOCTb A1 CMELLMBaHWS MO Yaco-
BOV CTperke, 4Tobbl CHATH ee.

* Wcnonbays nonatky, U3BnekuTe TECTO U3 EMKOCTV ANs
CMeLLVBaHMA.

+ [MoumcTuTe BCE NCMONb30BaHHbIE KOMMOHEHTbI, kak onmca-
HO B pasgaene “Ounctka’.

PeKomeH,qyeMble peuenTbl

Cwmecb ans 6ucksutos (OcHOBHOM peLenT)
YcraHoBka ckopocTu 3 - 4

WHrpeaneHTbI:

250 r msrkoro Macra unv mapraputa, 250 r caxapa, 1
NaKeTUK BaHUMbHOTO Caxapa Ui 1 NakeTyk MMMOHHOTO
apomatuaaropa, 1 LwenoTka con, 4 anua, 500 r nweHny-
HOM MyKy, 1 NakeTUK paspbIXIUTENs, npumepHo 1/8 nutpa
Morioka.

MpuroToBnexue:

[MoMecTuTe NLLEHWYHYIO MYKY C APYIAMM MHIPEAMEHTaMN

B [IEXY, CMeLLaVTe C NOMOLLbHO KpIoYka AN CMeLLMBaHIS Ha
npoTspkeH 30 CekyHA Ha CkopoCTy 1, 3aTeM MpuMepHO

3 MUHYTBI Ha ckopocTi 3. CMaxbTe vpoM dopmy Ans
BbINeyky Unu noctenute Gymary Ans BbiCTUNaHNs opMm,
HareiiTe TecTo 1 3anexalite. [MpoBepLTe FOTOBHOCTL Ne-
peq Tem, kak BbIHyTb 6100 13 AyXOBKIA: MPOTKHITE TOPT
3a0CTPEHHOI AEPEBAHHON Narnoykon B LigHTpe. Ecrn Tecto
He NpUnunaeT k nanoyke, TOpT roto. [MomecTuTe TOpT

Ha NOAHOC ANst BbINEYKM W MOAOKAMTE, NOKa OH OCTBIHET.

CraHaapTHas ayxoBKa:
YcTaHoBka: 2
Harpes: OnekTpuyeckas AyXoBKa: BEPXHUIA U

HWXHWIA Harpes 175-200°, razosas
[QyXOBKa: YCTaHOBKM 2-3

Bpewms sanekaHns:  50-60 MuHyT
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BbI MOXETE M3MEHsITL 3TOT PeLenT Mo CBoeMy BKyCy, Hanpu-
mep, fobasus 100 r utoma unn 100 r opexos unm

100 r TepToro Wokonaga. Huuto He orpaHiMBaeT Balle Boob-
paxeHue.

Bynoukm ¢ ceMeHamMu nbHa
YcTaHoBKa ckopocTtn 1 -2

WHrpeaveHTbI:

500-550 r neHHo Myku, 50 T cemsH NbHa, 3/8 nuTpa
Bozbl, 1 Kybuk apoxokent (40 ), 100 r HEXVUPHON ChIYyXHOM
3aKBaCKW, XOPOLLIO MPOCYLLEHHON, 1 YaiiHas noxka conu.
[ins cmMaumBaHms: 2 CTOMOBbIE MOXKW BOAbI.

MpurotoBneHue:

3amounTe cemeHa nbHa B 1/8 nutpa Tennoit ogel. Mo-
MeCTUTe OCTaBLUYIOCS Tennyio Bogy (1/4 nutpa) B gexy,
HacbInbTe B Hee APOXKM, §06ABLTE ChIYyKHYI0 3aKBaCKy
11 XOPOLLIEHBKO NepeMeLLaitTe KpHYKoM [/1s 3ameca Ha
CcKOpOCTY 2. [IPO3oKY [IOIMKHBI MOMHOCTBH0 PACTBOPUTHCS.
lMomecTiTe MyKy C 3aMO4EHHBIMM CEMEHaMM MbHa 1 COMblo
B AEXXy. 3amelLMBaiiTe Ha CKOPOCTY 1, 3aTeM NoMeHsiiTe
CKOpOCTb Ha 2 1 3amelLBaiiTe elLe 3-5 MuHyT. HakpoiiTe
TECTO W MOMECTUTE ero B Tenmnoe MecTo Ha 45-60

MuHYT. CHOBa 3aMecvTe, BbIHbTE M3 AEXM 1 caenaiTe

13 TecTa 16 bynodek. Hakpoiite NpoTYBEHD BNAXHOM
Bymaroit ins NpoTuBHS. [NomecTute Ha Hee Bynodku, npo-
BEJWTE PaccToiiky B TeyeHne 15 MiHyT, cMouuTe Tenmoi
BOOM W 3anekanTe.

CTaHaapTHas AyxoBka:
YcraHoBka: 2
Harpes: OneKTpudeckas AyXoBKka: BEPXHi 1

HWKHIIA Harpes 200-220°

(MpenBapuTenbHbIA HarpeB 5 MUHYT),

[a30Bas AyxoBka: ycTaHoBKa 2-3
Bpemsi 3anexanus:  30-40 MuHyT

LokonaaHbIi Kpem YcTaHoBka ckopocTu 5-6
WHrpuanenTsbI:

200 mn cmeTaHbl, 150 r nonycnaakoi LWoKonagHoi rnasypu,

3 ainua, 50-60 r caxapa, 1 wenoTka conu, 1 nakeTuk
BaHUIMBHOTO caxapa, 1 cTornoBast Noka KoHbsika Ui poma,
LLOKOMafHas CTpyXxKa.

MpurotoBnexue:

B3GeiiTe cMeTaHy B EMKOCTY [17151 CMELLMBAHMS C MOMOLLbIO
BEHUVKa Ansi B3OWBaHWS sIWLY; YAANUTE CMeTaHy 13 eMKOCTH
11 NIOCTaBbTEE €€ B XONOAHOE MECTO.

PacTonuTe LLOKonaaHyIo rnasypb B COOTBETCTBIM C
VHCTPYKLVEN Ha yraKkoBKe N MPpoLepaB ee 3 MUHYThI B
MVKPOBOHOBOW Nevm npy MolwHocTv 600 BT. Tem Bpeme-
HEM, C MOMOLLbIO BEHUMKa ANs B3BMBaHWS siuL, B3GewTe B



€MKOCTY [37151 CMELLMBaHVS SiiALia, caxap, BaHWMbHbIN caxap,
KOHBSIK I POM, 11 COTlb, 40 NOSIBRIEHNS NeHbl. [lobasbTe
PaCTONMEHHYIO LLIOKONaAHYI0 rNasypb 1 paBHOMEPHO
nepemeLuaiiTe Ha ckopocTu 5-6. OcTaBbTe HeKoTOpoe
KOMM4ecTBO B3BUTBLIX CrIMBOK Anst ykpaLLeHust. [lobasbTe
OCTaBLUMICS KDEM K NepemeLLMBaeMOl Macce 1 CMeLLaiiTe
BCE B MMMybCHOM peXuMe. [apHUpYITe LWOKONaAHbIA kpem
V1 MofalTe €ro K CTomMy OXNaxaeHHbIM.

Oumnctka

Kopnyc aBurarens
+ Koxyx criegyet YiCTUTb TOMBKO C MOMOLLBH0 BNAXHOM
TKaHW, J06ABUB HEMHOTO XUIKOCTY ANS MbITbS! MOCYAbI.

EMKOCTL Ansl CMeLUBaHus, HacaaKu A1 B3OUBaHUA U
CMeLUMBaHus

+ [letanu ycTpoiicTaa, CoNpuUKacaBLLMECs! C MLLEBbIMMU
MpOYKTaMy, MOXHO MPOMOmNocKkaTh BOJON.

+ [laiiTe geTansm nofHOCTbHO BbICOXHYTb NEPes Tem, Kak
coBUpaTh YCTPOIICTBO CHOBA.

TexHuueckmne XapaKTepUCTUKN

Mopens: KM 3400
ONEKTPOMUTAHNE: ....vovvevrserrirssssssssesesssnens 220-240 B ~ 50/60 'y
[NoTpebnsiemas MOLLHOCTb: 1200 Bt
Knacc sawwmtbl: Il
Kpatkoe Bpems paboTb!: 5 MuHyT
Bec HetTO: 8,03 kr

113MeHeHst MOryT BHOCUTLCS 663 MpesBapuTenbHONO
yBegomneHms!

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLM
avpektveam CE, Takum kak aneKkTpoMarHuTHas co-
BMECTUMOCTb W HW3KOE HaNpshKeHNe; OHO NPOV3BEEHO B
COOTBETCTBIM C HOBELLMMI NpaBUNamMm TEXHWKW Besonac-
HOCTW.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartao de garantia * Guarantee card
[apaHTiliHmii TanoH « Karta gwarancyjna
Zaruéni list « Garancia lap * FapaHTHilHas kapTouka

KM 3400

24 Monate Garante gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelike garante + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laraion de garanie + 24 meses de garantie segun la declaraton de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia « 24 months guarantee according to guarantee declaration + FapaHris
TepMIHOM Ha [1Ba POKM 3rifHO rapanTiitHoT Aeknapalyi « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicli podle prohlaseni o zaruce A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban * FapanTmit — CMoTpU o’

Kaufdatum, Handirsternpel,  Unterschrt +  Koopdatum,  Stempel van  de leverancier, Handieken-
ing + Date dachat, cachet du revendeu, sgnature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, fi ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature  [lata npuaGais, nevaka npoasus, nanwe » Data kupna, Pieczatka skiepu, Podpis + Datum
Koupé, Ratzitko prodeice, Podpis + A vasarlasi datum, a vasarlasi hely belyegzdie, aliras * lara nokyniw, nesar ToproeLia,
noanuce
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